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GASTHAUS I 2UR LINDE

BiNswANGEN

Wochenkarte vom 10.09. big 16.09.2026

Suppe:
Fladlesuppe

Kraftige Rinderbrihe, mit Bergkrautern verfeinerte Ofannkuchengtreifen
und frigcher Schnittlauch 550

Fleischlos Clicklich: 59

Steinpilzen in Rahm dazu hauegemachte Semmelknadel 6,-

Feines vom Figch:
Gebratenes Lachsfilet auf Thai-Curry mit Gemuse, Ingwer, Chili und Kokosnugs

dazu feiner Bagmatireie 2|-
Ale Hauptgericht:

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet auf Ratatouille-Gemiise

dazu feine Tagliatelle [7,-

Zum Deggert:
Knusprige Churros mit einer Kugel cremigem Vanilleeig,
fruchtiger Erdbeergofe und Sahne 6,50

Sonntag frigch aug dem Ofen:

Hackbraten vom heimischen Wild in feiner Wacholderrahmsof3e

dazu Spatzle, Preigelbeeren und buntes Gemuse
*Fiir unsere Senioren auch als kleine Portion erhiltlich 2,-€ Preisnachlass.

Tagesgerichte nur golange der Vorrat reicht! Alle Gerichte auch zum Mitnehmen .

Diengtag und Mittwoch Ruhetag



