VIANA

TRAITEUR BISTRONOMIQUE

LOCAL - DE SAISON - MAISON

Menu du lundi 14 au vendredi 18 septembre

. Aubergine ala parmesane, ocuf poché et pesto de basilic (CHAUD)

. Coquillette, jambon aux herbes, béchamel au comté et chapelure au
parmesan (CHAUD)

. Biryani de poisson, noix de cajou, chili oil, menthe et coriandre (CHAUD)

- Fromage blanc, coulis de figues fraiches et granola
o Fruits frais de saison fraichement taillés
. Mousse au chocolat, pralin¢ au caf¢ et fleur de sel

. Plat + Dessert - 17,90 €
. Plat + Dessert + Boisson - 19,90 €

Avant 11h

Livraison gratuite

Titres restaurant acceptés

0611651123 @vianatraiteur £&viana.traitcur@gmail.com
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