
Caldeirada de Peixe - Bouillabaisse Portugaise  (GF)  
poisson, légumes et pommes de terre cuits dans un bouillon à la tomate, au safran et au paprika

Poulet Szechuan  (GF)   
poulet et légumes, sauce au poivre de Sichuan, graines de sésame et noix de cajou, servis avec du riz

Lasagne alla Bolognese    
lasagnes à la viande de boeuf

Curry Panang de Légumes  (V-GF)
légumes mijotés dans une sauce au curry thaïlandais et lait de coco, servis avec du riz

FORMULE DU MIDI
DU 21 AVRIL AU 2 MAI 2026  

PLAT SEUL ......................................................................................14 €
ENTRÉE + PLAT  ou  PLAT + DESSERT..................18 €
ENTRÉE + PLAT + DESSERT ........................................ 21 €

Entrées

Plats

Desserts

Frittata aux Poireaux & Gorgonzola  (GF)
omelette cuite au four

Samoussa aux Légumes  (V)  

Banoffee  (V)
chantilly au mascarpone - compotée de bananes - caramel au beurre salé - biscuit crumble

Brownie au Chocolat Noir  

Mouhalabieh  (V-GF)
flan au lait, parfumé à la fleur d’oranger et pistaches concassées

Formules servies le midi uniquement, prix hors boissons. 

Prix net en euros, taxes et services compris  

V : végétarien
GF : gluten free / sans gluten 
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