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GREEN

MENU ITALIEN
Entrées
SALADE BURRATA / 10
ASSORTIMENTS 17 BUFALA
charcuterie, salade, bufala ' burrata, légumes sautés
SALADE 13
TAGLIERE DE 9 NORVEGIENNE
CHARCUTERIE (AU CHOIX)
SALADE MAIS /JAMBON 17
. (LE GREEN)
TAGLIERE DE 7.5
FROMAGES
SALADE VERTE 6
TOMATES BUFALA / 12 N
BURRATA SALADE CHEVRE 12
Lasagnes / Pates
LASAGNE AUBERGINE 15 BOLOGNAISE 12
GRATINEE sauce tomate a la bolognaise
SAUMON 14
CARBONARA 16 e A 1 TR Al S
sauce a la créme au saumon
pates sauce carbonara
FROMAGGI 14
FUNGHI 12 sauce a la créme, 4 fromages
pates aux champignons
PESTO 12
ARRABBIATA 12 sauce a la créme, pesto
sauce (omate piquante
TARTUFO 13
POMODORO 12 sauce a la créme, truffe
pates a la sauce (omate
PISELLI 13
PESCATORA 17 L G
sauce (omate, petits pois, poivrons
{ruits de mer, gambas, sauce (omate
VAGAIOLA 10
BOSCAIOLA 15

sauce a la creéme, petits pois, champignons, jambon

sauce a la creéme, petits pois, champignons, trévise



Pizzas

MARGHERITA 9 CHAMPIGNON 12
§ basse tomate, mozzarella, champignon
base tomate, mozzarella
4 FORMAGGI 12 VEGETARIENNE 13
base blanche, 4 [romages basse tomate, champignon, poivron, ognion
PESCATORA 18
base tomate, fruits de mer, gambas
GREEN R
Entrée Plats
SOUPE DE POISSON 9 TAJINE DE POULET 15
TAJINE DE VEAU AUX 17
SOUPE MAROCAINE : 6 PRUNEAUX
HARIRAU
TAJINE KEFTA 15
PASTILLA AU POULET 9
COUSCOUS POULETOU 17
PASTILLA AUX FRUITS 10 VIANDE OU MERGUEZ
DE MER
SALADE MAROCAINE 7
BRICK AU POULETOUA 8

LA VIANDE HACHEE



GREEN

Desserts

TIRAMISU

FONDUE AU CHOCOLAT

fruits frais trompé dans le chocolat chaud,
marshmallow

7

PANACOTTA (CHOCOLAT, 5

CARAMEL, FRAISE)

CREME BRULEE

MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE DE FRUIT

I'ruits de saison

Boissons

CAFE/ ALLONGE

CAFE NOISETTE

CAFE CREME

THE A LA MENTHE

10

2.5

3.5

2.5

SOFT DRINK

TAJINE DE VEAU AUX
PRUNEAUX

TAJINE KEFTA

COUSCOUS POULET OU
VIANDE OU MERGUEZ

17

15

17



