Tableau 1

Pain chocolat pur
beurre

Brioche de Paris
pur beurre

Boule au sucre fin
pur beurre

Brioche Bressanne
beurre

Brioche Bressanne
créme

QUICHES :

Lorraine

Ramequin
(fromage)

Oignons

Poivron- Tomate
Chévre

Pizza ( tomate-olive
poivron-fromage )

La Dijonnaise
(appareil a quiche
et moutarde de
Dijon)

Olives vertes
Saumon Epinard

Thon Tomate

Pain chocolat aux
amandes

Croissants aux
amandes

Minis viennoiseries
( croiss-choc-raisin-
chausson)

Pain aux raisins pur
beurre

Tresse pur beurre
300 GR-500 GR

Minis quiches et
minis feuilletés
pour apéritif

Pains surprises
( charcuterie- ou
saumon )

Baguette de pain
Etienne salées

( lardons-oignons-
fromage ....... )

Spécialités :

- Jean-Deffaugt
- Emma

- Tarte Etienne
- Tropézienne

Classiques :
- Milles-feuilles

- Eclairs

- Flan Patissier
- Japonais

- Succes

- Fraisier

- Framboisier
- Forét noire

TARTES : ( pate
sucrée pur beurre)

- Pomme grand

mere ( compote de
pomme, pomme +
mélange creme
fraiche oeuf)

Sandwichs :

les Classiques :

- Jambon-Beurre
- 3 Fromages

- Jambon cru

- Rosette de Lyon

les Bagnas :
( salade-tomate-

mayonnaise)
- poulet
- thon

les Bretzels :

( philadelphia )
- saumon

- chorizo

- jambon blanc

viennoiseries petites pieces Entremets
Croissant pur Torssade chocolat Tartelettes : Classigues :
beurre pur beurre - citron-framboises- ' - St Honoré
fraises-pommes- - Paris-Brest
- Fraisier
- Framboisier
- Forét noire

-Forét blanche

Spécialités :

- Jean-Deffaugt

- Emma

- Vaucluse

- Framboisier
mousse fruits frais

Tarte Andalouse :

Chocolat ,
feuillantine pralinée,
sur fine génoise .
Chocolat lait
caramel ,
feuillantine pralinée
sur fine génoise .

creme citron , fruits
frais ( péche, poire,
ananas, mandarine,
framboise) ,
mousse légerement
citronnée sur
dacquoise .

Tarte fruits rouges

- Abricot ( creme
d’amande)

- Poire ( créme
d’amande)

- Fraises
- Framboises



