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BASE /10

DRINK

‘ STUZZICHINI
SPORZIONAMENTO
TAVOLO
RISERVATO.

Provala con:

ALL INCLUSIVE /17

DRINK

FRITTI ARTIGIANALI
(1OGNI 2 PERSONE)

STUZZICHINI

BOTTIGLIA DI PROSECCO
(OGNI 5 PERSONE)

SPORZIONAMENTO
TAVOLO RISERVATO

Prova, la, nestra famssa
Changes Cheesecake!

Per I' asporto viene venduta in un elegante box!

Nutella, Soft di cioccolato bianco e Baileys, Frutti di bosco, Fragola e meringa bianca.

PICCOLA 8/11 PERSONE 25€
GRANDE 18/21 PERSONE 35€

Piceole negole ..

Consumazione minima 5€

Dopo 1 ora e mezza di permanenza al tavolo, ci riserviamo
il diritto di far accomodare le altre persone in attesa
per il tavolo stesso.

CHANGES IS FOR THE PEOPLE!

DINNER /19

BURGER
(+ PATATE STEAK HOUSE)
FRITTO ARTIGIANALE

DRINK
(BIRRA-VINO-SOFT)




LONG DRINK 7

Mestate

(Vodka, lime, menta, Estaté al limone)

Tequila Sunrise

(tequiila, arancia, granatina)

Sex on the Beach

(vodka, peach tree, arancia, cranberry)

Italian Ice Tea

(vodka, gin, rum, disaronno, arancia, s&s)

Japanese Ice Tea

(vodka, gin, rum, midori, schweppes limone, s&s)

Long Island

(vodka, gin, rum, triple sec, Coca Cola, s&s)

Miami Ice Tea
(vodka, gin, rum, blu curacao, s&s)

SPRITZ 7

Originale (Aperol, prosecco, soda)
Hugo (Fiori di sambuco, prosecco, soda)

Rosa (Liquore Lychee, prosecco, soda)

Verde (Liguore melone, kiwi, prosecco, soda)
Giallo (Liguore vaniglia, bitter pompelmo rosa, prosecco, soda)
Blue (Blue curacao, passion fruit, prosecco, soda)

Viola (Bitter Bianco ai Fiori Orientali, sciroppo violette prosecco, soda)

N.B. Ogni cocktail appartiene alla categoria di bicchiere in cui viene
servito per degustarne al meglio ogni sfumatura.




JAR COCKTAILS 8

Serviti nel barattolo

Caipiroska Fragola (Vodka, lime, fragola, zucchero di canna)

‘N Caipiroska Cocco (Vodka, Malibu, crema di cocco, lime,
zucchero di canna)

MOjitO (Rum Bianco, menta, lime, zucchero grezzo)

MOjitO Black (Rum Bianco, crema di liquirizia, lime, menta,
zucchero grezzo)

MOjitO Passion (Rum Bianco, maracuja, lime, menta, zucchero grezzo)

MOjitO Honey (Rum Bianco, miele artigianale, lime, menta,
zucchero grezzo)

Pina Colada (Rum Bianco, crema di cocco, ananas)

Mai-Tai (Rum Bianco, Disaronno, Orange Curacao, Lime)

El Tijuana (Tequila Oro, Mango, Agave, Lime juice, Ananas)

Blue Hawaiian (Rum Bianco, Blu Curacao, Malibu, crema di cocco, Lime)
Iced Chi-Chi (Vodka, Malibu, Amaretto, crema di Cocco, Ananas)
Polinesian Cream (Rum Bianco, Peach Tree, Ananas, Miele, Menta)

Rum Diary (Rum Jamaicano, banana, mango, lime, miele, zenzero)

SPECIAL GLASS 10

Alchemist Tonic
(Gin Bombay infuso alchemist, acqua tonica)

Moka

(Baileys, Kalhua, Liquore cacao bianco, spuma di panna al caramello)

Negroni Bianco
(Gin Tanqueray, Bitter white, Vermouth Bianco)

Boulevardier Hot i
(Whysky Maker’s Mark, Bitter Rosso, Vermouth, Spuma all’ Habanero)

Butterfly

(Gin Bombay, succo di Lime, Lychee, sciroppo alle Rose)

N.B. Ogni cocktail appartiene alla categoria di bicchiere
in cui viene servito per degustarne al meglio ogni sfumatura.



OLD SCHOOL 8

Americano (vermouth rosso, bitter, tonica)

Americanotto (vermouth rosso, bitter, chinotto Neri)

Gin Tonic (gin, tonica)

God Father (whisky, amaretto Disaronno)

Negroni (gin, vermouth rosso, bitter)

Negroni Sbagliato (prosecco, vermouth, bitter)

Old Fashioned (whisky, zolletta di zucchero, angostura)
Sazerac (whisky, assenzio, orange bitter, angostura, zucchero)
Manhattan (whisky, vermouth rosso, angostura)
Boulevardier (whisky, vermouth rosso, campari)

Margarita (Tequila, Cointreau, lime juice, sciroppo d’'agave)
Canchanchara (Rum Scuro, miele artigianale, lime juice,)
Peach Smash (Liguore pesca, miele, lime, spuma di birra, aloume)
Paloma (Tequila, pompelmo, lime juice, sciroppo d'agave)

Honey Sour (Whisky al miele, lemon juice, zucchero bianco raffinato)
Whisky SOUTr (whisky, lemon juice, zucchero bianco raffinato)
Disaronno sour (amaretto Disaronno, lemon juice, zucchero)

Notti d’Estate (Passoa, amaro Montenegro, miele, lime, tonica)

Moscow Mule (vodka, ginger ale, lime juice, zenzero)
China Mule (vodka, ginger beer, lime, zenzero, liquore di Lychee)

Rosemary Mule (Liguore rosmarino artigianale Changes, zenzero,
lime, ginger Beer)

Ultravioletto (Gin, Liquore alle Violette, sciroppo al pompelmo rosa, S&S) |

White Russian (Liguore caffé artigianale Changes, Vodka,
Spuma di panna al caramello)



ANALCOLICI FRUIT 8

Changes blue(ananas, crema di cocco, sciroppo blue curacao)
Foreshore (pesca, orange juice, fragola)

Banito (banana, ananas, crema di cocco)

Iceberg (@ananas, crema di cocco, fragola)

Pink soft (ananas, pompelmo rosa, crema di mandorle)
Seahorse (pesca, ananas, granatina)

Sailboat (@ananas, orange juice, pompelmo, lemon juice, granatina)
Shark (sciroppo di fragola, ananas, orange juice)

Cocchito (ananas, crema di cocco, estratto di menta)

Fantasy cocktail (cocktail a fantasia del barman)

ALCOLICI FRUIT 8

Changes special (vodka, passoa, blu curacao, ananas)

Banana Daiquiri (rum chiaro, crema di banana, lemon juice,
crema di cocco)

Havana sweet (rum chiaro, liquore banana, ananas, fragola)

Peach tree (vodka pesca, prosecco, fragola, pesca)

Pink Hard (vodka, passoa’, crema mandorle, ananas, pompelmo rosa)
Green water (vodka melone, passoa’, prosecco, kiwi, ananas)
Caraibbean Passion (tequila blanco, passoa, pompelmo rosa, fragola) !

Bahama Mama (rum chiaro, malibu, crema banana, ananas,
arancia, granatina)

Fantasy cocktail (cocktail a fantasia del barman)

N.B. Cocktails di frutta fresca e sciroppi “Home Made” serviti
in bicchiere Seattle con guarnizioni ornamentali. L’ autenticita’
di un prodotto che caratterizza lo stile Changes




BIRRE 6

Heineken (Lager) abv50%05It.
Bulldog (Strong Beer) Abv71% 04 It.
Affligem (Rouge) abv67% 04 It.
Ichnusa (Non Filtrata) abv47% 04t
I.P.A. (Chiedere al personale) o4t
Boccale 1Lt. €12

SHOTS 3

Changes shot Cervelletto

(Vodka pesca, blu curacao, mandorla) (granatina, vodka peach, baileys)

Veleno Lecca e Via

(assenzio, rum chiaro, tequila) (baileys, liquore cacao, caramello,
panna)

Tequila Sale & Limone

LIQUORI ARTIGIANALI

CHANGES 4

Zenzerello Liquirizia
Rum al miele Caffe
Rosmarello

SOFT DRINK 4

Coca-Cola, Lemon Soda, Pompelmo Rosa, Tonica

STUZZICHINI 3

Patate Crik Crok Mais Tostato
Tortillas con Salsa Olive Verdi
Messicana Tortillas Con Cheddar e

Arachidi Salsa Messicana 4€




BURGERS 11

(Le carni che proponiamo vengono dalla macelleria Chiesa Carni e sono selezionate
accuratamente per garantire un elevato standard di qualita: il Manzo e di Scottona
ed il pollo & allevato in Italia.

Il pane di Mr. Dobelina & un soffice e croccante Bun di fiocchi di patate.)

GRICIA: 200 gr. Manzo, pecorino DOP, Guanciale grigliato,
pepe nero, insalata e pomodori.

U.S.A.: 200 gr. Manzo, Bacon affumicato alla griglia, salsa
BBQ, Cheddar, insalata Iceberg e pomodori.

PULLED CHICKEN: Pollo sfilacciato in salsa BBQ, Bacon

croccante, pomodoro e insalata iceberg.

KENTUCKY: Pollo morbido con panatura croccante, salsa
burger, pomodoro, letto di insalata iceberg.

PINK: 200 gr. Manzo, maionese al pepe rosa, pomodori
secchi, bacon croccante, insalata e pomodoro.

SERVITO AL PIATTO 13

Ricette maggiorate, servite con Insalata mista, patate
steak house e pane croccante.

HAMBURGER DI SCOTTONA
(PULLED, U.S.A,, PINK, GRICIA)

KENTUCKY
FILETTO DI POLLO Al FERRI

FAKE CHICKEN VEG
(STRACCETTI DI SOIA)

CRISTIAN |CHIESA




FRITTI ARTIGIANALI S

*Patatine Fritte Steak house
*Straccetti di Pollo Indie 6€
*Scamorza affumicata Stick 4/5 pz.

*Onion Rings

(anelli di cipolla croccante)

*Spring Roll 6 pz.

(involtini di sfoglia croccante ripieni di verdure miste)

*Croque Monsieur 5 pz.

(triangolini ripieni con prosciutto cotto e formaggio)

*Croque Nduja 5 pz.

(cubetti ripieni con nduja di Calabria e formaggio)

*Nuggets 6 pz.

*Bon Bon melanzane 6 pz.

(melanzane con cuore di provola affumicata)

*Mix di cartocci | € 25,00

(2 0 piu’ persone)

Antipasto di 6 cartocci di fritti misti artigianali serviti al carrello.




DOLCI HOME MADE S5

Cheesecake Base Oreo

Da provare con: (Nutella, Soft di cioccolato bianco e baileys, Frutti di
bosco o Fragola e meringa bianca)

* Per feste e per I'asporto la proponiamo intera!
(Per I asporto viene venduta con un elegante box)

Panna Cotta

Da provare con: (Nutella, Soft di cioccolato bianco e baileys, Frutti di
bosco, caramello)

(] L3 -
Tiramisu
°Classico, con scaglie di cioccolato e caffe’.
°Cookies, con biscotti e zucchero a velo.

°Pan di stelle e Nutella.

Crema catalana Flambe.

*Piatto che proviene da prodotti acquistati freschi, all'interno del nostro
laboratorio gli stessi vengono preventivamente manipolati e abbattuti
mediante |' abbattitore di temperatura -18°.

°Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile consultare
I'apposita documentazione che verra fornita a richiesta, dal personale in
servizio.



