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NOS ENTREES

Demi-douzaine d’cscargots au beurre a l'ail et aux herbes
6 Schnecken mit Krauterbutter — 6 snails with herb butter
9.50€

Quiche aux léSUmcs, salade verte

Gcmilsckuchcn, gruner Sala’c chgctablc Pic, green salad
[ ntrée: 9.90€ Flat: 19.80€

Cake salé aux Nnoix, olives et lardons fumés, salade verte
Hcrzhaf:tcr Kuchcn mit Niisscn, Olivcn und gcréuchcrtcm 5Pcci<5 griner Salat

5avor9 cake with walnuts, olives and smoked bacon; green salad

9.30€

Vclouté du moment

TagcssuPPc
SOUP of the c]ag

8.50€

Bol de salade, vinaigrette maison

Giriiner Salat und ['xausgcmachtcr Vinaigrcttc

Bowl of green salad and homemade vinaigrette

4.50€

NOTRE MENU ENFANT

Jusqu’é 12 ans
Faire de saucisse de Strasbourg, SPétzlc aux herbes

Boule vanille, chanti”g, Smarties

11.50€

La liste des a"crgéncs est disPoniblc et peut &tre consultée sur demande



NOS PLATS

Choucroute au Kicsling garnie de ses 5 viandes, pommes vapeur
(Saucisse de Strasbourg, saucisse fumée, Poitrinc salée, Poitrinc fumée, collet fumé)
(Garmniertes Saucrkraut im Rics]ing mit 5 Flcischsortcn, 5alz[<arto{:f:c|n
5aucri<raut cooked with Ricsling wine, 5 kinds of meat, boiled potatoes

21.50€

Foéléc au Munster, salade verte
(Fommcs sautées, lardons, Munstcr)
Karto{:mccln und Spcckwijrpeln mit iiberbackenem Mﬁnstcrkésc; gruner Salat

Pan-fried potatoes baked with Munster cheese, bacon, cumin; green salad

19.20€

Saucisses gri"écs sur fondue de PoircaUx

et champignons de Faris alabiere brunc, pommes vapeur
Gcgri"tc Wiirstchen mit Lauch~Fi|zP{:annc im dunklem Bier, Salzicartogcln

Gri”cd sausages with leeks and mushrooms confit in dark beer, boiled potatoes

18.50€

La Cocottc, salade verte
6P§tzlc aux herbes, sot—l’g-laissc de Poulct,
sauce créme aux champignons des bois, KibeauPicrrc a bail des ours )
Spétzlcauﬁau{: mit [shnchen und Walclpilz, Sahnesobe
und itberbackenem rcgional kase; griiner Salat

SPétzlc with wild mushrooms cream sauce and chicken oyster, baked with rcgional cheese; green salad

22.50€

Jarrct de porc braisé, sauce Munstcr; pommes sautées
Geschmorte Schweinshaxe mit Miinsterkise Soe und Bratkartogcln
Braised Pork shank with Munster cheese sauce and Pan~1criccl potatoes

25.50€

Jarret de porc braisé sur lit de choucroute au Ricshng; pommes vapeur
Geschmorte Schweinshaxe mit Sauerkraut im Kicsling und Salzkartoffeln
Braised Pork shank with Sauerkraut cooked with Ricsling wine, boiled potatoes

24.90€



NOS DESSERTS

Tartc du moment, c}wanti”y

]:rijchtctér‘tchcn, SCHagsalmc ——-Tart of the moment, whiPPccl cream

7-50€

Mousse au chocolat au lait aux éclats de chocolat noir, chanti”g

Sc['aokolaclcnmoussc, Schlagsal‘me o Cl‘locolatc mousse, whiPPcd cream
9.50€

Kougclhop{:glacé Artisanal arrosé au Marc de (Gewurztraminer, chanti”g
Eis—Kugc"'xomc, Sch]agsa['mc — ]cccl Kougc"'xomc, w['n'PPcd cream
9.80€

SaPin de Noél glacé au chocolat, chanti"g

SCEOkoladeneis in Wcihnachtsbaum{:orm, SCHagsal'mc

Chocolatc (Christmas tree ice~-cream, whiPPed cream

8.50€

Sorbet citron ou framboise arrosé

2 boules citron ou framboise arrosées au Marc de (Gewurztraminer

8.90€



