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MENU RAMSES Il (CARNIVORE) 27,90 <

ENTREE - ASSIETTE DE 4 COMPOSANTS

WARAK ENAB : FEUILLE DE VIGNES
BABA GHANOUG : CAVIAR D'AUBERGINE
SALATA GEBNA : SAUCE FROMAGE

SAMBOUSSA GEBNA : SAMBOUSSA AU FROMAGE

PLAT - ASSIETTE DE 6 COMPOSANTS

KOBEIBA . BEUF HACHE AVEC BOULGHOUR
CHARKASSYIA . SUPREME DE POULET SAUCE NOIX

DAOUD BACHA . VIANDE DE BEUF HACHE AVEC SAUCE TOMATE
HAWAWCHI . PAIN FARCI BEUF & AGNEAU HACHES

TEHINA . SAUCE SESAME

— LE PLAT SERA ACCOMPAGNE DE RIZ AUX FRUITS SECS
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MENU ISIS (VEGETARIEN) 27,90 <
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ENTREE - ASSIETTE DE 4 COMPOSANTS : ? |
WARAK ENAB : FEUILLE DE VIGNES WSS
BABA GHANOUG : CAVIAR D'AUBERGINE
HOMMOS . CREME DE POIS CHICHES
SALATA GEBNA : SAUCE FROMAGE

PLAT - ASSIETTE DE 6 COMPOSANTS

FOULES . FEVES, HUILE D'OLIVES & CITRON

FALAFEL . CROQUETTE VEGETARIENNE AUX FEVES & HERBES
SAMBOUSSA GEBNA . SAMBOUSSA AU FROMAGE

MOSSAKAA . AUBERGINES AVEC SAUCE TOMATE

TEHINA . SAUCE SESAME

KOCHARY . RIZ AUX LENTILLES (GARNITURE OIGNONS GRILLES)
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MENU CLEOPATRE (VEGANE) 27,90 <

ENTREE - ASSIETTE DE 3 COMPOSANTS

WARAK ENAB . FEUILLE DE VIGNES
BABA GHANOUG : CAVIAR D'AUBERGINE
HOMMOS . CREME DE POIS CHICHES

PLAT - ASSIETTE DE 5 COMPOSANTS

FOULES . FEVES, HUILE D'OLIVES & CITRON

FALAFEL . CROQUETTE VEGETARIENNE AUX FEVES & HERBES
MOSSAKAA . AUBERGINES AVEC SAUCE TOMATE

TEHINA . SAUCE SESAME

KOCHARY . RIZ AUX LENTILLES (GARNITURE OIGNONS GRILLES)
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MENU ANUBIS (CARNIVORE) 18 <

PLAT - ASSIETTE DE 3 COMPOSANTS 18<

DAOUD BACHA : BOULETTES DE BOEUF HACHE, SAUCE OIGNON & EPICES PARFUMES
LOBIAS . HARICOTS A OEIL NOIR, MIJOTE DANS SAUCE TOMATE

KOCHARY : RIZ AUX LENTILLES

1 SUPPLEMENT - 3 <
2 SUPPLEMENTS - 5 <
3 SUPPLEMENTS - 6,50 <

— SUPPLEMENT PAIN + 1<

SUPPLEMENT- DE 1 A 3 AU CHOIX

FALAFEL (1) . CROQUETTE VEGETARIENNE AUX FEVES & HERBES
SAMBOUSSA KHODAR (1) : SAMBOUSSA AUX LEGUMES

SAMBOUSSA GEBNA (1) : SAMBOUSSA AU FROMAGE

BABA GHANOUG . CAVIAR D'AUBERGINE

HOMMOS . CREME DE POIS CHICHES

KOSSA MACHWEYA . CAVIAR DE COURGETTE GRILLE & SAUCE SESAME
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MENU HATHOR (CARNIVORE)

18 <€

PLAT - ASSIETTE DE 3 COMPOSANTS 18<

KECHK ALMAZZ . POITRINE DE POULET AVEC EPICES PARFUMEES & OIGNONS FRITS

(FACON HAUTE EGYPTE)

ZABADI : SAUCE YAOURT & LAIT

KOCHARY : RIZ AUX LENTILLES

SUPPLEMENT- DE 1 A 3 AU CHOIX

1 SUPPLEMENT - 3 <
2 SUPPLEMENTS - 5 <
3 SUPPLEMENTS - 6,50 <

— SUPPLEMENT PAIN + 1<

FALAFEL (1) . CROQUETTE VEGETARIENNE AUX FEVES & HERBES
SAMBOUSSA KHODAR (1) : SAMBOUSSA AUX LEGUMES

SAMBOUSSA GEBNA (1) : SAMBOUSSA AU FROMAGE

BABA GHANOUG . CAVIAR D'AUBERGINE

HOMMOS . CREME DE POIS CHICHES

KOSSA MACHWEYA . CAVIAR DE COURGETTE GRILLE & SAUCE SESAME
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MENU SCARABEE (VEGANE) 18 <

PLAT - ASSIETTE DE 4 COMPOSANTS 18%
FOULES . FEVES (FACON ALEXANDRIE) MIJOTEES DANS SAUCE TOMATE
FALAFEL (1) : CROQUETTE FARCIE AUX OIGNONS CARAMELISES

KOSSA MACHWEYA : CAVIAR DE COURGETTE GRILLE & SAUCE SESAME

KOCHARY . RIZ AUX LENTILLES
1 SUPPLEMENT - 3 <
2 SUPPLEMENTS - 5 <
3 SUPPLEMENTS - 6,50 <
SUPPLEMENT- DE 1 A 3 AU CHOIX — SUPPLEMENT PAIN + 1<
FALAFEL (1) . CROQUETTE VEGETARIENNE AUX FEVES & HERBES

SAMBOUSSA KHODAR (1) : SAMBOUSSA AUX LEGUMES
SAMBOUSSA GEBNA (1) : SAMBOUSSA AU FROMAGE
BABA GHANOUG . CAVIAR D'AUBERGINE
HOMMOS . CREME DE POIS CHICHES
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MENU ENFANT (- 12 ANS) 13,50 <

AU CHOIX :

e ASSIETTE DE CREVETTES & CALAMARS (PANE)
o SAUCE SESAME
o FRITES

+ 1 BOULE DE GLACE AU CHOIX

Ou

e ASSIETTE DE CHAWERMA POULET (EMINCE DE POULET)
o SAUCE FROMAGE AVEC MENTHE
o FRITES

+ 1 BOULE DE GLACE AU CHOIX

Ou

e FALAFEL ET SAMBOUSSA AU FROMAGE (VEGETARIEN)
o CAVIAR D'AUBERGINE
o KOCHARY (RIZ AUX LENTILLES)

+ 1 BOULE DE GLACE AU CHOIX
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CARTE DES DESSERTS

:
H
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AU CHOIX :

GOULACHE : FEUILLETE AVEC NOIX & MIEL 6,00 <

KONAFA : CHEVEUX D'ANGES AVEC AMANDES & MIEL 6,00 <

Oou

UNE PIECE DE KONAFA OU GOULACHE + UNE BOULE DE GLACE 8,50 <

OuU

1 BOULE DE GLACE 4,00 <
2 BOULES DE GLACE 7,00 <




