ofes entiées

/455iette c[e c/za’zcutefzies a pattager

(pou’z 2 pe’zsonnes) 19,50 € / (pou’z 4 pe’zsormes) 2 17,50 €

2 ou 4 tranches de jambon de pays
2 ou 4 tranches de mortadelle
2 ou 4 tranches de rosette
2 ou4 tranches de chorizo
1/2 ou 1 tranche de péaté (cabanes)

Ia p[anc/le a partager : 18,00 €

Humous
Tapenade verte et noire
Guacamole
Sauce barbecue
Tortilla chips

Assiette de coeur de cana’zc[ aln pe’zsi/[ac[e : 12, 90€

Salade
Coeurs de canard
Tomates cerises
Vinaigrette

Assiette c[ejloie quas : 10,50 €

Salade (mélange jeune pousse)
Tomates cerises
Toasts de pain grillés
Tranche de bloc de foie gras
Compoté d’oignons
Compoté de figues

Assiette de chevie chaud : 9,00 €

Salade (mélange jeunes pousses)
Tomates cerise
Toasts de pain grillés
Fromage de chéevre
Lardons
Vinaigrette

Assiette de saumon : 9,00 €

Salade (mélange jeunes pousses)
Tomates cerise
Toasts de pain grillés
Tranches de saumon fumé
Beurre
Vinaigrette




Ies sa[ac[es ( Q[at}
Sa[ao[e o[e c/w‘v’ze c/wtuc{ : 18,50 €

Salade (mélange jeunes pousses)
Tomates cerise
Toast de pain grillé
Fromage de chévre
Lardons
Vinaigrette

Salade de ][oie gras et sa compoté d ,oignons et de ﬁgues

: 19,50 €

Salade (mélange jeunes pousses)
Tomates cerise
Toast de pain grillé
Foie gras (bloc)

Lamelles de magret de canard fumés
Compoté d’oignons
Compoté de figues

Vinaigrette

Sa/ac[e Avocat saumon crudité : 17,50 €

Salade (mélange jeunes pousses)
Tomate cerise
Avocat
Saumon fumé
Vinaigrette

S)a/acle cle [a mex : 19,50 €

Salade
Crevettes cocktail
Surimi
2 gambas
Vinaigrette

Sa/ac[eﬁaic/teu’z : 19,50 €

Salade
Jambon de pays
Billes de mozzarella
Melon
Vinaigrette




Les vianc[es

Alttention le pux au poic[s est a litve irw/icaty[.

Le minimum a la c[éwupe est d enviton 200q

- Cote de éoebg[ ( flack /4ngu5) : 11,00 € les 100g
- Entrecote a la c[écoupe ( Slack /4ngus) : 10,50 € les 100g
- Jaux ﬁ[et a [a c[écoupe ( /ﬂack /4ngu5) : 9,50 € [es 100g

—}/ampe c/e éoag[ ( /ﬂack /4ngus) env 200q : 18,90 €

- Steak llac/té fagon bouc/le"ze ( /3/ack /4ngus ) : 16,90 €

(+1,00 € un oeuf a cheval)

- /_g’zoclzette cle magret c[e cana’zc/ [ env 200q ) 19, 90€

- W]ag’zet c/e cana’zc[ 20, OO€

- Cotes d ’agneau ( env SSOg) : 25,00 €
- Veau [ env SSOg) : 20,00 €
- 7 artaze Je éoeuf ( env 180q ) : 17,90 €

- Camemée’zt braisé sewi avec sa chancuterie 17,00 €

Sauces au choix : Roquefort, échalotes, poivre, champignons, tartare, béarnaise, barbecue, curry.

Accompagnements : Frites maison, gratin dauphinois maison, ratatouille, pomme de terre a la
braise, salade, os a moelle.

Accompagnement supplémentaire : 2€
Supplément Salade : 1€
Supplément sauce : 1€

- Fondue éou’zguignorme ( Sut vésewvation unic]uement) 20 € los 250q
Supp 100g 5 €



I@S é LL’ZfZ@’ZS

€ c{e p[us pour tout steak supp/émentai’ze

Ie Au’zze’z mag’zet 0 23,90 €

Pain bun’s au sésame
Compoté d’oignons
Cheddar en tranches
1 steak haché fagon bouchere
Tranches de magret de canard
Compoté de figues
Salade, tomates séchées, oignons

Le éu’zge’z du c/ze/[ : 92,90 €

Pain bun’s au sésames
Sauce burger
Fromage au choix :
(Maroilles, 1/2 camembert, chevre, raclette)
1 steak haché fagon bouchere
Salade, tomates, oignons

Ie c/teeseéu’zge’z : 19,90 €

Pain bun’s au sésames
Sauce burger
Cheddar en tranches
1 steak haché fagon bouchere
Salade, tomates, oignons

Le patala éu’zge’z : 91,90 €

2 Galettes de pomme de terre
Sauce burger
Cheddar en tranches
1 steak haché fagon bouchere
Salade, tomates, oignons

Supplément foie gras (bloc) : 4€
Supplément fromage : 3€




ofes Qoissons

- Saumon sauce hollandaise : 18,90 €

- Steak c[e t/zon : 19,90 €

Sauces au choix : Roquefort, échalotes, poivre, champignons, tartare, béarnaise, barbecue, curry.

Accompagnements : Frites maison, gratin dauphinois maison, ratatouille, pomme de terre a la
braise, salade, os a moelle.

Accompagnement supplémentaire : 2€
Supplément Salade : 1€

Wenu enfants [jusc]u ’d 10 ans) : 10,00 €

Steak haché ou nuggets de poulet ou burger
Frites ou salade ou :rnélange de légumes
Soda ou sirop é+l’eau ou diabolo
1 boule de glace ou+crépe ou 1/2 gaufre



Ies Ulesse’zts

Ca][é ou the gou’zmanc{ : 7,90 €

Creme buulée : 7,00 €

Sronc[ant au c/zoco[at et sa Aou[e vani[[e 27,90 €

Fondant au chocolat
Boule de glace vanille
Sauce chocolat
Chantilly

lssiette de ﬁomage ;8,00 €
Yish coﬂee £ 8,50 €

Desserts maison : 8,00 €

(Voir serveur)

C’zépe : 5,00 €

Sucre, chantilly ou coulis Chocolat, caramel, fruits rouges, café

gmggze : 5,00 €

Sucre, chantilly ou coulis Chocolat, caramel, fruits rouges, café




I@S [OLC@S

X1 boule : 2,00 €: X2 boules : 4,00 €: X3 boules : 6,00 €

Parfums : Vanille, chocolat, café, fraise, citron, caramel beurre salé

:bame Manc/le 27 €

3 boules vanilles
Coulis chocolat
Chantilly

Clzocolat, ca/[é ou caramel /iéqeois (8 €

2 boules chocolat, 2 boules café ou 2 boules caramel
1 boule vanille
Coulis chocolat, café ou caramel
Chantilly

Vanilla cookie : 8 €

2 boules vanille
Eclats de cookies
Coulis chocolat
Chantilly

Cassou/et q/acé : 8,50 €

Cassole en nougatine
3 boules de glace vanille
Coulis fruits rouges
Chantilly

Co[one[ (/4vec a[coo/): 9 €

4cl de Vodka
3 boules citron
Chantilly

péc/ze me[éa : 8 €

3 boules vanille
Morceaux de péche
Coulis fruits rouges

Chantilly

Banana sp/it (8 €

(De Juin a Septembre)
1 boule de glace fraise, vanille, chocolat
Morceaux de bananes
Coulis chocolat
Chantilly




Menu a 24,99 € ( Mniﬂuement les midis )

Entrée + p/at  dessett

g ntiée :

Oeufs mimosa
Ou
Assiette c[e c’zuc/ité

p[at :

Jvlampe de AoeLg[ [ Black /4ngus)
O
Cassoulet ( Maison /4uc/a’zy )

ibesse’zt :

C’zéme b’zu[ée
O
Café c/ouceu’z

Supp/ément 2€ 1 vere de vin Ce[[ie’z des demoiselles ( /3/anc, touge ou 1056 )




