
70. My Wan Tan Suppe ChayD1,M,L  13,90 
Wan Tan Teigblätter gefüllt mit Tofu, Weizennudeln, Pilzen, 
Lauchzwiebeln, Koriander, Gemüse in Sesamöl in 
hausgemachter Brühe 

71. Tofu Curry ChayG,M 13,90 
Geschmorter Tofu mit Saisongemüse in roter Kokos-Curry-Soße 
dazu Koriander. Serviert mit Duftreis  

72. Dau Om Ca ChuaM [Vegan]         13,90 
Geschmorter Tofu mit saisonalem Gemüse, Tomaten, 
Lauchzwiebeln dazu Koriander. Serviert mit Duftreis 

73. Dau MangoM [Vegan]         13,90 
Geschmorter Tofu mit saisonalem Gemüse in Mangosoße, 
verfeinert mit Lauchzwiebeln dazu Koriander. Serviert mit 
Duftreis 

74. Pho Xao ChayM [Vegan]         13,90 
Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, Lauchzwiebeln, 
Mungosprossen dazu Koriander und Röstzwiebeln 

75. Mien Tron TofuM,L,B [Vegan]         13,90 
Glasnudelsalat mit Tofu, Mungosprossen, Karotten, Sesamöl, 
dazu Koriander, Erdnüssen, Röstzwiebeln in hausgemachter 
Soße  

76. Rau Xao ChayM [Vegan, Leicht scharf]         12,50
Verschiedenes Gemüse, Pilze, Paprika, Lauchzwiebeln, 
Mungosprossen dazu Koriander. Serviert mit Duftreis 



77. Pho ChayL,M [Vegan]          13,90 
Reisbandnudelsuppe mit Tofu, Lauchzwiebeln, Koriander in 
hausgemachter spezieller Brühe 

78. Bun Nem ChayB,M [Vegan]          13,90 
Reisnudeln mit gebratenen Frühlingsrollen, Röstzwiebeln, 
Zitronengras, Erdnüssen, Salat und Koriander, dazu 
hausgemachte spezielle vegane Soße 

79. Bun Chay Nam Bo [Vegan]          14,90 
Reisnudeln mit gebratenen Seitan, Tofu, Röstzwiebeln, 
Zitronengras, Erdnüssen, Salat und Koriander, dazu 
hausgemachte spezielle vegane Soße 

80. Dau Xao Sa Ot [Vegan]          13,90 
Geschmorter Tofu mit Saisongemüse, abgeschmeckt mit 
Zitronengras, Krachaiwurzel, Chili, Knoblauch und Koriander. 
Serviert mit Duftreis
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