ENTREE + PLAT 25€
PLAT + DESSERT 25€
ENTREE + PLAT + DESSERT 29€
PLAT + CAFE 19€
E N T R E ES TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU
grenailles confites, sabayon et salade
Les cromesquis de volaille / sauce yaourt aux herbes / coleslaw mélangée. Servi avec 1verre de vin
L'oeuf parfait / lentilles corail / beurre blanc citronné.. ou 1biére pression. 25€
Les moules servies glacées / sauce césar au jus de coquillages.
PLATS Andouillette de 430grs de la
Maison Braillon ( fraise de veau)
le Parmentier d'effiloché de boeuf confit « sur un air de purée » DOUF 2 personnes en cocotte
Le poulpe grillé / nage de fenouil / olives / Hollandaise jus & l'échalote et purée maison..  49€
La truffade chocolat noir / terreau cacao / créme glacée
Le Milkshake de mandarine / diplomate agrume / fromage blanc..
Lassiette de fromages de la ferme du Pelosset 13€ / en duo 16€
ENTREE + PLAT 25€
PLAT + DESSERT 25€

PLAT + CAFE

M|

ENTREES

Les cromesquis de volaille / sauce yaourt aux herbes / coleslaw
Loeuf parfait / lentilles corail / beurre blanc citronné..
Les moules servies glacées / sauce césar au jus de coquillages.

PLATS

le Parmentier d'effiloché de boeuf confit « sur un air de purée »

Le poulpe grillé / nage de fenouil / olives / Hollandaise

DESSERTS

La truffade chocolat noir / terreau cacao / créme glacée

Le Milkshake de mandarine / diplomate agrume / fromage blanc...

Lassiette de fromages de la ferme du Pelosset 13€ / en duo 16€

ENTREE + PLAT + DESSERT 29€

19€

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU
grenaille confites, sabayon et salade
mélangeée. Servi avec 1verre de vin

ou 1 biere pression 25€

Andouillette de 430grs de la

Maison Braillon (fraise de veau)
DOUI’Z personnes en cocotte
jus a l'échalote et purée maison..

49€







