
W I N T E R S P E C I A L

Specialità di Carne 

C O S T I N E  D I  M A N Z O  " 2 0  O R E "

20 Stunden sanft geschmorte Rinder
Rippchen, im Ofen glasiert und mit feiner

italienischer BBQ- Reduktion veredelt.

Dazu knusprige Rosmarinkartoffeln mit
hochwertigem Olivenöl.

Ein intensives, elegantes süditalienisches
Geschmackserlebnis! 

Dazu wahlweise Rotweinsoße, oder
italienische Barbequesoße.


