
 
Menu de SaiSon 

 PétaleS cabillaud froMage blanc hibiScuS citron, 
huile aneth, Pain toaSter, PouSSeS PoiS, PerleS citron. 

 
ou 

Velouté MuScadine éclatS MarronS, 
 crèMe Montée MaciS, floconS châtaigne,  

lardonS Magret fuMé. 
 

________________________ 

Veau SaltiMbocca Sauge jaMbon cru Mozzarella, 
couliS toMate Vigneron, 

 Polenta créMeuSe ParMeSan, artichaut barigoule. 
 

ou 

filet de Sole grenoibloiSe caPreS noiX croutonS, 
 MouSSeline chouX fleur lard fuMé, riz noir Vénéré. 

 
__________________________ 

froMageS SecS affiné ‘ ferMe de roche en forez ‘ bio  
et d’autreS d’ici et d’ailleurS 

 aVec graineS et confiture de figue. 
ou 

froMage blanc au lait de Vache ou de chèVre 
‘ ferMe de roche en forez bio ( Selon la SaiSon ) aVec crèMe 

ou Miel de ‘ oliVier gachet ‘ bio 
 

----------------------- 

Poire Pochée Vin rouge éPiceS aPiciuS, gaufre liégeoiSe, 
glace Vanille gouSSe, froMage battu MoScoVado. 

 
ou 

crèMe MaScarPone Monté Menthe,  
brownie chocolat Pécan, 

 glace Menthe chocolat, Sauce chocolat weiSS. 
 
 
 


