Menu du jour
cdu 8 awril

les menus présentés sont des idées de menu présentés.
Nous marchons avee les arrivages des produits, le menu
change chague semaine.

Entrée + Plat/ Plat+ dessert 18€
Entré+ plat + dessert = 22€

ntree
Asperges Blanches
mousseline au siphon
Croustillant de ehevre

noix, vinaigrette moutardé, et salade frisce

Plats

brochette kefta maison
pommes de terre rdties, sauce yaourt citron
filet de merlu
caroties vich_v, plcurollcs, sauce ail dcs ours
Onglet de boeuf (UE)
jus corsé a [ail noir, g,rcnaiﬂcs saulés
Desserts
Riz au lait, noisettes torréfices, caramel beurre salé
Cookie en fusion
fraise de 'Hérault, créme diplomate verveine
Flognarde aux poires, chantilly praliné, pignons de pins
Créme brulée

Assortiment de fromagcs du coin, noix



Menu du jour
cdu 2 mars

les menus présentés sont des idées de menu présentés.
MNous marchons aver les arrivages des produits, le meno
change chague scmaine.

Entrée + Plat/ Plat+ dessert 18€
Entn’:-l-_']:_l;lat + dessert = 22€

Fntree

Poitrine de canette marinée

salade de chou, assaisonnement orientale
Velouté de panais

effiloché, de pore au vin roage, tuile d emmental

Plats

Ballotine de volaille

racings roties el sauee suprémd

Filet de merlan

flan de polimarron, carofles fanes et créme de Ccarapace

Onglet de boeuf (UE)

jus corsé 4 lail noir, grenailles sautés

Desserts

Riz au [ait, noisettes torrélides, caramel beurre salé
Variation chocolat (64%), mais

Tartelette croustillante aux AErumes

Flognarde aux poires, chantilly praling, pignons de pins

Assortiment de fromages du coin, noix



Menu du jour
22 aout

les menus présentés sont des idées de menu présentés.

Mous marchons avee les arrivages des produits, e menu
change chague scmaine,

Entrée + Plat/ Plat+ dessert 18€
Entré+ !:-lar + dessert = 22€

._\ r
rntree
Croustillante de poulet a [orientale

Euul,guur i la thlﬂruph}']:: el roquelle
Oeuf ]::urfu.iT.

salade de tomate "Eucktsﬂ“ pan gratlato

Plats

Escalope de weaun (FR)
fagon milanaise, taghatelle fraiche et piperade
Lieu noir
pleurottes en persillade, courgettes sautees et faiselle

d' Etrez citronneés
Onglet de boeuf (UE)

jus corsé a lail noir, g,rl:nai[]::a saulés

Desserts

Riz au lait, noisettes torréfiées, caramel beurre salé

Muousse au chocolat fu-;;un Jil':,g_::uisq, croustillant au Brue

L:IIL' s L= L)

Péche poché a la verveine, burrata et crumble

Pavlova aux fruits rouges



Menu du soir
avril

Les entrées et les desserts sont compris dans le
choix du plat. Le menu du soir comporte une

entrée surprise. lors de la réservation merci de
préciser des allergies ou autres.

Lapin farci (FR) Plats

jardiniere, jus a-Fail noir

Rognons de veau (UE) 32€

ragoil de covo, sance moutarde
Langoustines 34€
rimbale de MACAronis, asperges ol créme clee CArapace
Filet de boci{ER) 376
délicatesse primeurs, jus i [ail noir, pommes pailles
Tomahawk black angus (IK) 38€
délicatesse et asperges, sauces a ail neir ( 4
parlugtﬂ

344

Maigre 35€
coulean mariniére au curcuma, petits pois
Ris de veau (EU) 04

asperges, fregola et sauce morille

Desserts

Riz au lait, noisettes torréfiées, caramel beurre salé

Créme brulée
Cookie en fusion

Fraise de [Hérault, eréme diplomate verveine
Flognarde aux poires, chantilly praling, pignons de pins

Assortiment de fromages du coin, noix



Menu du soir jJan-
mars

Les entrées et les desserts sont compris dans le

choix du plat. Le menu du soir comporte une

entrée surprise. lors de la réservation merci de
préciser des allergies ou autres

- Plats \

Ris de veau meuniére 39¢

Potimarron, héliantis et jus eorst a lail noir

Skrey 35€

Poirean nori, sauce railort citron
Filet de boeul(FR) 7€

Chanterellés, macaronis gralinés
Noix de Saint Jacques de Saint Brieux 12€]

Butternut, Branny smith, vinaigretie tranchée

Desserts
Riz au lait, noisettes torréfices, caramel beurre salé
Variation chocolat (64%), mais
Tartelette croustillante aux agrumes
Flognarde aux poires, chantilly praliné, pignons de pins

Asortiment de fromages du coin, noix



Menu du
soIr octobre

Les entrées et les desserts sont compris dans le
choix du plat. L.e menu du soir comporte une
entrée surprise. lors de la réservation merci de

préciser des allergies ou autres.

Caille royale 2 1At3 35€

farcie au foi¢ gras (FR),purée grand-meére et

champignon en persillade

Ris de veau meuniere 39€
pack choi glacé étjus corse

Filet de lotte bardé au jamben d’ Auvergne 37€
patate douce et g‘réln'é desbulbes

Filet de boeuf{FR) 38€
feuille A ft:ui“c_ d¢ pommes de lerre, sauce morille

Supréme de pintade fermiere de I'Ain 33€

facon cordon blew, grenailles roties, jus a Lail noir

Homard entier glace 48€
risotto milanais
Freestyle vegétarien du chef 26€

Desserts

Riz au lait, noisettes torréfiées, caramel beurre sale
Mousse chocolat fagon liégcuisc, croustillant au gue
Marron sous forme de “monte bianco”

Reine des reinettes

Assortiment de fromages du coin, noix






