
Contient des allergènes (gluten, crustacés, œufs, arachides, poisson, lait, soja, fruits à coques, céleri, moutarde, sésame, sulfites, lupin)  

M E N U   D E S   S A V E U R S  
 
 

 Menu complet    35 euros 
Entrée-Plat ou Plat- dessert 29euros 

 
 
 
 
 
 

ENTRÉES

Gaspacho légumes du soleil, fromage frais, sorbet 
artisanal poivron          
                    Ou

Gravlax de saumon, vinaigrette aux agrumes, crème fouettée
 

PLATS  

Echine de cochon de l’Aveyron confites, jus 
corsé, petits légumes 
                      Ou 

       Poisson du moment, petits légumes, jus de coquillages  
 

 

DESSERTS 

       Entremet rouler aux abricots, coulis abricot 

        Crème légère, abricots frais, coulis maison 

                             Ou 

Fraisier maison (fraises de Mr Lestang en Dordogne)   
                                                 

Sablé breton, crème diplomate, fraise locale, Marmelade 

 

 


