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Saint-Jacques roties sur risotto crémeux au champagne, accompagnées
de copeaux de truffe
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/ Déclinaison de foie gras : poélé, mi-cuit, velouté Y
PLATS
Beeuf Wellington a la truffes, accompagné de son pressé de pommes de terre
ou
e Filet de Turbot, creme safranée et son cannelloni de poireaux garni aux N L,;T\'
champignons J\W Now

FROMAGC
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_ Mousse de chévre, sorbet au fromage blanc, croiitons dorés, miel de
fleurs et copeaux de chévre affiné

DCSSCRTS

Autour du chocolat accompagné de ses fruits exotiques
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Saint-Jacques roties sur risotto crémeux au champagne, accompagnées
de copeaux de truffe
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Déclinaison de foie gras : poélé, mi-cuit, velouté
PLATS
Beeuf Wellington a la truffes, accompagné de son pressé de pommes de terre \
N 1
ou Q)\W
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%>Filet de Turbot, créme safranée et son cannelloni de poireaux garni aux

74/0(/9797/ champignons

DCSSCRTS

Autour du chocolat accompagné de ses fruits exotiques
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15 CUROS / 1004
(2 PERSONNES)
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