
 
Tort Czekoladowy  

Tradycyjny tort na bazie bitej śmietany na kakaowym biszkopcie z chrupiącą warstwą czekoladową. 

 
Tort Bita Śmietana  

Tradycyjny tort na bazie bitej smietany i jasnego biszkoptu, połączonego z konfiturą brzoskwiniową. 

 
Tort Czekoladowa Pomarańcza  

Czekoladowy biszkopt z musem czekoladowym z variegato pomarańczowym i cząstkami pomarańczy.  

 
Tort Wenecki  

Mocno czekoladowe ciasto z genażem czekoladowym z malinami i bitą śmietaną.  

 
Tort Szwarcwaldzki  

Czekoladowy biszkopt nasączony whysky.W środku tortu warstwa bitej śmietany z czekoladą 
naturalną i wiśniami . Tort wykończony bitą śmietaną waniliową i wiśnią w żelu. 
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Tort Herbaciany  

Orzeźwiające połączenie musu herbacianego i pomarańczy  

 
Tort Tiramisu  

Tor t tiramisu jest to połączenie biszkoptu nasączonego syropem kawowym i masą na serku 
mascarpone 

 
Tort Owocowy Raj  

Tradycyjny biszkopt waniliowy przełożony bitą śmietaną i owocami sezonowymi . 

 
Tort Poezja  

Połączenie karmelizowanej gruszki z brandy, pastą z orzecha laskowego i musem czekoladowym 
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Tort Bezowo - Owocowy  

Tort bezowy jest to połączenie bezy z warstwą kremu mascarpone z owocami sezonowymi  

 
Tort Marakuja  

Połączenie musu marakuja z nutą kawy 

 
Truskawkowa Miłość  

Połączenie musu truskawkowego z konfiturą truskawkową 

 
Tort Włoski  

Fantazja smaków. Pomarańcza w towarzystwie musu orzechowego i czekoladowego. 
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Tort Karmelowy  

Chrupka warstwa ciasta połączona z musem karmelowym i żelką mango-maracuja.  
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