AU FEU DE BOIS

O 07 82 38 09 40
Q pizza-paratore.eatbu.com



ANCHOIS — 9,00 €
Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, anchots, olives taggiasches.
MARGHERITA DI BUFALAAOP -10,00 €

Double tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, mozzarella di Bufala AOP,
basilic, huile dolive.

JAMBON MOZZA -10,00 €
Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, jambon superieur.
REGINA - 13,00 €

Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, champignons de Paris frais, jambon
superieur.

PROSCIUTTO CRUDO -13,00 €

Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, jambon cru, Parmigiano Reggiano
AOP, roquette.

COPPA - 13,00 €

Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, coppa, parmesan, basilic.
CAPRA E MIELE -13,00 €

Creme, mozzarella fior di latte, chévre, miel, noix.

QUATTRO FORMAGGIO -14,00 €

Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, Taleggio AOP, Gorgonzola AOP,
chevre.

4 SAISONS - 14,00 €

Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, champignons de Paris frais, jambon,
artichauts.

PROVOILA - 14,00 €

Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, coppa, provola fumée.
TONNATO -14,00 €

Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, thon, cdpres, poivrons.
VEGETARIENNE - 14,00 €

Tomate San Marzano AOP, mozzarella fior di latte, oignons, poivrons, champignons,
artichauts, olives, origan.

SPIANATA PICCANTE - 14,00 €

Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, poivrons, oignons, Spianata Piccante,
copeaux de parmesan.




TRUFFE - 14,00 €

Creme, créme de truffe, mozzarella fior di latte, Taleggio AOP, Parmigiano Reggiano AOP,
roquette.

NAPOLITANA - 14,00 €

Tomate San Marzano, mozzarella, anchois, mozzarella di Bufala, caprons.

SALMONE -15,00 €

Creme, mozzarella, saumon fume, ciboulette, citron.

Envie d'autre chose ?
Nos pizzas du moment pourraient bien vous tenter !

BSUPPLEMENTS
# FROMAGE: +2,00 €
Q VIANDE ET CHARCUTERIE: +2,00 €




Mariages * Anniversaires * Soirées privées
 Evénements d’entreprise

La pizza qui rassemble,
I'expérience qui marque !

Créez la surprise avec nos véritables pizzas
artisanales, cuites au feu de bois sous les yeux
de vos invités.

@ Recettes généreuses & authentiques
& Cuisson au feu de bois

w Formule tout compris

Réservez votre date des maintenant !
07 82 38 09 40

pizzaparatore@orange.fr

Une animation savoureuse et conviviale
pour un moment inoubliable !



