
Primi Piatti – Voorgerecht – Entrées 
 

SCAMPI FORMAGGIO        17,00 € 
Scampi’s in een zachte kaassaus met fijne kruiden 
Scampis sauce fromage aux fines herbes 
 
SCAMPI “LA MIA CUCINA”       17,00 € 
Scampi’s in een getomateerd sausje met salie en groene peper 
Scampis avec sauce tomates avec sauge et poivres verts 
 

SCAMPI LARDELLATI         17,00 € 
Scampi’s in een jasje van Trentino spek op een bedje van sla 
Scamis enrobée de lard de Trentino sur un lit de salade 
 
CAPESANTE PORRI         19,50 € 
Sint-Jacobs noten op een bedje van jonge prei en ui van Calabrie 
Noix St-Jacques sur un lit de poireaux et oignons de Calabre 
 

VITELLO SICILIA         18,00 € 
Dunne sneetjes van het kalfsnootje bedekt met een tapenade van gegrilde aubergines 
Tranches de noix de veaux couverts d’une tapendade d’aubergines grillées 
 
VITELLO ETNA SALSA PICANTE      18,00 € 
Dunne sneetjes van het kalfsnootje bedekt met een pikante tapendade 
Tranches de noix de veaux avec une tapenade piquante 
 

MELENZANE GRATINATE        14,00 € 
Gegratineerde aubergines met tomatensaus, mozzarella en parmesaans kaas 
Aubergines gratinées avec sauce tomates, mozzarella et parmesan 
 
CARPACCIO MANZO         14,00 € 
Carpaccio van zund met ruccola en schilfers van parmezaanse kaas 
Carpaccio de boeuf avec roquette et coupeau de parmesan 
 

CARPACCIO SALMONE         14,00 € 
Carpaccio van zalm  
Carpaccio de saumon 
 

CARPACCIO DI POLIP0       16,00 € 
Carpaccio van inktvis  
Carpaccio de poulpes 

 
CARPACCIO DI TONNO        19,00 € 
Carpaccio van tonijn 
Carpaccio de thon 
 

CARPACCIO DI SPIGOLA SELVATICA     22,00 € 
Carpaccio van wilde zeebaars 
Carpaccio de loup de mer 
 
MASCULINI KIWI – ARANCIO      17,00 € 
Verse ongezouten ansjovisfillets in het gezelschap van schijfjes kiwi of sinaasappel 
Anchois frais non salés accompagnés de tranches de kiwi ou oranges 



 

Hoofdgerecht – Plats 
 

SPAGHETTI VONGOLE        22,00 € 
Spaghetti met venuschelpen 
Spaghetti avec palourdes 
 
PENNE VEGETARIANA         16,00 € 
Penne met groenten van het seisoen, tomatensausje & pesto 
Penne avec legumes de saison, sauce tomates et pesto 
 

PENNE MIA CUCINA         19,50 € 
Penne met zalm/scampis,groenten van de dag in een tomaten sausje & pesto 
Penne avec saumon, scampis legumes du jour sauce tomates et pesto 
 
TAGLIATELLE PORCINI       19,50 € 
Tagliatelle met eekhoorntjesbrood 
Tagliatelle aux cep de bordeaux 
 
TAGLIATELLE TARTUFO        25,00 € 
Tagliatelle met truffelsaus en vers geraspte truffle 
Tagliatelle avec crème de truffe et truffe rapé 

 
TAGLIOLINE MARE E MONTI       22,00 € 
Tagliolini met prei, ui, zeebaars, scampis en kaas 
Tagliolini avec poireau, oignons, loup de mer, scampis et fromage 
 
TAGLIOLINI CATANESE        18,00 € 
Tagliolini met een getomatteerd sausje met broodkruin, pijnboompitten, wilde venkel, rozijnen 
en ansovisfillets 
Taglionini avec une sauce tomatés, chapelure, pignons de pin, raisons sec, fenouille sauvage 
et anchois 
 

LASAGNA           13,50 € 
Lasagna met 80% kalfsgehakt en 20 % everzwijn 
Lasagne avec 80% haché de veaux et 20 % de marcasin 
 
CANNELLONI          15,50 € 
Pastarolletjes gevuld met 80 % kalfsgehakt en 20 % everzwijn 
Cannelloni remplit de 80 % haché de veaux, 20 %  marcasin sauce tomates gratiné au four 
 

PANZEROTTI PORCINI        22,00 € 
Pasta gevuld met eekhoornjesbrood en boschampignons 
Pâtes remplit avec champignons de bois et cep de bordeaux 
 
PANZEROTTI TARTUFO        26,00 € 
Pasta gevuld met ricotta en spinazie in truffelsausje met geraspte truffle 
Pâtes remplit de ricotta et épinards avec une sauce crème de truffe et truffe rapé 
 

RISOTTO FRUTTI DI MARE       22,00 € 
Risotto met zeevruchten 
Risotto fruits de mer 



Accompagnementen naar keuze ingegrepen in de 
prijs- saus op vraag Accompagnements au choix 

inclus dans le prix – sauce au choix 
 

- Aardappelen met rozemarijn - Pommes de terre au 
romarin 
 
- Pasta – Pâtes 
 
- Groenten – légumes 
 
	

Vleesgerechten - Viandes 
 

ESCALOPPE SICILIA PANE       17,00 € 
Gepaneerd kalfslapje met munt, look en parmezaanse kaas 
Escalope de veaux panée avec chapelure, menthe, ail et parmesan 
 
ESCALOPPE PARMIGGIANA        19,50 € 
Gepaneerd kalfslapje met aubergines, tomatensaus,  mozzarella en parmezaanse kaas 
Escalope, aubergines, mozzarella, parmesan et sauce tomates 

 
OSSO BUCO ALLA SICILIANA       22,00 € 
 
ENTRECOTE ALLA GRIGLIA       22,00 € 
Entrecote op de grill met accompagnement naar keuze 
Entre côte sur la grille avec accompagnement au choix 
 
TAGLIATA FIORENTINA        26,00 € 
Rundsvlees “cube roll” gegrild en in sneetjes opgediend met ruccola, parmezaan schilfers en 
balsamicocreme (=/- 300 gr) 
Viande de boeuf “Cube roll” griller et servit en tranches avec roquette, coupeau de parmesan 
et crème balsamic (+/- 300 gr) 
 

PORCHETTA A LA GRIGLIA       22,00 € 
Melk varken (+/- 300 gr) gegaard op lage temperatuur en afgewerkt op de grill met 
accompagnement naar keuze 
Cochon de lait cuit au four bas temperature et finit sur la grille avec accomagnement au 
choix* ( +/- 300 gr) 

Visgerechten - Poissons 
 
FILETTO ORATA / SPIGOLA       22,00 € 
Dorade fillet of zeebaarsfillet met kersttomaatjes, ui, kappertjes en verfijnd met witte wijn 
Fillet de dorade au fillet de loup de mer avec tomates cerises, oignons, câpres et affiné au 
vin blanc 
    

SEPPIA ALLA MARINARA       24,00 € 
Inktvis met calbrese ui, witte wijn en kappertjes 
Seiche avec oignon Calabrais, vin blanc et câpres 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Dessert – Dessert - Dolci 
 
 

Tiramisu           7,00 € 
 
Panna cotta          6,00 € 
 
Panna cotta aux fruits rouges - rood fruit 8,00 € 
 
Parfait amande - amandelnoten      7,00 € 
 
Parfait noisette  - hazelnoten     7,00 € 
 
Parfait noix - walnoten      7,00 € 
 
Parfait aux fruits rouges / rood fruit  8,00 €  
 

Parfait aux pistaches / pistachenoten   8,00 € 
 
Enfants coupe vanille - Kinderijsje   4,50 € 
 

 

Suggesties op bord-Suggestion au tableau 
 
 
 
 
 
 
 



Aperitivi – Apéritifs - Aperitieven 
 
Proseco Maison          6,00 € 
 
Nature, Violette ou Cassis        6,00 €  
 
Aperol spritz          8,00 € 
 
Cynar            4,50 € 
 
Kir            4,30 € 
 
Kir Royal           10,00 € 
 
Porto rosso/bianco        5,50 € 
 
Martini rosso/bianco/rose       5,50 € 
 
Gancia            4,00 € 
 
Campari           5,50 € 
 
Rosso Antico          5,50 € 
 
Ricard            5,50 € 
 
Gin            5,00 € 
 
Vodka            5,00 € 
 
Baccardi           6,00 € 
 
J&B            6,00 € 
 
Jonny Walker          6,00 € 
 
Jack Daniels          7,50 €  
 
Chivas            7,50 € 

 



 
Soft & Bières 

 
 
Coca cola, zero, light       2,50 € 
 
Fanta            2,50 € 
 
Tonic            2,50 € 
 
Ice tea lipton          2,50 € 
 
Jus d’orange          3,00 € 
 
Jus de tomate          3,00 € 
 
Stella Artois 0,25 cl        2,50 € 
 
Duvel            4,00 € 
 
Kriek oud Beersel         7,50 € 
 
Geuze oud Beersel         7,50 € 
 
Aqua Panna 0,50 cl        4,00 € 
 
Aqua Panna 1 litre        6,00 € 
 
San Pellegrino 0,50 cl       4,00 € 
 
San Pellegrino 1 litre       6,00 € 
 
Vittel 0,25 cl          2,50 € 
 
Vitel 1 litre          6,00 € 

 


