
 
 

 

 
 

 
 

La Carte  
 
 
 
 
 
 

Entrées 
 - Tarte feuilletée, oignons rouges confits au balsamique,  

figues rôties et stracciatella truffée 10€ 
 

- Ceviche de dorade, leche de tigre, concombre et pickles 12€ 
 

- Croustillant de pied de cochon, sauce gribiche, salade et pickles 10€ 
 

- Encornets grillés à la persillade 12€ 
 
 
 

Plats 
 - Tomate farcie végétarienne (aubergine rôtie, boulgour, feta et pesto)  

coulis de tomates et salade verte 19€ 
 

- Entrecôte de bœuf grillée (300gr), 
sauce au poivre noir, frites maison et salade verte 27€ 

 

- Ris de veau façon meunière, jus corsé,  
purée de pommes de terre et légumes de saison 30€ 

 

- Secreto de cochon au cidre basse température, jus de cuisson, purée de pomme 
de terre et légumes de saison 23€ 

 

- Pêche du jour (voir ardoise) 

 
 
 

Desserts 
 - Assiette de fromages de saison 11€ 

 

- Fondant au chocolat, glace vanille et caramel beurre salé 10€ 
 

- Colonel (sorbet citron et vodka) 8€ 
 

- Sunday vanille, abricots rôtis, crumble amandes 10€ 
 

- Crème brulée à la vanille 8€ 
 
 
 
 
 

Tous nos plats sont maison et cuisinés à partir de produits frais et bruts 


