
ENTRÉES	

Moules farcies à  la provençale 14€	

Beignets de fleurs de courgette 16€	

Calamars frits, sauce aïoli 16€ 	

Couteaux en persillade 16€	

Soupe de poissons de roche de Méditerranée 17€ 	
(Servie avec croûtons et rouille)	

Salade de chèvre chaud pané  18€	

PÂTES	

Pâ tes à  la burrata 24€	
(Sauce tomate San Marzano, burrata 125 g)	

Pâ tes à  la Mafia 26€	
(Sauce tomate San Marzano, aubergines, saucisses de Perugia)	

Pâ tes aux palourdes 29€ 	
(Ail, persil, huile d’olive, vin blanc)	

Pâ tes aux fruits de mer 32€	
(Moules, palourdes, gambas, calamars )	



POISSONS	

Pavé  de thon sauce au poivre vert 28€	
(Accompagné d'un écrasé de pommes de terre ou légumes)	

Loup grillé  de Méditerranée (400–600 g) 29€	
(Accompagné d'un écrasé de pommes de terre et légumes)	

Tentacules de poulpe grillées 31€	
(Pommes de terre grenaille, tomates cerises, aneth, ail, piment d'Espelette)	

VIANDES	

Magret de canard 28€	
(Sauce cèpes ou poivre)	

Bocconcini 29€  	
(Sauce crémée aux champignons, roulés de veau, jambon de Parme, mozzarella)	

Escalope milanaise de la Storia 31€	
(Compotée de tomates, burrata di bufala 125 g, jambon de Parme, roquette)


