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1, Hihnersuppe ,Festtagssuppehen

kRriiftig it Elnlage
(A1)

2, qulaschsuppe ,Senator”
richtlg deftig

(A)

3, Tomatencremesuppe ,Vivaldi”

Lieblich mit Sahwnehiiubehen und elnem Hauceh ,Curry”
(Aq,0

saLatVeompas’Lt'wwew

5, Salatteller ,Putenstrelfen”

Salate der Salson mit Putenstreifen
(A.a)

6, Salatteller ,Schinkenstreifen

Salate der Satson mit Schinkenstreifen, Kiise und €L
(A.c,q)

6,90

6,90

6,90

13ﬁ0

13ﬁ0

,Fragen Sie doch eintach mal nach unserer Wochenkarte”



f0

Kleine Kostlichleelten o=

9, ,Folienkartoffel”

mit Kriluterquark und Salatgarnitur @)

10, ,Toast Hawall

Schtnleen, Ananas mit Kise tiberbacken  (aq)

11, ,Gebackener Camentbert”

wildpreibelbeeren, Tonst und Butter (AC,S)

12. ,Putenstenk auf Ristl”

Sauce Bernaise, Kiise iberbacken (A4.c.c)

13, ,,Matjes”

Zwiebeln, griune Bohnen, Ristkartoffeln (age)

14. Putengeschnetzeltes”

Cuw@sm/me Sauce vttt Toast und Butter (ac.q)

15, ,Damentoast”

Schwelnefilet an Rahmchampignons auf Toast
mit Kilse dberbacken  (aca)

westfmisch

16, ,Strammer Max”

westf. Schinkenplatte auf Brot mit Spiegelel o)

17,  Himmel und Evoe”

gebratene Blutwurst mit Pitree, Apfelmus wnd Ristzwiebeln (a.q)

6,90

11,90

12,90

13,90

14,90

12,90

12,90

12,90

12,60



O
3
Schnitzelparade’ vom Schweln
€

18. Schnitzel ,Wiener Art” 19,90

diines, pantertes und ausgebackenes Schnitzel
mit Erbsen, Mhren und Ristkartoffeln (ae)

19, schwnitzel ,)dger Art” 19,90
mit frischen Chawmplignons in Rahm, Pommes frites und Salat
(Ac,q)

20, schnitzel ,Paprika Art” 19,90

mit Pommes frites und Salat (ac.q)

21, Schnitzel ,Hawatl” 19,90
mit gebackener Frucht, Currysahnesauce,
Basmatirels unod salat (ac.qn

22, Krustehen ,Avt des Hauses” 19,90

Schnitzel, Rahwmcehampignons, hausgemachte Krokettem, salat (ac.q)

23, Schnitzel rustileal” 19,90

kross gebratene Zwiebeln, Spiegelel, Ristkartoffeln und Salat (ac.o)

LFllets” aus der Lende vom Schweln

24 . Schweinefilet ,Gourmet” 23,90
an frischen Champignons in Rahm, Pommes frites und Salat (ac.a)

25, Schwelnefilet ,Gewitrztraminer” 22,90
an pikanter Pleffersahnesauce, Pomumes frites und Salat (ac.q)

26.Schweinefilet ,Madvas” 23,90
mit gebackener Ananas, Currysahnesauce, Rels und salat e

Fitr den groben Hunger

28. Schwelnefilet ,das Urige i PHiinnchen” 25,90
wmit Broatikartoffeln, Ristzwicbeln, Spiegelel wnd Salat (acq)



Stenklkarte

e
Rumpsteaks
20, Rumpsteak 200 gr. 23,50
31, Rumpsteakr 200 gr. 26,90
Rinderfilet
32, Rinderfilet 200 gy. 29,50
33, Rinderfilet 200 gr. 37,50
Beilagen nach wahl:

e
60. Pommes Frites 3,90
&1, Kroketten 3,90
e2. Ristkartoffeln 2,90
&3. Follenkartoffel 3,90
&4 Kriuterbutter 2,80
5. Pfefferrahm-Sauce 2,30
6. Sauce Bermaise 3,90
&F. Ristzwiebel 2,80

eg. Rlelner sSalatteller 3,90



Leckere Spezialititen

40. ,Schindelstenie”
mit Speckbolinen und Ristkartoffeln

41, Berner’ Schwetne-Geschnetzeltes
hausgemachte Butterspiitzle und salat (ac.q)

44, Grillteller ,Braustube”

=2 verschiedene Steaks mit Sauce Bernalse,
Speckbohmnen, unol Ristkartoffeln (&

45, ,,FLLetsp’UczeW’

mlt Pllzen und Kriiuter-Kisesauce tberbacken
dazu Rostl und salat

4F. ,Roquefort-Lendehen”

mlt Rostl und Salat ()

22,60

22,50

22,50

23,90

24,90



Flseh ‘G .

50, Zanoerfilet 25,90

mit Zitronenbutter, Salzkartoffeln und Salat ()

53. Seeteufel 26,90

an Weibwein-Kiabben-Sauce gebraten mit Kartoffelspalten, Salat ee)

Z L s&i%fm Finale - =

54. Els und Helib“

vanilleels mit heiben Fricchten und Sahne () #,20

55.  Pfannkuchen nach Art des Hauses* #,70

Pfannkuchen mit Zucker (aq)

56. Kalserschmaryn® F,F0

RoslnEN (A.5)
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