84 av. Honoreé de Balzac 19360 Malemort
09-83-99-26-02




Nous vous accueillons dans un endroit
chaleureux et cosy afin de vous faire
découvrir notre cuisine maison mettant a
I'honneur les produits italiens (sélection de
charcuteries, fromages. vins..) et aussi les
produits locaux. bio et/ou issus de circuits

counrts:

Claces: Maison Manouvrier a St Genes
Fruits & Légumes: Jardins de Lagarde a
St Viance
Café: I'Atelier de Nico a Brive
Poissons: Mericqg a Donzenac




Assortiment de

Charcuteries, Fromages

Italiens & Gressinis

Planche 2 pers. 16€
Planche 4 pers. 26€
Planche 6 pers. 36€

BRESAOLA PUNTA D'ANCA IGP 12€ &
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JAMBON DE PARME D.O.P 30 Mois 13€
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-ROYALE 15,60C Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Jambon Blanc Italien Roti aux Herbes
Rostello,Champignons Frais, Origan Bio, Olive

- B IR () 15,2 Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Viande Hachée Origine
Francaise, Spianata Calabrese, Pickles De Graines de Moutarde, Jaune 1)'oeuf, Olive

- LA COMPLETE 16,80€ Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Viande Hachée Origine Francaise,
Gorgonzola Fermier D.O.P., Mélange De Champignons Frais (selon le marché), Persillade, Jaune )’ceuf, Olive.

- ' LS 15,000 Ricotta, Mozzarella Fior Di Latte, Camembert di Bufala, Gorgonzola Fermier D.O.P., Olive.

- PRIMAVERA 18,.20C Creme de Pistache au Parmesan, Mozzarella Fior Di Latte, Asperges, Pickles de Graines de
/. Moutarde, Mélange De Champignons Frais, Burrata, Huile d’Olive au Citron, Eclats de Pistaches, Olive.

,;:é'f_i" Bufala Campana A.0.C,, Salade, Huile d’Olive a la Truffe Blanche, Copeaux de Parmigiano Reggiano D.0.P. 24 Mois.

-ITALIENNE 21C Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Jambon Cru de Parme D.O.P. 30 Mois
d’Affinage, Gorgonzola Fermier D.O.P., Copeaux de Parmigiano Reggiano D.0.P. 24 Mois, Olive.

e - BEESAOLA 20,500 Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Bresaola Punta D’Anca LG.P., Mozarella Di

~-CABRECOL 19,500 Ricotta, Mozzarella Fior Di Latte, Cabécou du Périgord, Jambon Cru Speck, Miel, Olive:

-SAUMON 22¢ Ricotta, Mozzarella Fior Di Latte, Ciboulette, Saumon d’Ecosse fumé par nos soins, Huile

S d’Olive au Citron, Mozzarella di Bufala Campana A.0.C., Pignons de Pin, Olive.
£ ) Jprit 220 Creme de Tartufata, Mozzarella Fior Di Latte, Bresaola Punta d’Anca IGP, Camembert di Bufala,
'\ " Noisettes du Piémont torréfiées a la Truffe, Olive.
t - SPECK & PISTACHE 20,50C Creme de Pistache au Parmesan, Mozzarella Fior Di Latte, Jambon Cru Speck, Burrata,

2\ Eclats de Pistache torréfiées, Olive.




FUNGHETTO SPECK PISTACHE 20.50€ FUNGHETIO A LA CARBONARA 19,50€
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CARPACCIO DI BRESAOLA 22¢€
Fhuile d Oliie e C:Twlégw (CBlaviche, C/"fwﬁﬂmwum ala C:Tm«%gw %W.

CARPACCIO DI SAUMON 22€




FORMULE DU MIDI

Le midi du mardi au vendredi

ENTREE + PLAT /OU / PLAT + DESSERT = 16,50€
'- i , | | ENTREE + PLAT + DESSERT = 19,50€
o \ e i’“"""‘“’&jh"* et gﬁi“; PLAT + CAFE BIO GOURMAND = 18,50€
U - iuatonsos siptatei puttinle fralife fieic ENTREE + PLAT + CAFE BIO GOURMAND = 21,50€
PORMULE PETITE PIZZA, 1/2 PIZZA et SALADE VERTE & COUPE 2 BOULES |
Valable midi & soir

Pl brsne 0 Lo oo i, ~ DEGLACES ARTISANALES MAISON MANOUVRIER - ,J
/ e | X
MENU BAMBINO 1€ jusqu’a 10 ans 7 j
Une boisson au choix: Un plat au choix: Un Dessert au choix: A
« sirop a I’eau bio  demi pizza jambon blanc italien-fromage e« 1boule de glace Maison
» diabolo + demi pizza viande hachée- fromage Manouvrier
o verre de The péche Bio e« pates au jambon blanc italien & beurre * 1 coupe de fruits

Avec ses petits bonbons!!!
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A\ 'PANNA COTTA 8¢ ST T e oupE DE FRUITS DU MOMENTSE
I\ A Chocoldk Blame & Varille de Chnla SRIB L s
CM“%WW Colin de Framboises & ASSIETTE DE FROMAGES ITALIENS 7€
TIRAMISU DU CHEF 8,60€ Selode
Sellam som inapiraliom... GLACES & SORBETS DE LA MAISONMANOUVRIER
AFFOGATO FRANGELICO 8.20€ DU PERIGORD A STGENIES ll\
CBio, Framgelic (&aﬁm&mmo@w Coupe 3 Boulas & Chantilly Maison 6,90 |
CAFE BIO | THE & SES GOURMANDISES MAISON 38,40€
COUPE LIMONCELLO 8.20€ Ay T de 3 wini, Dossoili c/\/(mw
J cesompaggan, ois Poison. Chauds.

COUPE DE PROSECCO BIO DOCG & SES GOURMANDISES 7
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Maison Chris Tea maison de Theés 0
Thes la Via Del Te Firenze
a Bordeaux (33)
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Limoncello di Sorento IGP (4cl) S€ ] q
Rhum Agricole HSE Black Sheriff (4cl) 8€ 0y W ? %/9/ Aaqupct DRI RULH LICD 9
Rhum Arrange Artisanal au Citron La Rhumerie A\, Liquori Dell’Eftna Mandarino (4cl) IS€
Gaillarde (scl) 15€ » S
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Nous cuisinons exclusivement a partir de produits bruts et 'fr:aisf 7

LISTE DES 14 ALLERGENES j

suscepftibles de contenir ces allergenes.

Sur les plats elaborées par le chef pour cette carte sont presents

oeuf/ lait / moutarde | céleri les allergenes suivants: laif, ceuf, gluten, fruits a coque, poisson,

moutarde, et sulfifes.

arachide / fruits a coque |/
Concernant les plats de la formule du midi ef les autres

sesame / gluten / Soja | suggestions du chef, la presence des allergenes vous est indiqueée

2 sur un affichage a I'entrée de notre établissement.
mollusques et crustaces /

Si vous éfes allergique ou infolérant, nous vous remercions de

poissons / lupin / sulfites

nous le savoir de maniere anticipée. Par exemple, nous avons la
possibilite notamment de preparer des pates sans gluten, a

conditfion de nous prevenir la veille de votre venue.

Merci pour votre compreéhension.




