ENTREES/STARTERS

spécia.utés '.I.'a.ndoorl
cultes au charbon de bois au four de terre tandoor
(Tandoorl speclalties cooked in a chareodl fired earthen oven, c&llé‘tf l.andoor)

3 sauces dlﬁérentes avec l'entrée Xy
R (3 dlt‘ferant sauces with the starters) 7 =

Salade de crevettes
Salade indienne de crevettes
(Indian salad of SAIIMPS) .....ccvurevvmuriiisminnsnseiinn

Crevette Pakora
Lamelles de crevettes marinées dans differentes

épices, farine de pois chiches et frites en beignets
(Sliced shrimp marlnated in assorted sploes coated with’
chickpea flour and deep-fried as fritters)........ - 9,00€

Pakora mix
Beignet de pommes de terre éplna.rds

oignons avec farine de pois chiches et épices
(Potatoe, spinach, onions fritters, with chickpea flour
‘and assorted Spices) ... e - e RN

v

Oignons Bhajia
Lamelles d'oignons marinées dans differentes

épices, farine de pois chiches et frites en beignets
(Sliced onions marinated in assorted spices, coated with
chickpea flour and deep-fried as fritters)........... 6,50 €

Vegetable kabab

Beignets de pommes de terre et de 1égumes,
farine de pois chiches et différentes épices
(Potatoe fritters, with vegetables and spiceg, coatied with

chickpea flour)........:.. A S WA Y - 6,50 €

Shami kabab
Beignet au gigot, de viande hachée et lentilles indiennes
(Fritters made with minced meat frm off the joint and

T TR e - R SO St o ... 7,50 €
Raita

Yaourt aux légumes et aux epices
(Yoghurt with vegetables and spices)

Seekh kabab
Gigot d’agneau haché en brochettes avec oignons,

enthe pincee d’herbeb et, différentes épices
| swered, with onions, mint,

T I | . 'I'l‘ I"'.
+4...L:_a quil l...u

| 3 pinch of herbs) 7,50 €

- l:- - -l- .-.-" W IIl.--..-l--ll- - J ¥ 7 *.-‘

Poulet Tikka

. 9,50 €

5,50 €

Poulet désossé mariné, macéré longuement avec dif-

férentes épices, et aromatise, puis cuit au tandoor

™ W Ty .IF-I1'|_- ¥
| = _l’ l."— = |

Agneau Tikka
sse, legerement marine
'_Ji’i,l IJ”I '1*",- tOlE
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Poulet Tandoori

I | | *I
1w

Gambas Tandoori

“Une spéclalité trés fine de gambas longue-

. _extenslvely macerated In asgorte _ees

ment macérées dans un bouquet d'épices
et d'aromates, puls cuites au tandoor

(A very fing specialtty of Medlterra.nean prawrns

. and ﬂa\TOU.I'B; t.hen COOk '1"-" 'f I .. _________ 16,00 C"
Poiuon ﬂ.ngal .
Bamossa . |
Bamoua . . §

Meat Samosgsa . 3__,00 o

Pain préparé  la facon indienne et pakistanaise, so
au blé complet, soit & pate levée (farine blanche)
dans une jarre de terre et cuit au charbon c
(Indian or Pakistani style bread — elther b
white — prepared in an earthenware Jar anc
in a wood-fired oven)

Aalou Paratha
Pain beurré et fourre aux pommes de

terre et petits pois, non leve
(Buttered bread with potato and pea filling
from non-risen dough) §

Naan
Pain nature de farine blanche, pate leveess

.l
=

L ?
.. r
=

Naan au fromage
Pain de farine blanche au fromage, pate 18

Vo6
(&

Keema naan
Pain de farine blanche fourré aux

viandes hachees, pate levé



PLATS PRINCIPAUX/NAINCOURSES
L'accompagnement (riz, 1égumes...) n'est pas Inclus
(aldes as rice, vegetables,.. are not Inclued)

Agneau/Lamb

Tikka Masala agneau

Spécialité du chef — agneau grillé au tandoor
et culsiné en sauce

e ohal's own speciality - lamb In a sauce and eookad

n tha tandoor) 14.50¢
Agneau Paalak Curry
d'agneau aux épinards
Lamb curry with spinash)...... o 13,00 €
gneau Shahi Korma

(1got d'ageau avec noix de cajou,
amandes, pistaches et ralsin (Jéger)

(Led of lamb with ¢aghew nuls, almomds, ptatachlos and
grape) e R e s evvansh v st R ) ©
Agneau aubergines
Curry d'agneau aux aubergines et epices

ipiced Jamb curry with egdplants).....oiwne, 13,50 €
Agneau coco
Curry d'agheau avec une sauce au lalt de coco
(Lamb curry with a cogorut, milk sauce) ... 13,00€
Agneau Vindaloo
Curry d'agneau aux pommes de terre, sauce relevée
(1,amb curry with potatoes in & hot sauce)...... 12,50C
Agneau Daal

Agneau aux lentllles Indiennes
(Lamb with Indian lentiis)

Kofta Masala

Boulette de viande d'agneau hache, polvron,
tomates fraiches, éplces

(Splced lamb pellet with sweet peppers, {resh tomatoen,

splces) _ v ROV S
Kofta Aubergines

Boulette de viande d'agneau haché, aubergines, éplices
Ball of lamb minced meat, oggplants, sploes).. 13,00¢C

Kofta Korma
Boulette de viande d'agneau haché, avec noix

de cajou, amandes, pistaches et ralsin (léger)
‘Ball of lamb minced meat, with cashew nuts,
almonds, platachlos and grape) ..., 13,50C

Légumes/Vegetables
Légumes Maison

(The chef's own vegetables) 9.00C
Daal Curry de lentilles indiennes

(Indian lentlie curry) 9,00 €
Aubergines Curry d'aubergines

(Eggplants curry) 9,00 C
Paalak paneer

Curry d'épinards avec fromage malson

(8pinach curry with the haf's own cheege) .. 9,00 €
Aloo paalak |

Curry d'épinards avec pommes de terre

apinach curry with potaloes) 0,000
Chana punjab
curry de pofs chiches avec polvrons,
tomates fraiches et eplces

K1 surry with sweel peppel q fresh tomatoes
| 9,00 €

Poulet/Chicken

Poulet Vindaloo

Qurry de poulet aux pommes de terre, sauce relevée
(Hot gpleed chicken curry wilh potatoas) 12,00 €
Butter chicken

Bpeolalité du chef — poulet grillé au tandoor,

puis culsiné au curry

(The chef's own chicken - roasted (n Lthe tandoor,

Lhen prepared with curry) 13,00¢C

Poulet Shahi korma

Poulet désossé cult avec pistaches, amandes
et nolx de cajou

(Boned ohisken with plstachios, almonds
and cashew nuts) shonesess sisteeribi 1o RERTRUERZ . YU €

Poulet Tikka M

Poulet, grillé au tandoor et culsiné aux poivrons
(Chicken roasted in the tandoor and prepared with

oweet peppers) & - 13,00€

Poulet Paalak Curry de

poulet aux épinards
(Chicken curry In spinach) 12,50 €

‘Poulet Daal Poulet gril

lé aux lentllles indlennes
(Roasted chicken with Indian lentils) 12,50 €

Poulet coco

Curry de poulet avec de la sauce au lalt de coco
(Ohickon curry with a coconut milk sauce)....... 13,00 €

Fruits de mer/Seafood

Shahi Xorma crevettes

Curry de crevettes décortiquées, non éplce,

et agrémenté d'une sauce aux noix de cajou,
amandes, ralsins

(Shrimp curry, from shelled shrimps, nok spiced

and accompanied by a cashew nut sauce, with almonds
and grapes) 13,50€

Crevettes Masala

Curry de crevettes décortiquées, sauce relevée
(Shrimp curry, from shelled shrimps with a hot sauce)

13,00€
Crevettes aubergines
Curry de crevettes aux aubergines et aux éplces
(Splced shrimp curry with eddplants). _13,50C
Crevettes coco
Curry de crevettes, sauce au lalt de coco
(Shrimp curry in a coconub milk SaUCe) ... _13,50 C
Gambas Masala
Gambas grillées avec polvrons, Lo
mates et sauce curry |
(Grilled Mediterranean shrimps in & Curty sauce with
aweet peppers and tomatoes) 17,50 €

Gambas grillées, amandes, pistaches,
(Grilled Mediterpranean shrimps WAL
and grapes) T e
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BIRYANI

les 6plces, oult aveo du
des sauces gbparees

T E
| F

Un plat aux multip
riz ot servi avec

(A dish ] "!'l““""*‘ with rlo and GHIer
L1 -"f'ff-]“ft”;".;llf ]

" |
SAUcH

Rajasthani Biryani
Spéclalité du chefl

”'1‘["1!-[ NI ]'lr'r"l 'iii_“-_;.
Biryani poulet
Poulet désosgéd mijote avec du riz, amandes,
plstaches, et différentes eplces

(th rice, almonda, p) 3achios

15.50)

/Roned chioken aimmered W Lo
and various spices) 3,000
Biryani crevettes

Crevettes décortiquees mijotées avec du riz,

amandes, plstaches, et différentes éplces
(Shelled shrimps simmered with rice, nlm.nnrls. plata

ohios and various spices) 14,00 €

Biryani agneau
Agneau désossé mijoté avec du rlz, amandes,

plstaches, et differentes éplces
(Boned lamb with rice, almonds, pistachios, and various
gplces) 14,00 €

Biryani Tandoori |
Agneau ou poulet grille aux éplces au tandoor,

amandes. pistaches, et différentes éplces

(Tandoor! splced ohicken or lamb roasted In‘the tandoor,

almonds, pistachlos, and various splces).......... 15,50 C
Biryani kofta
Boulettes de beeuf haché mijoté avec du riz,

amandes, pistaches, et différentes épices

(Biryani kofta Balls of chopped beef with rice, almonds,
pistachios, and VArious Spioes) .........wwwewssmsmsee 13,00 €
Biryani vegetable mixed ... 12,50 €

7

Une variété dewriz poussant dans les re-
gions du Panjab, d'une qualite extraor-
dinaire et reconnue mondialement
(A rice variety from Punjab, of exceptional quality
and internationally renowned)

Riz Basmati

(Basmati rice)

Riz Pulao

Riz Basmati aux petits pois
(Basmati rice with peas)

Rajastani Pulao
Riz aux fruits exotiques du Rajasthan
(Rice with exotic fruits from Rajasthan)

5,00€

5,50 €

5,50 €

\
DESSERTS/DESSERTS
. Gulab jamun
Beignet de fromage blanc
(Fromage frals doughnuis) 6,00 ¢
Kulfi

(lace Indlenne au lait, nolx de cajou, pistaches
(Indian lce cream speclality with milk, cashew nuts
and pistachlos) 7,00 ¢

Kulfi mangue

Glace indienne au lait, aromatisée a 1a mangue
(Indlan lce cream speciality with milk, flavoured

with mango)

Halwa
Patisserie maison, semoule, amandes, noix

de coco, parfumeée a la cardamome
(The chef's own pastry with semolina, almonds, coconut

8,00¢

and cardamome flavour) ... 5,50€
Sorbet

Citron, noix de coco, fruits de la passion, fraise

(2 parfums au choix) 3
(Lemon, coconut, passion fruit, strawberry sorbet E’“
(2 flavours to choose) . X 6,00 € %‘.. :
Glace - v
Vanille, pistache, café, chocolat, caramel
(R parfums au choix) :
(Vanilla, plstachlo, coffee, chocolate, caramel fce cream |
(2 flavours to choose) 6.00C §

Rajasthani coupe
3 boules au choix
(3 balls, free.choice of flavours)

7.50€

L it WA TIOTTR T
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99€ (Lunch or Dinner Time)

| Non veégétarien / Végétarien /
I\[0} 9] veget.a.ria.n_ Vegetarian
‘Entrée au choix

Entrée au choix
(Choose one of the following starters) :

* Vegetable kabab (Vegetable kebab)

' ® Oignon Bhajia (Onions Bhajia)
3 OU * Raita (Yoghurt with vegetables

'y 'h'-:;'mj._- - . -
AP . G .
P T . 1°
- ":4 e
v, e f. R
@ : and spices)
% | B e . . ! ’
oo .
¥

ovu

_ . Accompagné de naan au fromage et riz Basmati
! g E (With cheese naan and Basmati rice). E 5
, Plat principal au choix Plat principal au

(Choose ofone phef following main courses) : (Choose _gaone the following main courses) -

* Poulet au cu.rf'y (Chicken curry) - ﬁMes Maison

OU ° Poisson au curry (Fish curry) (The chef’s own vegetables)
OU ° Kofta curry (Kofta curry) - OU * Aubergines (Eggplants curry)
' , - : OU * Daal (Indian lentils curry)
i o — _.._1‘ xw}hf‘;- D‘essert au choix 2
f o (Choose of one the following dessert):
* Patisserie Maison OU °* Sorbet ou glace,
(The chef’s own pastry) ‘2 boules au choix

OU ° Gulabjamun (R sorbet, or ice cream balls,

free choice among our flavours)

(Lunch or Dinner Time)

i - 29 ¢
Menu Rajasthani

| Entrée Assortiment ) Plat principal au choix
"hoose of one the following main courses) : 1
® |
* Gambas Tandoori » Agneau Shahi Korma
(Mediterranean prawn Tandoori) (Lamb Shahi Korma) 7 b

oU ° Agneau Tikka (Lamb Tikka) OU * Butter Ch.lcl:!:enala o8
OU * Poulet Tikka (Chicken Tikka OU °* Crevettes Mas

IOU * Seekh kabab kh kabal (Shrimp Mas&la)_ ;
DU * Vegetable kabab (Vegetable kab: OU ° Rajasthani Biryani

. naan au fromage et riz Basmati 4
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BOISSONS/ DRINKS '

Boissons Indiennes/ ;
Indian Drinks
Peuvent accompagner vos plats |

Lassi Boisson i base de yaourt b2

. ’ ot
'frfp--nr-l'__}'-‘f-ff .ﬁ""-"“f ﬁfﬁﬂ

D g B e 5
Nature, salé, ou 3 lamenthe . 5 60 &
(Plain. salled or Wil mins) : ‘ ;
Sucréalabanane = . ; s 20 ¢ §

" . (Sweet, banana favour) ;
~ Sucrédlamangue .. -~ . =50 0
(Swedt mangs flayour) . .
Boissons sans alcool/

-
Soft drinks

CocaCola .. > - '~ ___.5d 400¢
Jusdorange,ananas ‘oo f00¢C
OIS s 256 200€
Jusexotiqgue .. - 23cd 800C B

(Jus de goyave, mangue, ichi)

_ Baux/Mineral Water
| : Bout. 75 cl/bottle « 1/2 Bout.37 cl/1/2 botile

Bout. 75 cl/bottle « 1/2 Bout.37 cl/1/2 bottle  gap, penlegrino __8o0c- a0 @
i €

o TrEa21006-718,00€ Perrier, Schweppes -~ 90d 430 ; -
__21,00€- 1300€
16,00€+ 10,50 € Thés et cafés/Tea and coffee
_ 1/2(0en 11,00 €
S = aaesa) 7006 Theée Maison
~auverre 500€  papieeling, cannelle et cardamome
: (The chef's own Darjeeling tea, with cinnamaon anc
B,osés/Rosy wine cardamome): -~ . . _ 358 o0 €
19.00- 1250¢  Théaulait épicé 8.00¢€
2400 14.00 € (Splced tea, with mll:F.) : C
26.00+ 1400¢ ~ThéNatureDaxjeeling = 230¢
2oy 11,006 (Plain Darjeeling tea) F
e 700€  Thé Menthe feuilles de menthe fraiche .50 ¢
an verre 300 & (Mint tea from fresh mint l2aves) | .
| Café (Coffee). = £ o L SEE—— .00
: Décaféiné (Decaffeinated) == == 230¢
Bouges/ Red wine Café irlandais (Irish colfe) | 0.00 ¢
Brouilly 2400+ 14,00 € 0%
Cotes du Rhone 19,50« 12,50 € © Bieres/k 2er
Saumur Champigny 20,00 13,00 € POt |

"™ (

Bordeaux supérieur 1050¢ 1250 ¢ Biéres indiennes S
Saint-Emilion Lussac 0,00+ 19,00 ¢ ' - f B .
Mont Cadet Heineken _ B 2
Vin indien Kronenbourg 664

Vin pichet

Calvados
Cognac
Rhum
Peppermint

il 1ndien




