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Menu 43€
entrée + plat + fromage + dessert

*

ENTREES
+

Ile flottante safran-courgette, tomates confites, crumble au curry noir, huile marinée au basilic.
.............................................................................................................................................. 18,00€

Samosa de thon rouge frais au sésame, houmous et condiments cacahuetes. ..............eeene.. 19,00€

Carpaccio de jambon de cochon cuit par nos soins, mayonnaise légere aux herbes, radis, petits pois,

L2 10 1 | R e I B N v ks 18,00€
PLATS
+
Poisson selon arrivage, espuma de poivron jaune-thym-citron, tian a la provencale, timbale de riz.
............................................................................................................................................... 26,50€

Tournedos de canard du « Domaine de Limagne », servi rosé, réduction de griotte, méli-mélo de
legune S PRIMEUTS Xl e SEHag Om e e e s oo e e g e e e e B 26,50€

Escalope de veau farcie aux feves, jus court a la sauge, pommes de terre grenailles lardées et

o A e o =T Y1 o ch g 0 n L E oy e e e i o R i 26,50€
FROMAGES
+
Terrine fromagere du Chef et sa gelée de vin rouge vanillée a la badiane. ............ccccvvvvvvveennnn. 8,50€
Saint nectaire fermier affiné sur paille et sa gelée de vin rouge vanillé a la badiane. ............... 8,50€
Fromageiblancldeicheyies oS ol ogul et ot e e R o R 7,50€
Y

DESSERTS
o

Quartiers de nectarines confites, triangle nantais, panna cotta lactée au chocolat
blanc vanillé, glace myrtille, tuile croquante aux amandes. ............ccoeevvvnnns 11,50€ §

Volcan mousse au thé matcha, coeur framboise, biscuit mirliton, siphon
mascarpone, croustillant praliné aux pignons de pin. ...........cccvvvvveeee. 11,50€ v &
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