ety 4ﬂ¢r
ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT 25€

ENTREE - PLAT - DESSERT 29€

PETIT PEQUELET (ENFANT) : ENTREE / PLAT OU PLAT
DESSERT 12€
GRAND PEQUELET (ENFANT) : ENTREE / PLAT / DESSERT 15€

ENTREES

e La soupe Tahitienne : Gaspacho d'asperge vertes a la coco
et au citron

. Le petit poucet : Ravioles de boeuf au basilic frais

PLAT PRINCIPAL

. Retour des Calanques : Poisson grillé, fenouil braisé anisé,
panisse grillée et coulis de poivrons
e Escapade & la ferme : Filet de canette basse température,
ketchup d'abricots, petits [égumes et crapiaux maison
(beignets pomme de terre)
e Latomate a la provengale (VG) : Une belle tomate rétie a la

farce fagon ratatouille et tofu parfumé. Chapeau croustillant.

A DESSERT

e Promenons nous dans les bois... Un dessert autour de la

cerise, du chocolat et de la stracciatella...
e Le grimoire des glaces : Le dessert glacé du jour...
(glace maison)
les fruits givrés : coco, citron, orange
Ici vous savourez une cuisine maison et inspirée
09.81.45.57.00

OUVERT DU LUNDI AU VENDREDI 12H 14H
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