
La soupe Tahitienne : Gaspacho d’asperge vertes à la coco

et au citron

Le petit poucet : Ravioles de bœuf au basilic frais

menu du Colibri
E N T R E E  -  P L A T  O U  P L A T  -  D E S S E R T  2 5€

E N T R É E  -  P L A T  -  D E S S E R T  2 9€
P E T I T  P E Q U E L E T  ( E N F A N T )  :  E N T R E E  /  P L A T  O U  P L A T

D E S S E R T  1 2€
G R A N D  P E Q U E L E T  ( E N F A N T )  :  E N T R E E  /  P L A T  /  D E S S E R T  1 5€

P L A T  P R I N C I P A L
Retour des Calanques : Poisson grillé, fenouil braisé anisé,

panisse grillée et coulis de poivrons

Escapade à la ferme : Filet de canette basse température,

ketchup d’abricots, petits légumes et crapiaux maison

(beignets pomme de terre)

La tomate à la provençale (VG) : Une belle tomate rôtie à la

farce façon ratatouille et tofu parfumé. Chapeau croustillant. 

D E S S E R T
Promenons nous dans les bois... Un dessert autour de la

cerise, du chocolat et de la stracciatella...

Le grimoire des glaces : Le dessert glacé du jour...

(glace maison)

les fruits givrés : coco, citron, orange

Ici vous savourez une cuisine maison et inspirée

E N T R E E S

0 9 . 8 1 . 4 5 . 5 7 . 0 0
O U V E R T  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  1 2 H  1 4 H
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