l.a [errasse

Brasserie du midi - Cuisson au four a braise

Location de Salles - After Work

3980 La Lauragaise - 31670 Labege
05.61.73.73.96

SOFTS VINS 12.5 Cl 75 Cl 160 cl
Sirop 2.00€ Rouge:

Grenadine, Péche, Menthe, Citron, Fraise, Orgeat Pinot Noir 500€ 26.00€¢€

Jus de Fruits 3.90€ |GP Paysd’Oc

Abricot, Pomme, Orange, Tomate

Soda 390¢ Lafage 0.b0€ 28.00€ 88.00€
Coca-Cola et O, Diabolo, Limonade, FuzeTea, Cotes du Roussilion |

Perrier, Orangina Gatefer 34.00€

Eau Minérale 50cl 490€/ 1L 6.00€ AOC Bordeaux

Plate ou Petillante La Batellerie 39.00€

BIERES

AOP Crozes-Hermitage

26¢l 33cl B0Cl pogg -
; Cotes de Provence
Blonde 3.90€ 7.60€ | afage 28.00€ 38.00€
Black 4.50€ 8.60€  (Cotes du Rousillon
Picon 4. 50€ 8.60€
/ Chardonnay 5.00€ 26.00€
Boutellle : Sec |
Blanche. IPA A 50€ Horgelus 0.850€ 28.00€
Moelleux
La Chablisienne 39.00€
COCKTAILS AOP Chabilis
' | ) o5¢cl /| 5Ocl
Mojito 20 ¢l 8.90¢ . -Plchet:
Virgin Mojito o5cl 650 Rouge, Rose, Blanc A.00€ 6.00€
Spritz (Apérol ou Saint Germain) 20cl 8.90€
CHAMPAGNE /o Cl
APERITIFS eSEe
R!Card, P.aStISA ; 2 cl -38.00€ BOISSONS CHAUDES
Kir (cassis, mdre, péche) 12cl 5.00€ ET DICESTIFS
Banvuls, Martini, Muscat, Suze 8cl ©.00€ :
Gin, Rhum, Whisky, Vodka + soda Acl 6.00€  Expresso, Déca, Allongé, Noisette 2.00€
Rhum et Whisky Supérieur acl 7.00€  Double, Thé, Créme, Chocolat 3.00€

Armagnac, Baileys, Calvados, Get 27/31
Limoncello, Manzana Acl ©.00€
Rhum et Whisky Supérieur Acl 7.00€



ENTREES

« Oeuf cocotte a la forestiere 6.00 €

« Camembert gratiné au miel 6.00 €

« Moules gratinées a l'aioli 8.00 €

« Ravioles aux cepes, sauce foie gras | 8.00 €
SALADES

o Rustique 18,60 €

Camembert pané, magret sécheé, noix, grana padano
Version VG : Camembert pané, moelleux aux noix, grana padano et noix

e« César _ 18,60 €
Poulet Cr‘oustillant, sauce fr‘omagér‘e, grana paolano et oeuf coulant

=> BOl de Frites, sauce au choix 3.00 €
Aioli, Bleu, Moutarde a I'ancienne, Poivre ou Thym-Miel

TARTARES 180 9

accompagneés de frites, sauce au choix et salade
Aioli, Bleu, Moutarde a I'ancienne, Poivre ou Thym-Miel

« Boeuf Thai - 20,90 €
Gingembre, coriandre, sauce vakitori et oeuf coulant
e SQAUMON 2290 €

Dés d’avocat et mangue, sauce sésame

MENU DU JOUR
o Entrée + Plat ou Plat + Dessert 18,60 €
« Entrée + Plat + Dessert + Café offert 20,50 €
MENU KIDS 10.00 €

= Sirop ou Diabolo
« Steak haché ou Nuggets de poulet + Frites
e Glace 2 boules et chantilly ou gateau au chocolat



GRILLADES A LA BRAISE

« Andouillette AAAAA
Sauce Moutarde al'ancienne et écrasé de pommes de terre

« Confit de canard
Sauce thym-miel et écrasé de pommes de terre

« Bavette a 'échalote 2009
Frites, sauce au choix et salade

« Entrecote 3009
Frites, sauce au choix, salade et Ieégumes

« Magret entier
Frites, sauce au choix, salade et légumes

=> Sauce au choix : Aioli, Bleu, Moutarde a 'ancienne, Poivire ou Thym+~Miel

NOUVEAUTES

. Linguine a la Savovarde
Fondue de fr‘omage, ChiIOS de COppa et grana paolano

Version VG : Fondue de fromage, moelleux noix et.grana paola_no

« Ravioles aux cepes, sauce foie gras
Sablé parmesan et moelleux aux NOix

Version G : Sauce forestiére, moelleux aux noix et sablé parmesan

« Echine de cochon confite, sauce for‘estler*e
Ecraseé de POMmMmes de terre et salade

« EScalope de veau a la milanaise
Linguine a la forestiere

« DUO seiche et poulpe a la setoise
Bisque de crustaceé et écrasé de pommes de terre

BURGERS

accompagnes de frites, sauce au choix et salade
Aioli, Bleu, Moutarde a lrancienne, Poivre ou Thym-Miel

« Chicken Savovard
Poulet croustillant, fondue de fromage, chips de coppa,
Salade et oignon rouge

e Le Forestier
2 X120 g de boeuf haché, sauce forestiere, cantal, chips de coppa
Salade et oignon rouge

« Le Chevre
2 X120 g de boeuf haché, sauce thym-miel, chevre, magret séché
Salade,; oignon rouge

19.90 €

19.90 €

20900 €

26.90 €

26.90 €

18.90 €

2000 €

18.90 €
2290 €

23.90 €

2490 €

19.90 €

2090 €

20900 €



DESSERTS

. ASSiette 3 fromages 7.00 €
Chevre, cantal, camembert, toast de compotée d’échalotes et salade

« Brioche facon pain perdu 8,60 €
Coulis caramel beurre salé et glace caramel

« Fondant au chocolat coeur framboise | 3,00 €
Glace coco et chantilly

« Pavilova 3.00 €
Meringue, glace vanille, poire pochée, coulis chocolat et chantilly

- Tarte Tatin 8650 €
Glace vanille et chantilly

. Café ou Digestif Gourmand 0650 € 0oullbO €

Ccreme brulée, cookie, gateau au chocolat, meringue, glace manrron et chantilly

GLACES et SORBETS
et chantilly

« 1, 20U 3 boules 3.00€/6.00€/760¢€
VVanille, Café, Caramel, Chocolat, Coco, Marron, Menthe-Chocolat
Citron, Framboise

« Dame Blanche 850 €
S boules vanille, sauce chocolatet Chantilly
. Café ou Chocolat Liégeois 8.50 €

3 boules café ou chocolat, sauce café ou chocotat et chantilly

« Colonel ou Pepermint 9.00 €
3 boules citron et Vodka ou 3 boules menthe-chocolat et Get 27

BOISSONS CHAUDES €t DIGESTIFS

. Café, Déca, Allongé, Noisette | 200 €
« Double, Cappucino, Chocolat Chaud, Creme, Thé 3,00 €
« Armagnac, Baileys, Calvados, Get 27 / 31, Manzana 5,00 €
« Rhum et Whisky Supérieur 7,00 €

La Terrasse Labége La Terrasse 2 PINSAGUEL

3980 La Lauraguaise Lieu Dit de La Bruyere

31670 LABEGE 31120 PINSAGUEL

05.61.73.73.96 056.61.76.92.47

Prix net en euros, Service inclus
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération



	SOFTS
	1 L

	BIERES
	Pression :   Licorne

	Bouteille :
	COCKTAILS
	APERITIFS
	VINS
	12.5 cl
	75 cl
	150 cl


	Rouge :
	Rosé :
	Masterel                       5.00€    26.00€

	Blanc :
	Chardonnay               5.00€       26.00€

	Pichet :
	25 cl
	50 cl
	CHAMPAGNE
	75 cl

	BOISSONS CHAUDES
	ET DIGESTIFS

	ENTREES
	Oeuf cocotte à la forestière ...............................................................................  6.00 €
	Camembert gratiné au miel ................................................................................. 6.00 €
	Moules gratinées à l’aïoli ......................................................................................... 8.00 €
	Ravioles aux cèpes, sauce foie gras .............................................................. 8.00 €

	SALADES
	Rustique ............................................................................................................................... 18,50 €
	Camembert pané, magret séché, noix, grana padano
	Version VG : Camembert pané, moelleux aux noix, grana padano et noix

	César………………...................………………………...................................................................... 18,50 €
	Poulet croustillant, sauce fromagère, grana padano et oeuf coulant

	=> Bol de Frites, sauce au choix ...………………………................................................ 3.00 €
	Aïoli, Bleu, Moutarde à l’ancienne, Poivre ou Thym-Miel

	TARTARES 180 g
	accompagnés de frites, sauce au choix et salade
	Aïoli, Bleu, Moutarde à l’ancienne, Poivre ou Thym-Miel
	Boeuf Thaï ......................................................................................................................... 20,90 €
	Gingembre, coriandre, sauce yakitori et oeuf coulant

	Saumon …………….........................................………....…...................................................... 22,90 €
	Dés d’avocat et mangue, sauce sésame



	MENU DU JOUR
	Entrée + Plat ou Plat + Dessert ........................................................................... 18,50 €
	Entrée + Plat + Dessert + Café offert ............................................................ 20,50 €
	MENU KIDS  ............................................................................................................................... 10.00 €
	...
	Sirop ou Diabolo



	GRILLADES A LA BRAISE
	Andouillette AAAAA ..................................................................................................... 19.90 €
	Sauce Moutarde à l’ancienne et écrasé de pommes de terre

	Confit de canard ........................................................................................................... 19.90 €
	Sauce thym-miel et écrasé de pommes de terre

	Bavette à l’échalote 200g ..................................................................................... 20.90 €
	Frites, sauce au choix et salade

	Entrecôte 300g ............................................................................................................ 26.90 €
	Frites, sauce au choix, salade et légumes

	Magret entier ................................................................................................................. 26.90 €
	Frites, sauce au choix, salade et légumes
	=> Sauce au choix : Aïoli, Bleu, Moutarde à l’ancienne, Poivre ou Thym-Miel


	NOUVEAUTES
	Linguine à la Savoyarde .......................................................................................... 18.90 €
	Fondue de fromage, chips de coppa et grana padano
	Version VG : Fondue de fromage, moelleux noix et grana padano

	Ravioles aux cèpes, sauce foie gras .......................................................... 20.90 €
	Sablé parmesan et moelleux aux noix
	Version VG : Sauce forestière, moelleux aux noix et sablé parmesan ..................
	Ecrasé de pommes de terre et salade

	Escalope de veau à la milanaise …………….................................................... 23.90 €
	Linguine à la forestière

	Duo seiche et poulpe à la sétoise …………….................................................. 24.90 €
	Bisque de crustacé et écrasé de pommes de terre


	BURGERS
	accompagnés de frites, sauce au choix et salade
	Aïoli, Bleu, Moutarde à l’ancienne, Poivre ou Thym-Miel
	Chicken Savoyard ....................................................................................................... 19.90 €
	Poulet croustillant, fondue de fromage, chips de coppa,
	Salade et oignon rouge

	Le Forestier  ……...........………....….................................................................................. 20.90 €
	2 x 120 g de boeuf haché, sauce forestière, cantal, chips de coppa
	Salade et oignon rouge

	Le Chèvre …….................………....…................................................................................... 20.90 €
	2 x 120 g de boeuf haché, sauce thym-miel, chèvre, magret séché
	Salade, oignon rouge

	18.90 €

	DESSERTS
	Assiette 3 fromages ................................................................................................... 7.00 €
	Chèvre, cantal, camembert, toast de compotée d’échalotes et salade

	Brioche façon pain perdu ...................................................................................... 8,50 €
	Coulis caramel beurre salé et glace caramel

	Fondant au chocolat coeur framboise ....................................................... 8,50 €
	Glace coco et chantilly

	Pavlova  .................................................................................................................................. 8.50 €
	Meringue, glace vanille, poire pochée, coulis chocolat et chantilly

	Tarte Tatin ............................................................................................................................ 8.50 €
	Glace vanille et chantilly

	Café ou Digestif Gourmand .......................................................... 9.50 € ou 11.50 €
	Crème brulée, cookie, gâteau au chocolat, meringue, glace marron et chantilly

	GLACES et SORBETS
	et chantilly
	1, 2 ou 3 boules ......................................................................... 3.00 € / 6.00 € / 7.50 €
	Vanille, Café, Caramel, Chocolat, Coco, Marron, Menthe-Chocolat
	Citron, Framboise

	Dame Blanche ………..........................................……....................................................... 8.50 €
	3 boules vanille, sauce chocolat et chantilly

	Café ou Chocolat Liégeois ……................................................................................ 8.50 €
	3 boules café ou chocolat, sauce café ou chocolat et chantilly

	Colonel ou Pepermint  ……......................................................................................... 9.00 €
	3 boules citron et Vodka ou 3 boules menthe-chocolat et Get 27


	BOISSONS CHAUDES et DIGESTIFS
	Café, Déca, Allongé, Noisette................................................................................ 2,00 €
	Double, Cappucino, Chocolat Chaud, Crème, Thé  …......................... 3,00 €
	Armagnac, Baileys, Calvados, Get 27 / 31, Manzana ......................... 5,00 €
	Rhum et Whisky Supérieur .................................................................................. 7,00 €
	La Terrasse Labège
	3980 La Lauraguaise
	31670 LABEGE
	05.61.73.73.96
	La Terrasse 2 PINSAGUEL
	Lieu Dit de La Bruyère

	31120 PINSAGUEL
	05.61.76.92.47





