JARDIN DE
TRES CANTOS

W

RESTAURANTE

RESTAURANTE: 009
RECEPCION: 001

Para las bebidas consulte
a nuestro personal

SANDWICH MIXTO CON 9,50€
PATATAS FRITAS

%NWANﬁg SANDWICH VEGETAL 9.5 8
Mayonesa, lechuga, huevo
PAN Y APERITIVO 1,50¢ cocidoy tomate
ENSALADA VP 14€ M %g 2
Mixta tradicional a nuestro é i
estilo
SOLOMILLO A LA 24¢€
JAMON 50% IBERICO Y 22€ PARRILLA CON SALSA
CEBO, PAN CON DE QUESO SUAVE
TOMATE Y ACEITE 29€
ENTRECOT A LA
CALAMARES A LA 14€ pARRILLA CON SAL
ANDALUZA MALDON
SOPA DE COCIDO 8,50¢ HAMBURGUESA 16€
Detemporada ESPECIAL VP
SALMORE)O 8,50€ FILETE DE TERNERA 16€
De temporada PLANCHA O
EMPANADO
TRIGUEROS A LA 14€ SN
PARRILLA CON JAMON %gm@g \%3{\ ‘
DE BODEGA D\
e 7
HABITAS BABY 16€ | oMO DE BACALAO “ 22€
SALTEADAS CON CON BILBAINA DE
AJITOS, JAMON AJITOS
SERRANO Y HUEVO
ERITO EMPERADOR A LA 18¢€
PLANCHA CON AJO Y
CROQUETAS CASERAS 14€ peRejIL
DE JAMON IBERICO
LUBINA A LA ESPALDA 20€

DICORRAL SR sshriwiaes
e TOCTRES 7

HUEVOS REVUELTOS 16,50€¢ COPA DE HELADO 4,50€
CON BACALAO Y

YOGURT NATURAL 4,50€
PATATES Pk A ECOLOGICO CON
HUEVOS ROTOS CON 85 soe TREN OSIROLAS
JAMON IBERICO ARROZ CON LECHE AL 4,50€
HUEVOS ROTOS MAR Y 15,50€ ESTILO “LA ABUELA"
MONTANA (GAMBAS Y

ENSALADA DE FRUTAS 4,50€

SETAS)



N L
rAInN

STARTERS

Bread and appetizer. 1,50€
VP Salad (tomato, tuna, onion and basiloi)...................... 1400€
Iberian ham, bread and tomatoand oliveail..................... 22,00€
Stew Soup (Sesonal). 850€
Cold vegetables soup (Salmorejo cordobés) (Sesonal). 8,506
Grilled asparaguswithham.............cccccoeeenenes

Sautéed broad beans with garlic, ham and fried eggs.
Homemade ham croquettes.

FROM “CORRAL”

Mini potatoes omelette. 900€
Scrambled eggs with cod and fries. 16,506
Scrambled eggs with Iberian ham.

Scrambled eggs “Sea and Mountain’

(prawns andmushrooms)...............cveceecrecrcrsnnnns 15,50€
Hamand cheese sandwichwithfries............cccccoceiiinns 9,50€
Vegetable sandwich

(mayonnaise, lettuce, boiled egg, toMato).......................... 9,50€
MEATS

Grilled sirloin with mild cheese sauce. 24,00€

Grilled entrecotte with saft “Maldon”

Veal escallop (Grilledor Breaded)..................ccoreuennee. 16,00€

FISHES

Codlloingrilled or bilbaina style

(with fried gariic). 22,006
Grilled sword fish with garlicand parsley. 18,00€

Bakeed seabasswith peppersandgrilled tomato.

DESSERTS

Organic natural yogurt withberries................cccooinnenns 450€
Rice pudding. 4,50€
Natural fruits salad. 450€

.
ENTREES

Pain etapéritif. 1,50€
Salade VP (mixte traditionnel). 14,006
(Tomate, bonite, oignoet huile de basilic)

Jambon ou longe guériibérique, painavectomate ethuile............c.cevevevereeenene 22,00€
Soupe (sai ier). 850€
Salmorejo (soupe auxlégumesfroid) (saisonnier). .

Ast fllées avec dujambon. 14,006
Petits haricots sautés a l'ail, aujambon etal'ceufauplat.........ceveveuerevereierinene 16,00€
Croquettes de jambon maison. 14,00€
DE CORRAL

Miniomelette de pomme de terre. 9,00€
Oeufs brouillés avec morue et frites. 16,50€
Oeufscassés aujambon. 16,50€
Oeufscassés aux (crevettes et auxX ChampigNONS)................cccouvveevvrinirinirininens 15,50€
Sandwich aujambon et frc frites. 9506
Sandwich végétal (mayonnaise,laitue,oeuf durtomate). 9,50€
VIANDES

Surlonge grillée avec sauce au fromage. 24,00€
Entrecite grillé avecdu sel Maldon. 22,00
Hamburger VP (Beuf 200g). 16,00€
Escalope deveau (Pané ou griliée). 16,00€
POISSON

ILonge demorgrillée ouue ou ala“Bilbaing”...........c.ccueeevevererereiererernreenens 22,00€

Empereura lagrillade a l'ail et au persil. 18,00€

Loup de merau four avec poivrons et torr 20,00
DESSERTS

Yogourt biologique avec des baies. 4,50€
Rizau aita la grand-mere. 450€
Table de fruits naturel 450€

ENTRANTES

Pany aperitivo. 1,50€
Ensalada VP 14,00€
Tomate, bonito, cebolla finay aceite de AOVE)

Jamén 50% ibéricoy cebo, pan contomatey aceite. ........cveveveveveeereeereeereeenns 2200€
Sopa de cocido (de temporada). 8,50€
Salmorejo cordobés (de temporada). 8,50€
Triguerosa la parrilla con jamén de bodega. 1400€
Habitas Baby salteadas con ajitos, jamon y hUEVO IO ......c.cueeeceencecnceencennes 16,006
Croquetas caseras de jamon 14,00€
DE CORRAL

Mini tortillaespafiola. 9,00€
Huevos revueltos con bacalaoy patatas paja. 16,50€
Huevos rotos con jamén ibérico. 16,50€
Huevos rotos mary montafia (Gambasy setus). 15,506
Sandwich mixto tradicional con sus patatas frita: 9,50€
Sandwich vegetal (mayonesa, lechuga, huevo cocido, tomate)......................... 9,50€
CARNES

Solomilloa la parrilla con salsa de queso suave. 24,00€
Entrecot a la parrilla con sal Maldon. 22,00€
Hamburguesa espedial \/P (Came de buey 200g). 16,00€
Escalope de temera (empanado o plancha). 16,006
PESCADOS

Lomo de bacalaoala plancha con bilbaina de ajitos. 22,006

Emperadora la plancha con olivada de ajoy perejil.
Lubinaa la espalda sobre cama de pimientosy tomate gril

POSTRES

Copa de heladovariado. 4,50€
Yogurt natural ecoldgico con frutos rojos. 4,50€
Aoz con lecheal estilo de la abuela. 4,50€
Ensalada de frutas naturales. 450€

En cumplimiento del Reglamento 1169/2011 sobre informacidén alimentaria informamos que todos nuestros platos pueden contener productos alérgenos

o trazas de los mismos.

Por favor, si es usted alérgico o intolerante a algun alimento consulte al personal



FRUTOS
SECOS

GLUTEN

HUEVO

MARISCO

LACTEO

PESCADO

Pany aperitivo

X

Ensalada VP (mixta tradicional a nuestro estilo)

Jamon 50% ibérico y cebo, pan con tomate y aceite

Alcachofas mini fritas con sal de jamoén
Sopa de coddo X
Salmorejo cordobés

'S

s

Trigueros ala parrilla con jamon de bodega

Habitas Baby salteadas con ajitos, jamon y huevo
frito

Croquetas caseras de jamoén

Mini tortilla espaiola

Huevos revueltos con bacalao y patatas paja

X

Huevos rotos con jamon ibérico

SEE AR e

FRUTOS
SECOS

GLUTEN

HUEVO

MARISCO

LACTEO

PESCADO

SOJA

Huevos rotos mar y montaina (Gambas y setas)

X

X

X




Sandwich mixto tradicional con sus patatas fritas

S

s

Sandwich vegetal (mayonesa, lechuga, huevo coc-
do, tomate)

s

s

Solomillo a la panilla con salsa de queso suave

Entrecot a la parrilla con sal Maldon

Secreto ibérico a la parrilla con sus patatas

Hamburguesa espedial VP

'S

s

Escalope de temera

S

'S

Merluza de pincho a laromana o plancha con bil-
baina de ajitos

Emperador ala plancha con olivada de ajo y perejil

Lubina a la espalda sobre cama de pimientos y to-
mate grillé

FRUTOS
SECOS

GLUTEN

HUEVO

MARISCO LACTEO

PESCADO

L(ogurt natural ecolégico con frutos rojos

X

Arroz con leche al estilo de la abuela

X

Ensalada de frutas naturales

Bomba de chocolate con nueces y helado de vaini-
la
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