Suppen

1 - Tomatencremesuppe mit Reis 4,90€

2- Broccolicremesuppe dazu Brot 6,50€

Salate

21- Kleine Tomatensalat mit Roten Zwiebeln und Balsamicoessig 5,50€

22- Bunter Salat , Marktfrischer Salat 6,30€

23- Schafskisesalat 9,20€
Schafskdse , Salat der Saison,Oliven, Peperoni

24- Mozzarellasalat 9,30€
Mozzarella, Cherrytomaten , Rote Zwiebeln mit Balsamico Essig

25- Bauern-Salat 9,50€
Salat der Saison, Schafskdse, Kidneybohnen, Oliven und Peperoni

29-Thunfisch-Salat 9,50€

Salat der Saison, Thunfisch, Peperoni, Oliven,und gekochtes Ei

26- Oktapuss-Salat 11,50€
Oktapuss gediinstet in Weifswein, auf buntem Salat

27- Hahnchen- Salat 11,90€
Hihnchenstreifen auf Salat der Saison

28- Garnelensalat 11,90€
Gebratene Garnelen im Olivenol mit Knoblauch und Ingwer auf buntem Salat

29-Ziegenkise-Salat 9,50€

Dressing nach Wahl: Essig und Ol, -Hausgemachte Vinigrette

Alle Salate und Suppen werden mit Brot serviert.



VORSPEISEN TAPAS

40- Knoblauchbrot

41- Carpaccio vom Rinderfilet
aufgeschnittene Filet- Scheiben, Olivendl, Zitrone, und Parmesankdse

42- Gebackener Schafskise mit Olivenol und Peperoni, dazu Brot.
43- Garnelen in Knoblauch und Olivenél
44- Frittierte Sardellen

45- Gratinierte Meeresfriichte
verschiedenen Meeresfriichte in Krdtiterrahmsause

46- Baby Kartoffeln mit Mojo Rojo
47- Tzatziki mit Brot

48- Champignons in Knoblauch
49- Datteln im Speckmantel

50- Auberginenmus mit Brot.

Antipasti & Vegetarische

70- Gemiise Teller

Aus gebratenem Gemiise, Auberginen, Zucchini, bunter Paprika, Champignon,
Lauchzwiebeln, Mohren und Tomaten

71- Antipasti-Platte a la Chef

gebratene Auberginen, Serrano Schinken, gebratene Zucchini, Hummus, Oliven,
Kichererbsen, gefiillte Paprika mit Weichkdse und frittierte Sardellen

72- Kartoffel Spinatauflauf
Spinat,Schafskdse und Kartoffeln mit Kdse iibaebacken

73- Kartoffel Schafskiaseauflauf
Schafskdse, Tomaten, Zwiebeln, Kartoffeln, Knoblauch, Ingwer, Paprika,in
Tomatensauce mit Kdse tiberbacken

74- Mozzarella Spinatauflauf
Spinat,Mozzarella, Kartoffeln in Bechamelsause mit Kdise tiberbacken

75- Gefiillte Peperoni mit Frischkise

76- Pilzpfanne
Frische Champignons,Kartoffeln, Zwiebeln,in Bechamelsauce, mit Kdse tiberbacken

77- Griine und Schwarze Oliven

Alle Platten werden mit Brot serviert.

3,00€
13,00€

7,90€
9,00€
6,00€
9,90€

4,00€
4,90€
4,80€
4,90€
6,90€

12,90€

15,00€

12,90€

12,90€

12,90€

4,00€
11,90€

5,50€



Fisch
90- Spanische Paella a la Chef. 18,00€

91- Gambas (Black Tiger) mit Kopf und Schale 19,90€
gebraten in Oliven Ol mit Knoblauch und Ingwer

92- Gebratenes Lachs Filet 18,90€
mariniert in Ingwer und Knoblauch mit Senf-Dill Sofe
dazu Rosmarin Kartoffeln

95-Gebratenes Lachs Filet auf Spinat 21,90€

mariniert in Ingwer und Knoblauch mit Senf-Dill Sofse
dazu Rosmarin Kartoffeln

93- Miesmuscheln in Weiliweinsolie 12,90€
94- Miesmuscheln in Tomatensofle 12,90€
Fleisch

Gegrillt auf Lavastein

110- Rumpsteak mit Champignon und Zwiebeln(250g) 24,90€
111- Rumpsteak mit Gambas und Sambalsofle(250g) 28,40€
112- Rumpsteak mit Spiegelei(250g) 24,50€
113- Rinderfilet(250g) 27,90€
114- Holzfillerschnitzel vom Schwein unpaniert auf gebratenen Zwiebeln. 15,90€
115- Jéagerschnitzel vom Schwein 14,00€
116- Rinderspief3- mariniert, gegrillt 15,50€
117- Lammriickenspie8-mariniert, gegrillt 23,90€
118- Hihnchenspiell mariniert, gegrillt 14,00€
119- Schweinelendchen mit Bratensauce 14,90€

Dazu servieren wir eine kleine Salatbeilage mit Safranreis, frittierte Kartoffelwiirfel,
Rosmarin Karfoffeln nach Wahl.

Nachspeise
130- Crema Catalana 5,00€

131- Pfannkuchen 5,00€
mit Himbeer, Karamell, Schokolade oder Amarena nach Wahl

132- Vanilleeis mit Sahne 3,80€



Biere vom Fass

Welde Nol
Welde Nol
Welde Hefe
Kurpfalz Briu
Kurpfalz Briu
Radler (siifl/sauer)

Radler (siif}/sauer)

Hefe Radler(siif/sauer) 0,5L

Alkoholfreie Erfrischung

Coca Cola.

0,3L
0,5L
0,5L
0,3L
0,5L
0,3L
0,5L

Coca Cola Zero Sugar

Coca Cola Light
Fanta

Sprite

Mezzo Mix
Apfel, Apfel Joh
Apfel, Apfel Joh

Mineralwasser :

Natur, Medium

Natur, Medium

2,40 €
3,70 €
3,70 €
2,40 €
3,70 €
2,50 €
3,90 €
4,00 €

0,33L
0,33L
0,33L
0,33L
0,33L
0,33L
0,25L
0,50L

0,25L
0,S0L

Flaschenbiere

Welde Nol

Welde Nol Alk.frei

Welde Hefe Alk.frei

Desperados

Maisel's WeisseKristall

Maisel's Weisse Dunkel
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
3,90 €
2,50 €
3,90 €

0,33L
0,33L
0,50L
0,33L
0,50L
0,50L

2,40 €
2,40 €
3,70 €
4,20 €
4,00 €
4,00 €



TEINACHER Genuss LANGNECK
Limonade 0,33 L 2,60 €

Zitrone, Orange-Mandarine, Rhabarber-Mirabelle,Johannesbeer-Holunder,
Mango Maracuja Orange

Gourmet -Direktsaftschorle F1. 0,25 L 2,80 €
Apfel-Johannisbeere, Apfel

Gourmet -Direktsaftschorle FIL. 0,50 L. 4,80 €
Apfel-Johannisbeere, Apfel

Bundaberg Ginger Brew Alk.frei 0,33 L 2,70 €

Schweppes & Co

Bitter Lemon 0,2 L 2,40 €
Tronic Water 0,2 L 2,40 €
Ginger Ale 0,2 L 2,40 €
Wild Berry 0,2 L 2,40 €
Red Bull 0,2 L 2,40 €
Karamalz 0,2 L 2,40 €

Séfte Vaihinger

Apfelsaft 0,3L 2,50€
Tomatensaft 0,2 L 2,30€
Orangensaft 0,2L 2,50€
Maracujanektar 0,2 L 2,70€
Sauerkirschnektar 0,2 L 2,90€
Pfirsichnektar 0,2 L 2,30€
Rhabarbernektar 0,3L 2,70€
Bananenektar 0,2 L 2,70€

Cranberrynektar 0,2L 2,70€



KAFFEE

Cafe Creme 2,20 € Cafe Creme Becher
Espresso 2,20 € Doppelte Espresso
Cappuccino 2,50 € Cafe au Lait

Latte Macchiato 3,70 €

TEE

Verschiedene Sorten 2,50€

HEISSE GETRANKE

Heifle Schokolade 3,30 €
Heifle Schokolade mit Sahne 3,80 €
Heifle Schokolade mit Schuss 4,80 €
Heif3e Milch mit Honig 3,80 €
Heif3e Zitrone mit Honig 3,80 €
Glithwein 3,80 €
WEISSWEIN

-2017er Leimener Herrenberg
Sauvignon Blanc Kabinett trocken Alk. 12,5 % Vol.

-2017er Leimener Kreuzweg
Grauer Burgunder Kabinett trocken Alk. 12 % Vol.

- 2017er Leimener Kreuzweg
Weisser Burgunder trocken Alk. 12 % Vol.

ROTWEIN

- 2016er Pinot Noir trocken
Alk. 13,5 % Vol.

-TIEF SCHWARZ !
Heidelberger Herrenberg QbA trocken Alk. 12,8 % Vol.

-2015er Lemberger Spitlese trocken Alk. 13,5 Vol % Vol.

3,90 €
3,90 €
3,20 €

22,00 €

22,00 €

22,00 €

22,00 €

22,00 €
24,00 €



OFFENEN WEINEN

Weillwein

-Chardonnay trocken Alk.12% Vol.
-Weissburgunder trocken Alk. 12% Vol.
-Grauburgunder trocken Alk. 12% Vol.
-Pinot Grigio trocken Alk. 12% Vol.
-Weinschorle

-Weinschorle

Rotwein

-Montepulciano d” Abruzzo Alk. 13% Vol.
-Nero D Avolo Alk. 14% Vol.

-Lambrusco Delle Milia Alk. 15% Vol.

-Pinot Grigio Delle Venezia . Alk.12 %Vol.

-Merlot Alk.12% Vol.
-Chianti Alk.13%Vol
-Pimitivo Alk.13,5% Vol.
-Riojo Alk.13% Vol.
-Weinschorle

-Weinschorle

Rose’

-Spéitburgunder Rose”
-Spiatburgunder Weissherbst
-Weinschorle

-Weinschorle

SEKT & PROSECCO

-Prosecco Flasche
-Sekt Flasche

-2016er Heidelberger Mannaberg

Spétburgunder Rose Sekt b.A extra trocken traditionelle Flaschengirung

0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,50L

0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,25L
0,50L

0,25L
0,25L
0,25L
0,50L

0,75L
0,75L

0,7SL

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
3,90€
4,80€

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
3,80€
4,80€

6,00€
6,00€
3,90€
4,60€

17,90€
18,90€

29,00€



PICCOLO

Schloss Bucheneck Sekt trocken

WHISKY & WHISKY_

-Glenfiddich 12 years Single Malt Scotch Whisky

-Caol Olaf 12 years Islay Single Malt Scotch Whisky 43%Vol.
-Glenmorangie 10 years Scotch Whisky Orginal 40%Vol.

-Dewar's 12 years
The Ancestor Blended Scotch whisky 40%Vol.

-Port Charlotte Scottish Barley Heavily peated 50%Vol.

-Bruichladdich The Classic laddie Scottish Barley 50% Vol

BRANDY , COGNAC & RUM

-Metaxa 12 years The Orginal Greek spirit 40%Vol.
-Carlos. I Brandy De Jerez Solera Grand Reserva 40% Vol.
-Hennessy Fine de COGNAC Jas Hennessy & Co 40% Vol.
-Baron Otard Cognac 40% Vol.

WEITERE SPIRITUOSEN

-Bombay Dry Gin London EIGT Hand Selected Botanicals 37%Vol.

-Bacardi Carta Blanca Superior white RUM 37,5%VOL
-Kirschwasser Adam Miiller Echt Schwarzwilder 42%YVol.
-Tequila Dos Mexicanos Silver 35%Vol.

-Tequila Dos Mexicnos Gold 35%Vol.

-Jubiloeums Akvavit AALBORG 40%YVol.

-Malteser Aquavit MALTESERKREUZ 40%Vol.

GRAPPA

-Andrea da Ponte Vecchia Grappa Prosrcco 42%Vol.

0,2L

2cl
2cl
2cl
2cl

2c¢l
2c¢l

2cl
2c¢l
2cl

2c¢l

2cl
2cl
2cl.
2cl.
2cl
2cl

2cl

2cl

»Lieber Gast! Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,

die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslosen konnen,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen.

“Wir haben auch Gultenfreie Panade

6,00€

2,80€
2,90€
3,00€
3,20€

3,20€
3,20€

3,70€
4,70€
4,30€
5,70€

2,30€
2,90€
2,90€
2,90€
2,50€
2,80€
2,30€

2,20€



