


Bebidas - Soft Drinks

Aperitivos - Appetizer
TWEETY

SPRITZ

AMERICANO

NEGRONI

NEGRONI SBAGLIATO

PORTO TÓNICO

ÁGUA SEM GÁS (0.5L)  
WATER /  AGUA /  EAU

ÁGUA COM GÁS (0.25L)
SPARKLING WATER /  AGUA CON GAS /  EAU GAZEUSE

ÁGUA COM GÁS (0.75L)
SPARKLING WATER /  AGUA CON GAS /  EAU GAZEUSE

FRIZE LIMÃO (0.25L)
LEMON SPARKLING WATER

ÁGUA TÓNICA (0.20L)
TONIC WATER 

 

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

PEPSI  (NORMAL OU ZERO)

7-UP

SUMOL LARANJA
ORANGE SPARKLING DRINK

ICED TEA (PÊSSEGO, LIMÃO)
PEACH OR LEMON

Sumos - Juices

Águas - Waters

SIDRA

ESTRELLA DAMM (0.33L)

ESTRELLA DAMM (0.50L)

VOLL/BOCK DAMM (0.25L)

FREE DAMM (0.25L)  

ESTRELLA INEDIT (0.33L)

CORONA (0.33L)

LEFFE BLONDE (0.33L)

HEINEKEN (0.25L)

FRANZISKANER (0.5L)  

GUINESS DRAUGHT (0.44L)

BITBURGER (0.33)

NASTRO AZZURRO (0.33L)

PERONI G.  RESERVA (0.33L)

MENABREA  

 

Cervejas - Beers

PIGNOLO RAGUTA

RIPASSO VALPOLICELLA

CHIANTI DOC

VILA REAL RESERVA

NERO D’AVOLA

LAMBRUSCO

PRIMITIVO

Vinho Tinto
Red Wine White Wine

LARANJA (Nat�ral)

LIMONADA (Nat�ral)

SUMO DE PÊRA

SUMO DE PÊSSEGO

SUMO DE MANGA

2.50€

2.50€

2.50€

2.50€

3.50€

3.00€

2.50€

2.50€

2.50€

2.00€

21.00€

25.00€

16.00€

4.00€     13.00€

17.00€

11.00€

6.00€      19.00€

CHARDONNAY VITESE

PROSECCO 

CAVA (220ML)

FIANO PUGLIA

VILA REAL RESERVA

  

Vinho Branco
20.00€

16.00€

8.00€

13.00€

13.00€

3.50€

2.50€

2.50€

2.00€

4.00€

4.00€

4.50€

2.50€

5.50€

5.00€

4.50€

4.00€

5.00€

5.00€

3.50€

1.50€

3.00€

1.50€

2.50€

Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor. 

4.00€  



LIMONCELLO

PORTO BIANCO

PORTO RUBY

PORTO TAWNY

MARTINI ROSSO

MARTINI BIANCO

CAMPARI ROSSO

LICOR BEIRÃO

GIN BOMBAY

GIN GORDON

GIN HENDRICK’S

GIN TANQUERAY

RUM BACARDI WHITE

RUM PAMPERO

RUM BARCELÓ

RUM BRUGAL

CARDHU

JACK DANIELS

J .W.  RED LABEL

BAILEYS

GRAPPA DEL VECCHIO

GRAPPA POLI

CRF

ABSOLUT VODKA

SAMBUCA

EXPRESSO

EXPRESSO DUPLO

EXPRESSO AMERICANO

DESCAFEINADO

PINGO - MACCHIATO

MEIA DE LEITE

CAPPUCCINO

LATTE MACHIATTO

CHÁ/TEA
Green,  
Earl  Gre y,  
E .  Breakfast ,  
Red Fr�its ,  
Camomil le

Caféteria - Coffee House
1.50€

3.00€

1.50€

1.50€

1.80€

2.50€

3.50€

3.00€

2.50€

3.00€

5cl

4.00€

6.00€

4.00€

4.00€

5.00€

3.50€

5.00€

5.00€

7.00€

5.50€

5.00€

6.00€

7.00€

6.00€

5.00€

Spirits

Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor. 

7.00€

6.00€

6.00€

3.50€

7.00€

5.00€

5.00€

4.00€

5.00€



Tablas

Aperitivo
FOCACCIA

Opciones

Antipasto Italiano
“Antipasto”  I ta l iano con Tomate  Seco,  Pimientos  Rojos  
a  la  plancha,  Acei t�nas ,  Berenjenas en conser�a casera ,
Calabacines  en escabeche,  Quesos  y  Embutidos .  

PAN RECIEN HORNEADO Y. .

COPPA
VENTRICCINA PICCANTE
PORCHETTA IGP
SPECK IGP
MORTADELLA IGP

5.00€

13.00€ 19.00€

Burrata

Postres

Bur�ata  fresca i ta l iana ( 150 g) ,  Rúcula ,  Tomate  
Confitado Al  Hor�o Y Aceite  De Tr�fa .

14.00€

Ensaladas
ENSALADERA HECHAS DE PAN HORNEADO Y. . .

Despensa
Lechuga,  Rúcula ,  Queso Grana Padano DOP,  
Tomate  Cher��,  Queso Scamorza Ahumada,  Nueces ,  
Tomate  Seco,  Cebol la  Fr i ta  Cr�j iente ,  Manzana,  
Crema de Vinag�e  Balsámico.  

Bella Mia!
Lechuga,  Rúcula ,  Bur�ata ,  Jamon S .  Danie le  
Tomate  Cher��,  Acei t�nas e  Crema de Vinag�e  
Balsámico.

Nordica
Lechuga, Espinafres baby, Salmon Marinado con 
Eneldo, Nueces, Queso de Cabra, Miel,  Cebolla Frita 
Cr�quiente, Azeite Ex��a Virgen y Vinag�e de Cidra.

Panna Cot ta
Nata,  Nueces ,  Fr�tos  Rojos ,  Manzana y Granola .

Tiramisú
Savoiardi ,  Mascar�one,  Café ,  Huevo,  Chocolate .

Pizza Nutela
Nutel la ,  Nueces ,  F lor de  Sal .

 

14.50€

14.50€

14.00€

14.00€

12.00€
12.00€
12.00€
12.00€
12.00€

12.00€
12.00€

14.00€
15.00€

16.00€

7.00€

6.00€

8.00€

9.00€

5.00€

6.00€

10.00€

Consumo mínimo: un plato principal por persona (a elegir ent�e: pizzas, ensaladas, tablas o bur�ata); no se aplica a menores de 12 años. Los precios incluyen el IVA al tipo legal vigente.

ACEITUNAS 3.50€LA MASA DE TODAS NUESTRAS PIZZAS ES 
FACILMENTE DIGERIBLE,  FERMENTANDO 
LENTAMENTE DURANTE POR LO MENOS 
24 HORAS.

LA TABELA DE LOS ALERGENOS ESTA
DISPONIBLE A PEDIDO DEL CLIENTE.

16.50€

Tabla de 3 Quesos  
(ELECCIÓN DEL CHEF)

Tabla de 3 Embut idos 
(ELECCIÓN DEL CHEF)

Tabla de 2 Quesos y 2 Embut idos
(ELECCIÓN DEL CHEF)

Focacce

PROSCIUTTO COTTO
SALAME FINOCCHIONA
PANCETTA
BRESAOLA
S.DANIELE

12.00€

Bo l o g n a
Mor�adela ,  s t�acc iate l la  y  pistachos .

Bari
Cebol las  confitadas ,  at�n acei t�nas y  a lcapar�as .

Daniele
Jamon de par�a r�cula  y  st�acc iate l la .

Medi terraneo
Salmon,  mascar�one y calabacin en escabeche.



Consumo mínimo: un plato principal por persona (a elegir ent�e: pizzas, ensaladas, tablas o bur�ata); no se aplica a menores de 12 años. Los precios incluyen el IVA al tipo legal vigente.

Extras

Lombardia
Quesos :  Gorgonzola  DOP,  Grana Padano DOP 
y Scamorza Ahumada

Liguria
Tomates  Semi-Seco Amari l los  y  Rojos ,  Pesto  Genovese  
y  Nueces .

Veneto
Radicchio  Rojo,  QuesoTaleggio  y  Nueces .

Piemonte
Salchichón con Tr�fa ,  Acei te  de  Tr�fa ,  Rúcula ,  
Queso Grana Padano DOP.

Lazio
Guanciale ,  Queso Pecorino Romano DOP,  Huevo y 
Pimienta Neg�a.

Trent ino - Al to Adige
Queso Scamorza Ahumada,  Speck IGP y 
Crema de Espár�agos .

Umbria
Queso Scamorza Ahumada,  Porchetta IGP,  
Patatas  y  Romero.

+2.00€
Puré de  tomate
Mozzarel la  fior di  latte
Setas
Aceit�nas
Huevos
Nata
Cebol la  frita
Cebola  fresca
Patatas
Aceite  de  t��fa  blanca

+3.00€
Albahaca
Alcachofas
Embutidos
Crema de Esparagos
Tomates  Secos
Berenjenas
Espinajas  Babies
Rúcula
Nueces
Anchoas
Queso Gorgonzola
Queso Grana Padano
QuesoTaleggio
Queso Provolone
Queso Scamorza ahumada
Tomate  cher��
Achicoria  ro ja
Pimientos  ro jos

+4.00€
St�acciate l la  100 g�.
Par�igiano Regiano
Pecorino Toscano
Pecorino Romano
Pistachos
Tomates  secos
Coppa
Jamon S .Danie le
Bresaola
Pesto  Genoves
Bottarga
At�m
Salmon Marinado

Pizzas Blancas
Las Pizzas  Blancas  t ienen como base  Nata
y Mozzarel la  “Fior di  Latte”.

Pizzas Rojas
Las Pizzas  Rojas  t ienen como base  Tomate  
S .Marzano DOP y Mozzarel la .

13.00€

13.00€

15.00€

14.00€

14.00€

14.00€

14.00€Toscana
Salchichón “Finocchiona”  y  Queso Pecorino 
Toscano.

Emil ia Romagna
Nata,  Mor�adel la  y  Pistachos Tostados .

Val D’Aosta
Jamón York Ex��a  I ta l iano y Champiñones  Frescos .

Marche
Berenjenas  en conser�a casera y  Queso Provolone.

Sardegna
Alcachofas  y  Bottarga de Mujol .

Molise
Salchichón “ Vent� ic ina”  Picante  y  Queso Provolone.

Pugl ia
Rucola ,  Queso St�acciate l la  Pugl iese  y  Tomate  Seco.

Basil ica ta
Queso Scamorza Ahumada y “Coppa” (Lomo 
Alto  Embutido) .

Calabria
“ Nduja Calabrese”  (Sobressada Picante)  y  Queso 
Provolone.

S ic i l ia
Anchoas ,  Tomate  Seco,  Alcapar�as  y  Acei t�nas .

Campania
Queso Grana Padano y hojas  de  Albahaca Fresca .

Abruzzo
Guanciale  ,  Cebol la ,  Queso Pecorino Romano y 
Pimenta Neg�a.

Friul i-Venezia Giul ia
J a m ó n  S .  D a n i e l e   y  Q u e s o  Pa r � i g i a n o  R e g i a n o  
2 4  m e s e s .

Velte l l ina
Bresaola  ( Jamón de Vaca) ,  Rúcula ,  Queso Par�igiano
Regiano,  Sumo de l imon.

Vat icano
Salmon marinado con eneldo,  Queso Mascar�one y
Calabacines  en escabeche casero.

San Marino
Pancetta I ta l iana (baicon) ,  Nata ,  Queso Grana Padano,
Cebol la  frita  crocante  y  Espinajas  Baby

15.00€

14.00€

16.00€

16.00€

16.00€

14.00€

14.00€

13.00€

15.00€

12.00€

15.00€

15.00€

14.00€

13.00€

17.00€

17.00€

TENEMOS MOZZARELLA VEGANA Y SIN LACTOSA



V e n g a  a  c o n o c e r  n u e s t r o s  o t r o s  r e s t a u r a n t e s

P A S T A ,  P I Z Z A  E  V I N O


