
LE MENU

→ Pensez à réserver au 06 11 04 01 88

Un menu unique chaque semaine

Jeudi 26 et Vendredi 25 juin
A midi

Ouverture exceptionnelle 
Dimanche 28 juin 

à partir de 11h
Brunch sous forme de buffet

COMPLET

Accès à la piscine :
Gratuit pour tous nos clients jusqu’à 14h30.

8 € /personne pour prolonger le plaisir jusqu’à 18h00.



Salade de poulet pané aux amandes
Accompagné d’une salade de pâte au pesto de basilic

et de légumes de saison

Dos de lieu, sauce à l’échalote 
Accompagné d’une salade de pâte au pesto de basilic

et de légumes de saison

ENTRÉE

DESSERT

PLATS

Gaspacho de melon
Tomates, sucrines, tuile de pain grillé

Glace fait maison
Vanille, fraise, citron, chocolat 3 boules au choix

7.00€ - 5,50€**
ou en plat 12.50€/10,50€**

 7.00€ - 5,50€**
** Prix “à emporter”

17.00€ - 15.00€**



BRUNCH, buffet
30€/pers hors boisson

Sucrées:

T 
Wrap tomate/mozza/pesto de basilic/fromage à tartiner 

Gaspacho de melon

oeufs brouillés

Avocado toast

salade verte
  

Brownie

Cake au citron

Crêpe

 Pancake

fromage blanc

Accompagnement : 

sucre, sirop d’érable, miel, chocolat, granola

Salés:

COMPLET



Boissons alcolisées
 et sans alcool:

Voir carte des boissons 

T 
                  Café, café noisette                             1.90€                   

Café allongé                                        2.00€

 Café au lait                                          2.05€ 

thé, tisane                                           3.50€

   Chocolat                                              3.50€   

:Boissons chaudes
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