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Vorspeisen

Lammfleischsuppe 9,50
Tomatensupper wahlweise mit oder ohne Kise 7,50
Linsensuppe nach tiirkischer Art 7,90

Warme Vorspeisen

Imam BayildiF**

geflllte Aubergine mit tomatisierten Zwiebeln und Zimtgemuse
Sigara Boregit* 7,90
gefullte Blatterteigrélichen mit Weichkase

14,50

Lahmacunaces 10,50
kleine turkische Pizza mit Hackfleisch und frischem Salat

Yaprak Sarmaari** mit Reis gefiillte Weinbléatter 9,90
Halloumi KédseF mit frischem Salat 13,90
Kalte Vorspeisen

Zeytin Oliventeller mit Peperoni 9,50
PeynirF Schafskaseteller 9,90
CacikF Joghurt mit Knoblauch und Gurken 5,90
Antep Ezmesi 7,90
pikante Tomatenpaste mit Paprika, Zwiebeln und Petersilie
Schakschuka¥f** gebratenes Gemiise 12,50
Gemischter VorspeisentellerACFHuK 14,90

verschiedene vegetarische Pasten, Sigara Bérek, Oliven

Hummus purierte Kichererbsen mit Sesampaste, Zitronensaft 8,90
Hauptgerichte

Anadolu Tava pikante Lammfleischpfanne mit Kartoffeln 22,50
Paprika, Petersilie und Tomaten

Kavurma pikante Lammfleischpfanne mit Paprika, Tomaten 22,50
und Champignons

Troja Teller gegrilites Lammkotelett, Kofte, Hahnchenspie 24,50
und Putenbruststeak mit frischem Salat

Yogurtlu AdanaAF HackfleischspieR auf Fladenbrot mit 21,50
JoghurtsoRe und zerlassener wirziger Butter

Adana Kebap Hackfleischspiel® mit frischem Salat 20,50
Kofte wiirzige Hackfleischfrikadellen mit frischem Salat 18,50
Troja Kofte wiirzige Hackfleischfrikadellen mit Aubergine, 20,90
Champignons und Tomatensof3e Gberbacken

Lammspiel3 gegrillt mit frischem Salat 23,50
Yogurtlu LammspieB3AF auf Fladenbrot mit 24,50
Knoblauch-JoghurtsofRe und zerlassener wirziger Butter

Lammfilet mit Kartoffeln und frischem Salat 33,50
Lammkotelett gewiirzt, mit frischem Salat 27,90

Incik Kebab Lammhinterhaxe mit Kartoffeln, M&hren im Tontopf 22,90

Mussaka gewiirztes Hackfleisch mit Auberginen, Zucchini, 18,90

Paprika und Kartoffeln im Tontopf
Kagit Kebap Papierkebap, Lamm mit Gemiise in Backpapier gebacken 20,50

Giiveg Eintopfgericht aus Lammfleisch 19,50
mit Aubergine, Zucchini, Paprika, Kartoffeln und Tomaten
Karniyarik™ Aubergine mit gewiirzter Hackfleischfiillung** 18,50
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Gefliigelgerichte

Hindi Sis<¥ gegrillter Putenspie® mit frischem Salat
Tavuk Sis™ gegrillter HdhnchenspieR mit frischem Salat
Tavuk Tavac® Hahnchenpfanne pikant gewdirzt

Tavuk FileF Hahnchenbrustfilet mit Kartoffel in
Kase-Curry-SahnesolRe, Uberbacken im Tontopf

Fischgerichte

Hamsi TavaABcD) gebratene Sardinen mit frischem Salat
ZanderfiletAB®’ mit Kartoffeln und frischnem Salat

Vegetarische Gerichte

KizartmaF**

gebratene Auberginen, Zucchini, Paprika, Méhren, Kartoffeln

Tiirlii Auberginen, griine Bohnen, Kartoffeln, Zucchini
Tomaten, Paprika im Tontopf geschmort

MarmarakiseF tiberbackener Weichkdse mit Tomaten u. Zwiebeln

Gemiiseauflauf ¢ Auberginen, Zucchini, Paprika, Kartoffeln,

Zwiebeln, Tomaten Uberbacken in Kase-SahnesolRe

Spinatauflauf ™ Spinat, Zwiebeln tberbacken mit Ei und Kase

Pide
Karisik PideAC® mit Hackfleisch, Weichkase und frischem Salat
Krymal1 PideAC®’ mit Hackfleisch, Ei und frischem Salat

Peynirli PideACE mit Weichkase, Tomaten und frischem Salat

Ispanakli PideAC® mit Spinat, Weichkése und frischem Salat

LahmacunAcH tiirkische Pizza mit Hackfleisch und frischem Salat

Gemiise Pide
und frischem Salat

Salat

Coban Salat**
mit Paprika, Gurke, Tomaten und Zwiebeln

Troja Salat“”’ Rucola, Tomaten, Schafskase, Zwiebeln,
Korinthen, Walnisse und Vinagrete aus Granatapfel
Puten Salat®™ gegrillte Putenstreifen auf Eisbergsalat,
M&hren, Paprikamix, Zwiebeln, Tomaten und Gurken in
einer hauseigenen Cocktailsof3e

Alle Preise in Euro (€)

mit Champignons, Paprika, Tomaten, Zwiebeln
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21,90
20,50
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21,90

15,50
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15,50
18,90

17,50

15,50
15,90
15,50
15,50
15,90
15,50

14,50

16,50

17,50

* Haupt- und Gefliigelgerichte werden mit Fladenbrot und Bulgur serviert

** wahlweise auch mit Joghurt-Knoblauchsole
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Kinderportion auf Anfrage
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Nachspeisen

SiitlagaF Milchreis nach tiirkischer Art mit Zimt / Walniisse
HelvaEenx SiiRspeise aus gemahlenen Olsamen, Sesam, Pistazien
Kemalpasaaenk Gebéack eingelegt in HonigsoRe / Sahne
Ball1 Yogurtru Stichfester Joghurt mit Honig u. Walniissen

Extra Beilagen

Joghurtsof3e

Kartoffelteller (hausgemacht)
Portion Bulgur
Beilagensalat

Aperitifs
Aperol Spritz?2
Maracuja Spritz?2

Prosecco Hausmarke 0,11.

Raki1 (nach tiirkischer Art)
Lillet Wild Berry?

Alkoholfreie Getrdnke
Spezi 2

Cola 12

Cola Zero 3

Fanta 2

Sprite

Apfelschorle

Eistee Pfirsich

Eistee Zitrone
Ginger Ale?

Ayran (hausgemacht)

Malzbier

Mineralwasser
Stilles Wasser

0,251.
0,251.

Séfte

Johannisbeersaft

Rhababersaft

Maracujasaft

Bananensaft

Kirschsaft

Kiba

Saftschorle 0,21.

4,50

0,2 I.
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,10
3,70

2,80
2,80

2,80

Dipp

0,21
0,21

FI.
4 cl.
0,21.

0,33 1.

0,75 1.
0,75 1.

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21.
041

7,90
6,90
7,50
7,50

2,00
6,90
3,00
5,00

8,00
8,00
21,00
5,50
8,00

0,4 1.
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
5,20
4,90
4,90
5,10
5,30

3,50

6,80
6,80

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
5,20

Zusatzstoffe: 1. koffeinhaltig, 2. mit Farbstoff, 3. mit SiBstoff, 4. chininhaltig, 5. Ingwerauszug

Allergene: A) glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere C) Eier D) Fisch E) Erdniisse
F) Milch und Milchprodukte H) Schalenfriichte 1) Sellerie J) Senf K) Sesamsamen Hilsenfrucht



