
        Entrées 

             
Réveillon 31 Décembre 2025 

Assiette du 
Mareyeur 

4 Huitres, Bulots & 
Crevettes, Mayonnaise Maison 

& Vinaigre à l’Echalote 
 

 

                        18,00 € 

Huitres IGP 
Fines de Claires 

N° 3 
               

                                                   Demi-Douzaine 

               11.00 € 
                Douzaine 
     x 12 - 20.00 € 

Foie Gras Maison 
Mariné au Cognac,  

Piment d’Espelette &  
Fleur de Sel de Guérande, 
Confit d’Oignons Maison  

à la Crème de Cassis 
 

 

                            21.00 € 

Saumon Gravlax 
Maison 

Crème d’Aneth Maison 
 
 
 

 

                        17.00 € 

        Plats 
Tournedos Rossini 

Escalope de Foie Gras Poêlée, 
Pommes Dauphines,  

Haricots Verts & Marrons 
 
 
 

 

                            33.00 € 

Civet des Cerf 
Pommes Dauphines,  

Haricots Verts & Marrons 
 
 
 
 

 

                                     28.00 € 

Poêlée de St Jacques 
Fraiches  

Beure Blanc Citronné, 
Risotto aux Truffes 

Haricots Verts & Marrons 
 

 

                                 32.00 € 

        Desserts 
Tiramisu Maison 

A La Crème de Marrons 
 
 
 
 
 

 

                                   9.50 € 

Bûche By Balducci’s 
Parfums au choix : 
Citron Meringué, 
Fruits Rouges ou 
Chocolat/Vanille 

 
 

                                            9,50 € 

Crème Brulée Maison 
Mangue / Litchis 

Chantilly Maison 
 
 
 

 

                                        9.50 € 

        Pizzas : Toutes les Pizzas de la carte. 

Célébrez la fin de l’année dans une ambiance festive et chaleureuse autour d’un délicieux repas. 

Pour l’occasion, La Cave Romaine vous propose une sélection gourmande de plats issus de sa 
carte, à ses prix habituels, enrichie d’extras faits maison spécialement préparés pour les fêtes. 

Une belle façon de se faire plaisir sans surprise sur l’addition. 

Réservation Obligatoire  

Assiette Mixte Saumon / Foie Gras  19.00 € 

Photos non contractuelles, pouvant être créés ou modifiées par l’IA. Suggestions de présentation. Les accompagnements peuvent varier. 


