@ : CHEZ GUY 3
R ESREEEEEEE - ENTREES - ---+, ik j—mmmmmmmme - DESSERTS - ---+
: Oeufs Mimosa 35 | Bistrol de Copains : Mousse au Chocolat 5 )
i Oeufs mayonnaise et émietté de thon : ) Mousse au chocolat et creme, servie minute :
|
| Saucisson Brioché 55 | : Riz au Lait 6 |
I Saucisson a l'ail, dans une brioche maison, : | Riz au lait fagon grand mere, sauce caramel :
: jus de viande I I au beurre salé "

|
| Soufflé au Comté 5.5 : I Pomme au Four 6 :
: Soufflé au fromage maison et salade verte 0 : Pomme cuite au four enrobé de sucre, crumble, 0
| glace caramel |
: Escargots Beurre Persillé 6.5/12 ! )
| Servi par 6 ou par 12 I : Assiette de Fromages 75
N e e e e e e ’/ N Voir avec le staff |
N e e e e e e e e e e e o 2 ,’
BOISSONS FRAICHES - , -
- DEJEUNER - BIERES PRESSION 25cl  50cl
Limonade Pression (33cl) 25
Diabolo (33cl) 2.8 Plat du jour + Café * 135 VS &= 2
Coca-Cola, Zéro, Cherry (33cl) 3 le midi uniquement Leffe 3.6 7
i Leffe Rub 3.6 7
Oran-gllna, Fuze tea (25cl) | 3 Saucisse Purée 135 o y Lo ,
Granini Orange, Ananas, ACE, Fraise (25cl) 3 Saucisse de porc, purée maison, jus de viande, pickles u .
Recolt Pomme Vani"e’ Tomate (25c|) 45 de graine de moutarde Trlple Karmeliet 4 7.5
Plancoet Fines Bulles (33cl, 50cl, 1L) 3/35/5 Lasagne Ricotta Epinard 135 Goose IPA 4 7.5
Plancoet Plate (50cl, 1L) 35/5 Lasagne, creme, ricotta, épinards Brewdog Hazy Jane Guava 4 7.5
Coquillette Jambon et Truffes 14.5
) ) Coquillettes et creme a la truffe, comté, accompagné 5
VER\R\E IME me ° de jambon tranché sur place MI‘EK\Es *
A *
Rouge FEEIC Lo e Corona, Corona Zéro 5
AOP Cétes du Rhéne, Maison Sinnae 35 Viande du Chef * 17 Desperados 5
AOP Cobte de Blaye, Chateau Puynard 4 Menu enfant -12 ans * 9 Kwak Ambrée 5
IGP Saint Guilhem le Désert, Saute Rocher, Castelbarry 4 * \oir avec le staff Wicklow Wolf Solstice Tropical Sour (canette 44cl) 7.5
VDF La Petite Perriére Pinot Noir, Domaine La Perriere 4.5 Che Guava (canette 44cl) 7.5
Blanc S ¢ MN‘ER\ Mttt !
IGP Méditerranée, Les Grains Viognier 4 | Plats du déjeuner inclus (sauf plat du jour) :
AOP Bergorac, Oratoau La Barirs ¢ | poueense BOISSONS CHAUDES
IGP Pays d'Oc, Les Plots Chardonnay, Ventenac 4.5 I Poulet fermier 15 30
VDF, La Java des Grandes Espérances, Domaine Saget 5 : Cote de Boeuf Prix/kg : Café 1.5 ¢ Allongé 1.5 ¢ Créme 2
Rosé : Piace du Boucher Prix/kg : Double expresso 3 ¢ Thé 2.5
IGP Méditerranée, Estandon 4 | Selon arrivage " Chocolat chaud 3.5 ¢ Chocolat viennois 4
ST ! I Chai latte 4 « Irish coffee 9 ¢ Café Calva 9
etillant : Serviavec : Pommes de terre sarladaises, I
Champagne EPC Blanc de noir 9 | | poélée de Iégumes, purée maison, salade : Lait végétal +0,5
Pétillant méthode traditionnelle 4.5 - S I




