
SPÉCIALITÉS SAVOYARDES 

                Menu 

 

Les Crozets au Beaufort, accompagnés de ses DIOTS    20.00€ √ 
1 Diot de 100g et 3 mini diots : Nature, Fumé, Pormonier 

Poulet à la Savoyarde         20.00€ √ 
Poulet, Estragon, Pommes de Terre, Confit oignons, Pancetta, Crème, Reblochon 

La Tartiflette Fermière         20.00€ √ 
Pommes de Terre, lardons, bacon artisanal, oignons, crème fraiche, ail, vin blanc, bouillon, Reblochon AOP,  
Salade.            Potatoes, bacon bits, bacon onions, fresh cream, garlic, white wine, broth, Reblochon, salad. 

La Chevriflette             20.00€ √ 
Pommes de Terre, lardons, bacon artisanal, oignons, crème fraîche, ail, vin blanc, Chevrotin, Miel, salade 
Potatoes, bacon bits, bacon, onions, fresh cream, garlic, white wine, goat, honey, salad 

La Croziflette Végétarienne Reblochon        20.00€ √ 
Crozets, oignons, crème fraîche, crème de champignons, Carottes, Reblochon, salade, Champignons 
Crozets, onions, fresh cream, légumes, Reblochon cheese, salad 

La Croziflette Reblochon          20.00€ √ 
Crozets, oignons, lardons, bacon artisanal, Champignons, Carottes, crème fraîche, Reblochon, salade 
Crozets, onions, bacon bits, bacon, fresh cream, Reblochon cheese, salade 

La Tartiflette au Canard        24.00€ +3€ 
Pommes de Terre ail et persil, Magret fumé, Manchon Confit, Oignons, Cèpes, Espelette, Crème Fraiche, Bouillon,  
Reblochon AOP 

Le Régal’THOUD   (Berthoud)        26.00€ 
Abondance laitier AOP fondu (250g mini), Fromage, Madère, Vin blanc de Savoie, pommes de terre,  
charcuteries, salade. In earthen dish, Abondance melted, Madeira, Savoy white wine, potato, charcuterie 
 

PIERRADES 

Minimum 2 personnes / Prix par personne / Accompagnée de salade et Sauces du moment 

Accompagnements : Ratatouille ou Frites. Sup +2€ 

Pierrade de Bœuf (250g Onglet) Table grill Bœuf      26.00€ 

Pierrade 3 viandes, Bœuf, Canard, Filet Mignon Porc (300g)    30.00€ 

 

LES FONDUES 

Aux trois fromages : Comté, Beaufort, Emmental (250g/p) 
Minimum 2 personnes / Prix par personne / Accompagnée de salade et de croûtons de pain. 

 
La Fondue Savoyarde Traditionnelle        23.00€ 

La Fondue du Régal, Thé noir, Paprika fumé       23.00€ 

La Fondue Savoyarde aux Cèpes OU aux Morilles      28.00€ 

Assiette de Charcuterie par 80g  / 5€   Jambon blanc, Jambon cru de Savoie, Rosette, Coppa  / Pommes de terre 2.00€ 

 

LES RACLETTES à l’ancienne au Racloir 

Minimum 2 personnes / Prix par personne 

Toutes les raclettes sont servies avec : Pommes de terre, condiments, betterave, salade. 

Charcuteries : Rosette, Coppa, Bacon, Pancetta, Chorizo, Magret séché, Jambon cru et Jambon blanc de Savoie 

Savoie cheese, charcuterie, potatoes, condiments, salad 

Raclette au lait cru Fromage de Savoie       26.00€ 

Fromage de Savoie au lait cru 300g minimum/P 

Raclette à l’Ail des Ours         28.00€ 

Fromage de Savoie 250g minimum/P 

La Raclette Brézain          28.00€ 

Pâte pressée à croute fumée au feu de bois 250g minimum/P 

Fondue ou Raclette enfant (12ans) (demi portion) En accompagnement d’un adulte minimum.  16.00€ 


