Garnelenspezialitdten

88 Prawn Masala (A)e)(D) 16,50
Garnelen mit frischen Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und Gewiirzen in einer speziellen Sauce gebraten
89 Jheenga Curry (A)(@)(D) 15,00
Garnelen in Currysauce gebraten
90 Jheenga Saag (A)e)D) 15,00
Garnelen mit gehacktem Spinat, Zwiebeln,
Tomaten und aromatischen Gewiirzen gegart
Pizza 30 cm
100 Pizza Margharita (2,7,A.8) 5,50
mit Tomatensauce und Kise
101 Pizza Tonno (2,7,A,8) auf Wunsch mit Zwiebeln 6,50
mit Tomatensauce, Thunfisch und Kase
102 Pizza Salami (2,7,11,10,A,8) 6,50
mit Tomatensauce, Rindersalami und Kase
103 Pizza Funghi (2,7.48) 6,00
mit Tomatensauce, Champignon und Kise
104 Pizza Hawaii 3,2,7.A8) 6,50

mit Tomatensauce, Putenschinken, Ananas und Kise
106 Pizza Salami Funghi (2,7,10,11,A8) 6,50
mit Tomatensauce, Rindersalami, Champignon und Kise
107 Pizza Veggie (2,7,A8) 6,50
mit Tomatensauce, verschiedenem Gemiise und Kase

108 Pizza Brokkoli (2,7,A,8) 6,50
mit Tomatensauce, Brokkoli und Kise

110 Pizza Scampi (2,7,48,0) 8,00
mit Tomatensauce, Scampi und Kise

111 Pizza Sucuk (2,7,A8) mit Tomatensauce, 8,00
Sucuk (tiirkische Knoblauchwurst) und Kise

Getrinke

Mango Lassi (8) 0,31 3,50

(Indischer Joghurt Drink)

Afri Cola 5,7 0,51 2,10

Afri Cola ohne Zucker 5,7 0,51 2,10

Bluna Orange 7,10 0,51 2,10

Bluna Zitrone 10 0,51 2,10

Bluna Mix Cola Orange 5,7,10 0,51 2,10

Rhodius Wasser 0,5 | PET 2,00

Rhodius Apfelschorle 0,5 | PET 2,00

Red Bull 5,7 0,331 2,50

q‘ﬂﬂldﬂl A Catering

Indisches Flair & bei 1hnen Zuhause?

Geben Sie ihrer Feier mit unseren indischen
Spezialititen eine besondere Note.

Wir empfehlen uns fiir: Geburtstage, Hochzeiten,
Jubilien, "Fimenfeiem, Weihinac tsﬁiem USW.

Wir beraten Sie
natiirlich gerne bei der
Zusammenste[fung

des Meniis.

Wir liefern nach: Stadt Mayen ab 12,-

Alzheim, Betzing, Ettringen, Hausen, Kottenheim und St. Johann
ab 15,-

Einig, Gering, Kehrig, Kollig, Kiirrenberg, Monreal, Reudelsterz,
Trimbs, Welling ab 20,-

Polch ab 30,- / Weitere Orte auf Anfrage.

e~

Indische Spezialitaten

e Lieferservice ¢ Take-Away e Catering
Neustr. 19 - 56727 Mayen
Tel. 02651/4010260

Mittags-Menii Dienstag - Freitag

11:00 bis 14:00 Uhr
Alle Hauptgerichte als

Mittagsportion mit Reis und Brot
(zum Abholen und im Restaurant)
Lieferung: Mittagsmenii in Mayen ab 2 Gerichten

Pizza Angebot 30 cm

Dienstag - Freitag

Inh. A. Bakhsh

von 11:00 - 14:00 Uhr alle Pizzen

Wir bieten auch VEGANE Gerichte auf Bestellung!

Liefer- und Offnungszeiten:

Dienstag - Sonntag 11:00 - 14:00 Uhr
und 17:00 - 22:00 Uhr

Montag Ruhetag

Sie finden
uns auf:



Vorspeisen

01 Alu Pakora W@ 4,00
Kartoffelscheiben in Kichererbsenteig gebacken mit Sauce
02 Bangan Pakora (a}e)7) 3,50

Gewiirzte Auberginen in Kichererbsenteig
gebacken mit Sauce

03 Paneer Pakora (a)@)4)7) 4,00
Hausgemachter indischer Kése in Kichererbsenteig
gebacken mit Sauce

04 Champignon Pakora (a))7) 3,50
Frische Champignon in Kichererbsenteig
gebacken mit Sauce

05 Chicken Pakora (a)@)#)() 4,00
Hihnerfilet-Stiickchen in Kichererbsenteig
gebacken mit Sauce

06 Gemischt Pakora (a)e)4)?) 4,00
Spinat, Kartoffeln und Zwiebel in Kichererbsenteig
gebacken mit Sauce

07 Samosa (AE)4)7) 4,00
Teigtaschen gefiillt mit Gemise und Gewiirzen,
mit Sauce Salate

Salate
27 Tomaten Salat (s)®) 6,00
Frische Tomaten, Zwiebeln, Schafskise
mit Essig und Olivendl
28 Chicken Tikka Salat (2)@) 8,50
Marinierte Hishnerfilet-Stiickchen, Tomaten, Gurken,
Schafskase und Dressing

29 Gemischter Salat (2)@) 6,00
mit Schafskase, Tomaten, Gurken und Dressing
30 Tonno Salat @)@ 7,00

mit Thunfisch, Kase, Zwiebel, Tomaten, Gurken u. Dressing

Biryani Reis Spezialititen

20 Vegitable Biryani 11,50
Basmati-Reis gebraten mit Gemiise orientalisch
Gewiirzt mit Mandel Cashewniissen und Rosinen

21 Chicken Biryani 12,50
Zartes Hihnerfleisch mit Basmati-Reis gediinstet,
orientalisch gewiirzt, mit Mandeln Cashewniissen
und Rosinen

22 Lamm Biryani 14,00
Zartes Lammfleisch, gediinstet mit Basmati-Reis
und orientalischen Gewiirzen, mit Mandeln,
Cashewniissen und Rosinen

23 Puten Biryani 13,00
Putenfleischstiicke mit Basmati-Reis gediinstet,
orientalisch gewiirzt, mit Mandeln
Cashewniissen und Rosinen

24 Rindfleisch Biryani 14,00
Rindfleischstiicke mit Basmati-Reis gediinstet,
orientalisch gewiirzt, mit Mandeln
Cashewniissen und Rosinen

25 Garnelen Biryani (o) 16,50
Garnelen mit Basmati-Reis und orientalischen
Gewiirzen mit Mandeln, Cashewniissen und Rosinen

Vegetarische Gerichte

31 Channa Masalah (@) 10,50
Kichererbsen in einer pikant wiirzigen Sauce zubereitet
32 Paneer Vindaloo (scharf) a)@)3) 13,50

Hausgemachter indischer Kidse mit Kartoffeln in einer
pikanten Sauce aus Kokos gegart

33 Paneer Jhalfarezi (@) 11,50
Hausgemachter indischer Frischkdse mit Zwiebeln,
frischem Ingwer, Paprika, scharf durch 27 Gewiirze

34 Paneer Naresh Dil Pasand (a)®) 12,50
Hausgemachter indischer Frischkdse mit Champignons
in einer Sahnesauce, Mandeln und Cashewniissen

35 Dal Fry Makhani (a)@) 9,50
Linsen in einer pikanten Sauce mit Butter gebraten

40 Mix Vegetable (1) gemischtes Gemiise kraftig gewiirzt 9,50

41 Ladyfinger a)e) 11,00
Okragemiise mit Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen
in einer speziellen Sauce

43 Mangoo Paneer (A)@) 13,00
Hausgemachter indischer Frischkdse in Mangocremesauce
mit Mangostiicken, Mandeln und Cashewniissen

45 Saag Paneer A)®) 12,00
Hausgemachter indischer Frischk&se mit Spinat,
Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen

46 Paneer Karahi ()(3)@) 13,00
Hausgemachter indischer Frischkdse mit Tomaten,
Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer und 21 Gewiirzen
in der Karahi (Wok) zubereitet

47 Paneer Tanduri A)3)®) 13,00
Hausgemachter indischer Frischkdse nach 24-stiindiger
Tanduri-Gewiirz-Marinade gegrillt mit rotem, gelbem
und grinem Paprika

48 Champignon Curry (@) 12,00
Champignons in einer milden Currysauce
49. Champignon Korma (1)@ 12,00

Champignons in einer milden Sauce aus Gewiirzen,
Joghurt und Sahne mit Mandeln und Cashewniissen

50 Paneer Korma (A)®) 12,50
Hausgemachter indischer Frischkdse in einer
milden Sauce aus Gewiirzen, Joghurt und Sahne
mit Mandeln und Cashewniissen

51 Alu Saag (a)e) 10,00
Kartoffeln mit gehacktem Spinat, Zwiebeln, Tomaten
und aromatischen Gewiirzen gegart

52 Paneer Tikka Masalah (a)s)e) 13,00
Hausgemachte indischer Frischkdse Nach 24-stiindiger
Marinade gegrillt mit rotem, gelbem und griinem Paprika

Alle Gerichte mit Reis und Fladenbrot
(normal oder Knoblauch)

Hahnchen Spezialititen

53 Chicken Curry (W®) 10,00
Hihnerfleischstiickchen in Currysauce
54 Chicken Baddam )@) 12,50

Zartes Hihnerfleisch in Nusssauce mit Mandeln
und Cashewniissen, Paprika und Sahnesauce

55 Chicken Jhalfarezi 4)@) 12,50
Zartes Hihnerfleisch mit Zwiebeln, frischem Ingwer,
Paprika, scharf durch 27 Gewiirze

56 Chicken Saag (a)e) 13,00
Hihnerfleischstiicke mit gehacktem Spinat Zwiebeln,
Tomaten und aromatischen Gewiirzen gegart

57 Chicken Vindaloo (scharf) (a)ye)) 13,50
Hihnerfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten
Sauce aus Kokos gegart



58 Chicken Korma (a)(s) 12,50
Hithnerfleischstiicke in einer milden Sauce aus Gewiirzen,
Joghurt und Sahne mit Mandeln und Cashewniissen

59 Chicken Makhan Masala (a)@) 12,00
Hithnerfleisch in einer leichten
Butter-Tomaten-Sahnesauce gebraten

60 Chicken Karahi (a)g)@3) 13,00
Hithnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Paprika,
Ingwer und 21 Gewiirzen in der Karahi (Wok) zubereitet

61 Chicken Champignon (a)@®) 12,00
Zartes Hishnerfleisch in einer
Curry-Sahnesauce mit Champignons

62 Chicken Spezial (a)s) 12,00
Zartes Hishnerfleisch mit verschiedenem Gemiise
in Currysauce

63 Mango Chicken (a)@)) 14,00
Hishnerfleisch in einer Mangocremesauce mit
Mangostiicken, mit Mandeln und Cashewniissen

341 Murgh Channa (@) 13,00
Hithnerfleisch stiickchen mit Kichererbsen
in einer Pikant wiirzigen So8e zubereitet

342 Chicken Brokkoli (a)s) 12,00
Hihnchen mit Brokkoli in einer Currysauce
343 Chicken Madras (Scharf) (AXB)(3) 11,50

Hiihnerfleischstiicke mit Kokos und Gewiirzen
nach siidindischer Art

344 Alu Chicken (a)e) 12,50
Hihnerfleisch mit Kartoffeln in einer
milden Curry-Sahne-Sauce

345 Chicken Bhindi (a)e) 12,50
Hihnerfleischstiicke mit Okraschoten, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch

346 Chicken Gegrillt (a)(e)(3)(4) 13,00
Gegrilltes Hiithnerfleisch mit verschiedenen Gewiirzen,
gelber, griiner und roter Paprika mit Krautern und Honig

347 Chicken Dal (a)@®) 11,50
Hihnerfleisch mit Linsen in einer pikanten Sauce,
Zwiebeln mit Butter angebraten

348 Chicken Kasmiri (a)@)4) 12,50
Hihnerfleisch mit exotischen Friichten
in einer Tomatensauce

349 Chicken Banglor (a)(e)4) 12,50
Hihnerfleisch mit Ananas in einer milden Sahnesauce
350 Chicken Hydrabadi (a)@)4)() 12,00

Hithnerfleisch in einer Curryminzsauce

Lamm Spezialititen

64 Mutton Champignon (axe) 13,50
Zartes Lammfleisch in einer Curry-Sahnesauce
und Champignons

65 Mutton Curry (a)@®) 12,50
Zartes Lammfleisch in einer milden Currysauce

66 Mutton Karahi (A)3)@) 13,50

Zartes Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Paprika und 21 Gewiirzen in der Karahi (Wok)

67 Mutton Korma (a)g) 13,50
Lammfleisch in einer milden Sauce aus Gewiirzen,
Joghurt und Sahne mit Mandeln und Cashewniissen

68 Mutton Vindaloo (scharf) (a)@)3) 13,50
Gebratene Lammfleischstiicke mit Kartoffeln
in einer pikanten Sauce aus Kokos gegart

69 Mutton Saag (a)®) 13,50
Lammfleischstiicke mit gehacktem Spinat, Zwiebeln,
Tomaten und aromatischen Gewiirzen

70 Lamm Channa (a)@) 13,50
Zarte Lammfleischstiickchen mit Kichererbsen
in einer Pikant wiirzigen Sauce zubereitet

71 Mutton Bhindi (1)@)
Zartes Lammfleisch mit Okraschoten, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch
72 Mutton Alu (A)@)
Lammfleisch mit Kartoffeln in einer
milden Curry-Sahne-Sauce
73 Mutton Subzi (a)Xe)
Zartes Lammfleisch mit verschiedenem Gemiise
in Currysauce
74 Mutton Brokkoli (a)e)
Lammfleisch mit Brokkoli in einer Currysauce
75 Mutton Madras (scharf) ()e)3)
Lammfleisch mit Kokos und Gewiirzen
nach siidindischer Art
76 Mutton Mango (a)e)(4)
Lammfleisch in einer Mangocremesauce mit
Mangostiicken und Mandeln und Cashewniissen
351 Mutton Jhalfarezi (a)@) 14,00
Lammfleisch mit Zwiebeln, frischem Ingwer, Paprika,
scharf durch 27 Gewiirze
352 Mutton Gegrillt (a)e)3)4) 15,00
gegrilltes Lammfleisch mit verschiedenen Gewiirzen,
gelber, griiner und roter Paprika mit Krdutern und Honig
353 Mutton Dal (a)@) 13,00
Lammfleisch mit Linsen in einer pikanten Sauce,
Zwiebeln mit Butter angebraten
354 Mutton Kasmiri (a)g)(4)
Lammfleisch mit exotischen Friichten
in einer Tomatensauce
355 Mutton Banglor (a)e)) 14,00
Lammfleisch mit Ananas in einer milden Sahnesauce
356 Mutton Hydrabadi (ax®) 14,00
Lammfleisch in einer Curryminzsauce

13,00
12,50
13,00

13,00

13,00

15,00

14,00

Wir wiirzen nach Wunsch!
(normal, scharf und sehr scharf)

Puten Spezialititen

357 Pute Curry (A)®) 12,00
Putenfleischstiicke in einer milden Currysauce

358 Puten Jhalfarezi (a)s) 12,50
Putenfleischstiicke mit Zwiebeln, frischem Ingwer,
Paprika, scharf durch 27 Gewiirze

359 Pute Saag (A)®) 13,00
Putenfleischstiicke mit gehacktem Spinat, Zwiebeln,
Tomaten und aromatischen Gewiirzen gegart

360 Puten Vindaloo (scharf) ()e)3) 13,50
Putenfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten
Sauce aus Kokos gegart

361 Puten Korma (A)@) 12,50
Putenfleisch in einer milden Sauce aus Gewiirzen,
Joghurt und Sahne mit Mandeln und Cashewniissen

362 Pute Karahi (a)e)3) 12,50
Putenfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Paprika und 21 Gewiirzen in der Karahi (Wok) zubereitet

363 Puten Champignon (A)®) 12,00
Putenfleischstiicke in einer Curry-Sahnesauce
und Champignons

364 Pute Spezial (axs) 12,00
Putenfleisch mit verschiedenem Gemiise in Currysauce

365 Pute Brokkoli (a)®) 12,00
Putenfleischstiicke mit Brokkoli in einer Currysauce

366 Pute Madras (a)(B)3) 12,50
Putenfleischstiicke mit Kokos und
Gewiirzen nach siidindischer Art

367 Pute Alu (a)p) 13,50
Putenfleisch mit Kartoffeln in einer milden
Curry-Sahnesauce



Puten Spezialititen

368 Pute Bhindhi (A)®) 13,00
Putenfleisch mit Okraschoten, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch

369 Pute Gegrillt (A)B)(3)4) 13,00

gegrilltes Putenfleisch mit verschiedenen Gewiirzen,
gelber, griiner und roter Paprika, mit Krdutern und Honig
370 Pute Dal (a)e) 12,50
Putenfleischstiicke mit Linsen in einer pikanten
Sauce, Zwiebeln mit Butter angebraten
Pute Kashmiri (a)@)()
Putenfleischstiicke mit exotischen Friichten
in einer Tomatensauce
372 Pute Banglor (a)8)4)
Putenfleisch mit Ananas in einer milden Sahnesauce
373 Pute Hydrabadi (a)s)
Putenfleisch in einer Curryminzsauce
Pute Mango (A)(8))
Putenfleisch in einer Mangocremesauce mit
Mangostiicken, Mandeln und Cashewniissen
375 Puten Channa a)@e)
Putenfleischstiickchen mit Kichererbsen
in einer Pikant wiirzigen Sauce zubereitet

371 12,50

12,50
12,00

374 14,00

13,50

Tikka Masalah Grillspezialititen

78 Chicken Tikka Masalah (a)e)3)
Hilhnerfleischstiicke nach 24-stiindiger Marinade,
gegrillt mit Zwiebeln, roter, gelber und griiner Paprika

13,00

79 Putten Tikka Masalah (a)e)3) 13,00
Putenfleisch nach 24-stiindiger Marinade gegrillt
mit Zwiebeln, roter, gelber und griiner Paprika

80 Mutton Tikka Masalah (axe)3) 15,00

Saftiges Lammfleisch nach 24-stiindiger Marinade,
gegrillt mit Zwiebeln, roter, gelber und griiner Paprika
82 Jheenga Shahi Masalah (A)®)(D)}3) 16,50
Garnelen nach Art des Hauses, gegrillt mit Zwiebeln,
roter, gelber und griiner Paprika
83 Himalaya Grillplatte (a)g)3)
zusammengestellt aus den Hausgrillspezialititen
mit Zwiebeln, roter, gelber und griiner Paprika
919 Rindfleisch Tikka Masalah (a)e)3)
Rindfleisch nach 24-stiindiger Marinade, gegrillt
mit Zwiebeln, roter, gelber und griiner Paprika
52 Paneer Tikka Masalah (A)3)@) 13,00
Hausgemachter indischer Frischkise nach 24-stiindiger
Marinade gegrillt mit roter, gelber und griner Paprika

15,00

14,00

Nachtisch
200 Mango Cream (8)(4) - hausgemacht -
mit Sahne, Mangostiickchen und Mandeln
201 Ghulab Jamun fritierte Teigbdlichen
aus Khaya in aromatisiertem Zuckersirup

3,50

3,50

Alle Gerichte mit Reis und Fladenbrot
(normal oder Knoblauch)

Extra Beilagen

98 Kise Naan (@) (Indisches Fladenbrot mit Kise)
99 Raita Joghurt Sauce (g)

2,00
3,00

Zusatzstoffe: 2 = Konservierungsstoffe, 3 = Geschmacksverstarker,

4 = SiiBungsmittel, 5 = Koffeinhaltig, 6 = Chinin, 7 = Farbstoffe,

8 = Geschwefelt, 10 = Antioxidationsmittel, 11 = Rauch

Allergene: A = Weizen, B = Milch, C = Schwefeldioxid, D = Krustentiere

Entwurf, Grafiken, Druck - www.druekdieler.de - Mayen 02651/947725

Rinderfleisch Spezialititen
900 Rindfleisch Alu (a)s) 14,00
Rindfleischstiicke mit Kartoffeln in einer milden Currysauce
901 Rindfleisch Curry (a)@) 12,00
Rindfleisch in einer Currysauce
902 Rindfleisch Mango (a)®)()
Rindfleisch in einer Mangocremesauce mit
Mangostiicken, Mandeln und Cashewniissen
903 Rindfleisch Jhalfarezi (a)e)
Rindfleisch mit Zwiebeln, frischem Ingwer,
Paprika, scharf durch 27 Gewiirze
904 Rindfleisch Saag (\(®)
Rindfleischstiicke mit gehacktem Spinat, Zwiebeln,
Tomaten und aromatischen Gewiirzen gegart
905 Rindfleisch Vindalo (a)8)(3)
Gebratene Rindfleischstiicke mit Kartoffeln in einer
pikanten Sauce aus Kokos gegart
906 Rindfleisch Korma (a)e)
Rindfleisch einer milden Sauce aus Gewiirzen,
Joghurt und Sahne mit Mandeln und Cashewniissen
909 Rindfleisch Champignon (a)®) 13,00
Rindfleisch in einer Curry-Sahnesauce und Champignons
910 Rindfleisch Channa (a)®) 13,50
Rindfleichstiickchen mit Kichererbsen in einer Pikant
wiirzigen Sauce zubereitet

14,00

13,00

13,00

14,00

13,50

911 Rindfleisch Bhindhi (a)e) 13,00
Rindfleisch mit Okraschoten, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch

912 Rindfleisch Brokkoli (a)@s) 13,00

Rindfleischstiicke mit Brokkoli in einer Currysauce

913 Rindfleisch Madras (a)s)3) 13,00
Rindfleisch mit Kokos und Gewiirzen
nach siidindischer Art

914 Rindfleisch Gegrillt (aA(8)3)4) 15,00

gegrilltes Rindfleisch mit verschiedenen Gewiirzen,
gelber, griner und roter Paprika mit Krdutern und Honig

915 Dal Rind (a)®) 12,50
Rindfleisch mit Linsen in einer pikanten Sauce,
Zwiebeln mit Butter angebraten

916 Rind Kashmiri (a)@)(4) 14,00

Rindfleisch mit exotischen Friichten in Tomatensauce
917 Rindfleisch Banglore (a)@)4) 14,00
Rindfleisch mit Ananas in einer milden Sahnesauce
918 Rindfleisch Hydrabadi (a)e)
Rindfleisch in einer Curryminzsauce

Tanduri Masalah Grillspezialitaten

81 Puten Tanduri Masalah (aye)@) 13,00
Putenfleisch nach 24-stiindiger Tanduri-Gewiirz-Marinade
gegrillt mit Zwiebeln, roter, gelber und griiner Paprika

84 Chicken Tanduri Masalah (a)8)3) 13,00
Hilhnerfleischstiicke nach 24-stiindiger
Tanduri-Gewiirz-Marinad gegrillt mit Zwiebeln, roter,
gelber und griiner Paprika

13,00

85 Mutton Tanduri Masalah ()(@e)3) 15,00
Saftig marinierte Lammfleischstiicke gegrillt
mit Zwiebeln, roter, gelber und griiner Paprika

86. Jheenga Shahi Tanduri Masalah (A)e)()3) 16,50

Garnelen nach Art des Hauses gegrillt mit Zwiebeln,
roter, gelber und griiner Paprika

920 Rindfleisch Tanduri Masalah (A)e)3) 14,00
Rindfleisch nach 24-stiindiger Tanduri-Gewiirz-Marinade
gegrillt mit Zwiebeln, roter, gelber und griiner Paprika

47 Paneer Tanduri Masalah (a)3)(e) 13,00
Hausgemachter indischer Frischkése nach
24-stiindiger Tanduri-Gewiirz-Marinade
gegrillt mit roter, gelber und griiner Paprika



