
Herzlich Willkommen 
im Wirtshaus 

Silberwald
Heimatküche seit 1923



Wir freuen uns Sie als Gast bei uns begrüssen zu dürfen!

Wir, das bin ich, Henry Glinka, mit meiner Frau Justyna 
und unseren Kindern Natan, Lilly, Mia und Gabriel.

Das Wirtshaus haben wir im Juli 2020 übernommen.
Wir legen großen Wert auf regionale Produkte und bereiten unsere Schmankerl 

mit viel Sorgfalt und Liebe zu!

Lehnen Sie sich zurück und genießen unsere frisch zubereiteten Speisen und schalten 
Sie ab um neue Kraft zu tanken für den Alltag!

Natürlich können Sie nicht nur lecker bei uns speisen, sondern auch ihre Feiern und 
Feste bei uns ausrichten, gerne können Sie uns dazu einfach ansprechen.

Aber nun genießen Sie unser reichliches Angebot!

Guten Appetit wünscht Ihnen das Team vom Wirtshaus Silberwald!

DIE GASTGEBER STELLEN SICH VOR



APERITIF
SPRITZ 0,25L

PROSECCO
4,10 

APEROL SPRITZ
6,50

HUGO
6,50

LILLET WILDBERRY
6,50

SCHNÄPSE
2CL

OBSTLER
2,90 

WILLIAMSBIRNE
3,50

RAMAZZOTTI
3,50

GRAPPA
3,50



VORSPEISEN

Gebackene Obatzda-Bällchen
Knusprig und goldbraun gebacken, serviert mit cremigem Preiselbeerschmand.

(A, C, G)

10,90 

Rote-Beete-Tatar
Mit gerösteten Nüssen und Meerrettich-Creme

(G, H, L)

9,90 

SUPPEN

Silberwald-Maultaschensuppe 
Hausgemachte Maultasche in kräftiger Rinderbrühe. 

Auch vegetarisch möglich.
(A, C, G, L)

6,90 

Flädlesuppe 
Rinderkraftbrühe mit feinen Pfannkuchenstreifen. 

(A, C, G, L)

5,90 

Leberspätzlesuppe 
 Leberspätzle in kräftiger Rinderbrühe. 

(A, C, G, L)

5,90 



WIRTSHAUSKLASSIKER

Zwiebelrostbraten vom Entrecôte 
Saftig gegrillt, serviert mit hausgemachten Spätzle und knusprigen Röstzwiebeln.

(A, C, G, L)

29,90

Rindersteak vom Grill 
Mit Kräuterbutter, Grillgemüse und Wedges 

(G, L)

31,90

Schweinefiletmedaillons 
Mit Rahmpilzen, Gemüse & Spätzle

(A, C, G, L)

21,90

Schweinefilet-Geschnetzeltes „Pfefferrahm“ 
mit Spätzle

(A, C, G, L)

19,90

Wirtshaus Cordon Bleu
Mit Bauernspeck, Bergkäse, Rösti & Preiselbeerrahm

(A, C, G, L, M)

20,90

Wirtshaus Krustenbauch
Mit Bayerischkraut & Knödeln 

(A, C, G, L, O)
17,90

Saftiger Schweinebraten  
In Dunkelbiersoße mit Semmelknödel & Krautsalat. 

(A, C, G, L, O)
17,50

Wirtshaus Schnitzel 
Senf-Laugenbrezen-Panade, Kartoffelsalat & Gurken

 (A, C, G, M)

16,90

Traditionelles Schnitzel (Schwein/Pute) 
Mit Pommes. 

(A, C, G)

15,90



SALATVARIATIONEN

Großer gemischter Salat
Unsere reichhaltige Mischung aus frischen und saisonalen Salaten,

ideal als leichte Hauptspeise.
10,20

Optionale Beilagen:

- Putenstreifen: zart gebraten und würzig abgeschmeckt. (+ 4,20)

- Hausgemachte Maultaschen: traditionell und frisch zubereitet. (+ 4,50)
auch Vegetarisch möglich

- Thunfisch (+ 4,70)

Kleiner gemischter Salat 
Eine feine Auswahl aus Krautsalat, Karottensalat, Gurkensalat, Tomatensalat, 

saisonalem Blattsalat, Kartoffelsalat und mehr.
5,40



DAS IST EIN MUSS
Silberwald-Maultaschen Variationen:

sind auch in Veggi möglich
(Spinat/Käse)

- Geschmelzte Maultaschen
Mit goldbraunen Schmelzzwiebeln, Butter 

und hausgemachtem Kartoffelsalat.
(A, C, G, L)

14,90

- Geröstete Maultaschen
Mit Ei gebraten und dazu ein kleiner, frischer Blattsalat

(A, C, G, L)

14,90

Wirtshausburger
Saftiges Rindfleisch mit Bergkäse, Rösti, Tomate, Gewürzgurke sowie

unsere leckere hausgemachte Burgersoße im Brioche Bun
(A, C, G, M)

15,90

Silberwald Burger 
Saftiges Rindfleisch auf Krautsalat und

hausgemachter Maultasche mit Käse, Schmelzzwiebeln und Pommes Frites 
(A, C, G, L)

18,90

Linsen mit Spätzle und Wienerle 
Ein schwäbischer Klassiker - deftig und hausgemacht

(A, C, G, L)

13,90

Currywurst à la Chef
Unsere gegrillte Oberländer Bratwurst serviert mit einer raffinierten Sauce à la Chef 

und knusprigen Pommes Frites
(A, C, G, M)

12,90

Oberländer Bratwurst
Traditionelle Bratwürste, serviert mit täglich frischem, 

hausgemachtem Kartoffelsalat
(G, L, M)

11,90

Rinderbratwurst
Mit Kartoffelsalat oder Pommes

(G,L,M)

12,90



BROTZEIT
Saurer Käse 

Deftiger Käse, mariniert in Essig und Öl.
(G, L, O)

10,80

Portion Allgäuer Bauernspeck
Mit Brot und Essiggurke serviert.

(A, O)

10,80

Lumpensupp 
Eine kräftige Brühe, ideal zur Stärkung.

(A, L)

10,80

Schweizer Wurstsalat
Verfeinert mit Käse und herzhaftem Dressing.

(G, M, O)

10,40

Schwäbischer Wurstsalat 
Mit Zwiebeln und Gurken - wie bei Oma.

(M, O)

10,40

Portion Pressack
Hausgemacht und würzig.

(O)
10,40

Wurstsalat 
Ein Klassiker für die Brotzeit.

(M, O)
9,90



VEGETARISCHE GERICHTE
Bayerisches Risotto 

Cremiges Risotto mit herzhaftem Bergkäse, 
serviert mit karamellisiertem Weiß- und Rotkohl - ein

Genuss mit regionalem Flair
(G, L,)

15,90

Bubenspitzle  
kombiniert mit saisonalem, buntem Gemüse und 

unserer Silberwald-Kräuterpesto  - frisch und aromatisch
(A, C, G, H, L)

14,90

Allgäuer Kässpätzle 
Hausgemachte Spätzle, verfeinert mit Emmentaler, Bergkäse und Limburger, dazu knusprige

Röstzwiebeln. Serviert mit einem kleinen Beilagensalat
(A, C, G, L)

14,90



SILBERWALDS SÜßE VERFÜHRUNGEN

Lauwarmes Schokoladenküchlein 
Auf einem aromatischen Zwetschgenröster, begleitet von Vanilleeis - ein himmlischer Genuss

(A, C, G, H)

8,90

Heiße Liebe
Heiße Himbeeren auf cremigem Vanilleeis, gekrönt mit Sahne - einfach unwiderstehlich

(G)

8,20

Süße Bubenspitzle
Hausgemachte Bubenspitzle, serviert mit Apfelmus und einer Prise Zucker und Zimt - 

ein echtes Wohlfühldessert
(A, C, G,)

7,90

Apfelstrudel 
Serviert mit Sahne und Vanilleeis - ein zeitloser Klassiker

(A, C, G,)

6,90



PLATTEN & SPEZIALITÄTEN
Silberwald-Platte für 2 Personen

Schweinebraten, Krustenbauch, Zwiebelrostbraten
dazu Maultaschen und Spätzle, Knödel und Gemüse mit Soße

(A, C, G, L, 0)

54,90

Silberwald-Platte für 4 Personen
Doppelte Portion

(A, C, G, L, 0)

99,00

Grillplatte für 2 Personen
Entrecóte, Schweinefilet, Putensteaks, Rinderbratwurst

mit Grillgemüse, Pommes und Kräuterbutter
(A, C, G, L, M)

58,00

Grillplatte für 4 Personen
Doppelte Portion

(A, C, G, L, M)

110,00



ALLERGEN LEGENDE

A = Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)
C = Ei und Eiererzeugnisse
G = Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Laktose)
H = Schalenfrüchte (Nüsse)
L = Sellerie und Sellerieerzeugnisse
M = Senf und Senferzeugnisse
O = Schwefeldioxid und Sulfite





Helles 
0,3 l / 0,5 l
3,70 / 4,10

Hefeweizen
0,3 l / 0,5 l
3,70 / 4,10

Radler oder Russ
0,3 l / 0,5 l
3,70 / 4,10

Urtyp Dunkel
0,5 l
4,10

Dunkles Weizen
0,5 l
4,10

Leichtes Weizen
0,5 l
4,10

Alkoholfreies Weizen 
0,5 l
4,10

Kristallweizen
0,5 l
4,10

AUTENRIEDER BIERE

Alkoholfreies Bier
0,5 l
4,10

Autenrieder Pilsner 
0,33 l
4,10

Kellerbier
0,5 l
4,10

Helles oder Weizenmass
1,0 l
7,50

Goaßn- Halbe
6,50

Goaßnmaß
12,00

Maß Helles oder Weizen
7,80

Bernstein Weisse
4,30

Cola-Weizen
4,10



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Tafelwasser 
0,3 l / 0,5 l
3,30 / 3,70 

Cola 1,2,9 / Orange 2,9/ Spezi 1,2,9/Zitrone 
0,3 l 3,30
0,5 l 3,70

SÄFTE

Apfelsaft, Johannisbeernektar, Orangensaft,
Maracujasaft und Sauerkirschsaft

0,3 l / 0,5 l
3,80 / 4,50

Saftschorle 
0,3 l / 0,5 l
3,50 / 3,90

1 = koffeinhaltig, 2 = Farbstoffe, 8 = taurinhaltig, 9 = chininhaltig



GETRÄNKE

OFFENE WEINE
0,25 l

Weißweine aus Deutschland

Auggener Schäf Gutedel QW
Trocken, Schwabenkeller, Württemberg

4,90

Stettener Heuchelberg Riesling
Schwabenkeller, Württemberg

4,90

Weißweine aus Italien

IL Mio Chardonnay IGT
Trocken, Cantine di Priocca, Sizilien

6,10

Rosewein aus Italien

IL Mio Rosato IGT
Trocken, Canntine di Priocca, Sizilien

Rebsorten: Negroamaro und Primitivo
6,10

Rotweine aus Deutschland

Haberschlachter Heuchelberg Trollinger mit Lemberger QW
Halbtrocken, Schwabenkeller, Württemberg

4,90

Rotweine aus Italien

IL Mio Rosso IGT
Trocken, Cantine di Priocca, Sizilien

Rebsorgen: Nero d´Avaloa und Merlot
6,10

Weinschorle
0,25 l / 0,5 l 

weiss / rot - süß/sauer
4,20 /7,10



KAFFEESPEZIALITÄTEN

Espresso1

2,20

Doppelter Espresso1

3,20

Tasse Kaffee1

3,20

Latte Macchiato1

3,80 

Cappuccino1

3,10

Milchkaffee1

3,50

Tee
2,70

1 = koffeinhaltig, 2 = Farbstoffe, 8 = taurinhaltig, 9 = chininhaltig


