KOICHHA ROOM :

X
ROOFTOTP LOLNGE BEAR

KOICHA ROOM E LIN IZAKAYH, DIMORHA DEI GIOVANI. LA
MHATTINA E DURANTE LA 5ERA, IL MANEKI NEKO, 5FIRITO MITE,
MUTH FER GUIDRRE GLI O5FITI NELL'ESFERIENZR IZHKHYH.
OFFRENDO LORO DEI PFARTICOLHRISSIMI FIATTI E INSOLITE
BEVANDE, RHCCONTHNDO LEGGENDE CHE RIEMFIONO
DI STUFORE E MERRVIGLIA.

IL MANEKI NEKO, FROTETTO DAL MAESTRO RO5SHI, HMMHALIA
GLI O5FITI ERACCONTH LORO LE 5UE AVVENTLRE
AL CHIARO DI LLINH.

VUOI FROVHARE ANCHE TU LA FOZIONE DEL GRAN MHAESTRO
ED INIZIARE IL VIHGGIO CON NOI*



LA NOSTRA PROPOSTH BENTO LLUNCH

_@_

BLUSINESS LLINCH
12:00 - 15:00

BENTO CHIRRSHI

Sashimi | Avocado | Fonzu | Cipollotto | Rocoto

Grilla | Edamame | Tamago | Tempura Mix | Caffe
20

BENTO SU5SHI

BHpz Uramaki selezione dello Chef | 3 Nigiri |
dpz Sashimi | 1 Tartare | Caffe

20
BENTO RAMEN VEGGIE

Lidon | Nori | Cipollotto | Shitake | Tenkasu
| Edomame | Tamago | Tempura Veqqgie | Caffe

£O
BENTO RHMEN KOICHH

Udon Nori | Tenkasu | Cipollotto | Orata
Edamame | Tamago | Tempura Mix | Caffe

20
BENTO BRO
Bao | Tamago | Edamame | Tempura Mix | Caffe

20

BENTO YHKIMESHI

Riso saltato con verc;lure e&gmberi | Edomame
Tamago | Tempura Mix | Cafre

20



BUSINESS LUNCH

12:00 - 15:00

COMPONI IL TUO POKE

15
BAHSE: GLHARNIZIONE:
- RI5O BIHNCO - HLGH NORI
- INSHLHATH LHTTUGH - CIPOLLH CROCCHNTE
- QUINOH - GEGHAMO
- CECI - ERBH CIPOLLINH
- IKURRA (+ € 2,00)
PROTEINE: - TOBIKO
- SALMONE - TENKHGU
- TONNO - CHHLHCH
+c
- BRANZINO
- GHMBERI COTTI
- TOU FU
TINElE SHLSE:
+c
- TERIYHKY
INGREDIENTI: - MAIO PICCANTE
- MRHIO CORIHNDOLO
- HYOCHDO - MHIO HCEVICHHDO
- WHKHAME - MHIO MIEO
- CHROTE - MISO - yYuzu
- MELH - VINHIGRETTE DI YUzU
- PFOMODORINI - CHIMICHURRI
- EDHMHAME - OLIO EVO
- MANGO - OLIO 5E5HMO
- FRHGOLHA - GEL FONZU (H5FPRO)

- GHITHKE



BRO

SPIEDINI

_@_

KITCHEN

12:00 - 15:00 / 18:00 - 22:00

BHAO AMAI

Animelle in tempura | Peperoncino Giallo |
Shiso
]

BHO THKO

Polpo | Maionese al Coriandolo | Ponzu | Nori
1

BRO YHSHI
Funghi Shitake | Cavolo Rosso | Soia
=]

BRO NIKU NR5U
Nikujaga (5tufato di Manzo) | Purea di

Melanzana Affumicata | Frezzemolo
10

YRAKITORI

Spiedino di Pollo Marinato



SHNDO

RAMEN E YHKIMESHI

_@_

KITCHEN

12:00 - 15:00/18:00 - 22:00

KATSU-5ANDO [SHNDWICH GIHFFONESE]
Fork | Chasu | Cavolo Rosso e Lattuga | Chips di
Riso | Maionese Coriandolo e H%Iio

KATSU-5ANDO [SHNDWICH GIHFFONESE]
Manzo | Uovo di Quaglia | Chimichurri Giapponese |
Gel di Ponzu

13

VEGGIE RAHMEN
Ldon | Shitake | Nori | Cipollotto | Tenkasu | Tofu | Perle
di Tartufo
14
KOICHRA RAMEN
LUdon | Orata | Bottarga | Cipollotto | Tobiko Nero | Nori
14

CHHS5U RAMEN
Udon | Chasu (Pancetta di Maiale c.b.t.) | Perle di
Tartufo | Cipollotto | Nori | Tenkasu

14

YHKIMEGHI EBI
Riso Saltato | Gambero | Mix di Verdure | Lovo
12

YHKIMEGSHI GYU
Riso saltato | Manzo | Mix di Verdure | Uovo
12

YHAKIMESHI VEGGIE

Riso saltato | Mix di Verdure | LUovo
10



TEMPURH

MHIN COURSE

_@_

KITCHEN

12:00 - 15:00 / 1H:00 - 22:00

TEMPURRA VEGGIE
Verdure miste in Tempura
10

TEMPURA MIKKUSU
Verdure e Gamberi in Tempura
14

TEMPFURH OCEHN
Pesce e Crostacei in Tempura
1a

GYOZH
Mix di ravioli alla griglia

LUDON
LUdon homemade saltati | Gamberi | SakeEMirin |
Salsa Aji Giallo | Salicornia

14



RAW E MARINATED

LURAMHAKI

{E}

SUSHI BAR

12:00 - 15:00 / 18:00 - 22:00

S5H5HIMI
9 pz | Salmone | Tonno | Branzino
16

S5H5HIMI OMHKHSE
15 pz| Gelezione di Crudi a cura dello Chef

28

5HKE PONzU

Hpz | Salmone | Avocado | Mango | Ponzu Gel
13

HCEVICHRADO

Hpz | Tonno | Erba cipollina | Hcevichado | Chalaca
15

EBI & MISO

Hpz | Gamberi in Tempura | Maionese al Miso |
Maionese al Ponzu | Tartar di Tonno (leqgermente
piccante) | Erba Cipollina | Tenkasu

15

EMOKED SEABASS
Hpz | Branzino | Mango & Peperoncino | Avocado |
Feperoncino Hmarillo -

SHRIMP & BLACK GHRLIC
Bpz |Salmone | Daikon | Tartar Gamberi | Maionese
con Confettura di Aglio Nero

15



NIGIRI

{E}

SUSHI BAR

12:00 - 15:00 / 18:00 - 22:00

A1l SHLMON
1pz | Salmone | Peperoncino Giallo | Chalaca
3

ROCOTO 5ERBHRSS
1pz | Branzino | Rocoto Grilla | Cipollotto
3

HAMHACHI & PONZU
1pz | Ricciola | Ponzu Gel | Erba cipollina

4
HKAMI & THRE
1pz | Tonno | Tare di Hcero e Anguilla
4
WHGYU

1Ipz | Wagyu A4 | Uovo di Quaglia | 5alsa Ponzu
7

THKO & CHIMICHURRI
1pz | Polpo | Chimichurri

5HKE
1pz | Salmone



SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

Regolamento n. 1169/2011 del Parlamento Europeo e del
Consiglio
del 25 ottobre 2011

1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:
al sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1 );
b] maltodestrine a base di granogﬂ ()

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso

l'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di

vitamine

O carotenoidi;

E] gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella
irra

e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato [ 1 );
b) tocoferoli misti naturali (E306]), tocoferolo D-alfa naturale,
tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa
naturale a base di soia;
g] oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base

i saia;
d] estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio
vegetale a base
di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
al siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati
alcolici,

incluso l'alcol etilico di origine agricola;

b) lattiolo.

8.]Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis
L.),
nocciole (Corylus avellanal, noci (Juglans regial, noci di acagiu
* A seconda della stagione il prodotto potrebbe
essere surgelato. Il pesce fresco viene sottoposto

a profilassi di abbattimento come da ordinanza del
Ministero della Sanita.



