
Forfait hors boissons 

Tout est élaboré à partir de produits frais et de préférence locaux 

Formules cocktail 
Déjeunatoire & dinatoire 

Vin d’honneur 

Formules au choix : 

✓   5 pièces salées ou sucrées : 6.50 €/pers 

✓   9 pièces salées & 3 pièces sucrées : 15.60 €/pers  

✓ 12 pièces salées & 3 pièces sucrées : 18.70 €/pers  

✓ 14 pièces salées & 4 pièces sucrées : 21.60 €/pers 

✓ 16 pièces salées & 6 pièces sucrées : 25.30 €/pers 

 

Les bouchées, toasts, verrines et brochettes salées : 

• Sacristain 

• Gougère au fromage et piment d’Espelette 

• Feuilleté saucisse 

• Rillons cocktail 

• Chiffonnade de jambon cru 

• Brochette de saucisson à l’ail et comté 

• Brochette de magret séché et foie gras (+0.70€) 

• Toast chèvre frais-poivron mariné 

• Toast de foie gras mi cuit (+ 0.70 €) 

• Toast de terrine de campagne 

• Toast moutardé au boudin noir 

• Panna cotta de butternut, chips de lard et crumble salé 

• Timbale de lentilles et quinoa à la brique de brebis 

• Focaccia végétarien 

• Mini quiche 

• Mini croque-monsieur 

• Brownie de carottes au chèvre 

• Verrine au chèvre frais et poivrons 

• Mini bocaux à la tomme de brebis 

• Briochette crème ciboulette et truite fumée 

• Bun’s froid au boeuf 



Forfait hors boissons 

Tout est élaboré à partir de produits frais et de préférence locaux 

• Mini burger au magret de canard séché et confit d’oignons (+ 0.90 €) non 

disponible à la livraison 

 

Les sucrées :  

• Panna cotta vanille, coulis de fruit 

• Panna cotta des écureuils (lait d’amande, amandes et noisettes) (+0.40 €) 

• Trifle aux pommes 

• Tiramisu aux pommes caramélisées 

• Perles du japon au lait de coco (+0.40 €) 

• Mousse légère citron-citron vert 

• Mousse au chocolat 

• Palmier 

• Rocher coco 

• Macaroné noisette 

• Fondant au chocolat 

• Cannelé 

• Muffin 

• Madeleine 

• Mini tatin 

• Cubes de Royal 

• Shortbread millionnaire (caramel et chocolat) 

• Millefeuilles mangue-passion (+0.90€) 

• Choux, façon Paris-Brest intense (+0.70€) 

 

Les options :  
•     Macarons parfums assortis : citron, framboise, praliné … : 1.35 € pièce 

• Choux à la crème petits choux garnis de crème mousseline à la vanille : 1.30 € pièce 

 

Les cocktails peuvent être modifiées en fonction de la saison et de vos envies. 

Il est possible d’ajuster le nombre de pièces cocktail. 

Les boissons (eaux, jus de fruits, café …) peuvent être proposés sur demande ainsi que les vins et bières. 


