
CARTE 

MENU 

2024

Boucherie traiteur

St martin en Bresse

0385908754



APÉRITIF :
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Quiche plaque 60 pce environ 25€ (60 pce env.)

Pizza 60 pce environ 25€ (60 pce env.)

Gougère 23,90/kg

Mini sandwich  1,20€/pce

Mini burger   1,20€/pce

Verrine/cuillère  1,50€/pce

Mini brochette de poulet moutarde 1,20€/pce

Mille-feuille de saumon 1,50€/pce

Pressé de légumes 1,20€/pce

Pic jambon persillé 1€/pce

Viande froide:
Roosbeef  cuit 3€/part

Poulet cuit 3€

Roti de porc cuit 3€



ENTRÉE FROIDE:
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Finger de volaille 4,50€/la part

Terrine de poisson 2,90€/ la part

Terrine de légumes en gelée 2,50€ la part

Médaillon de saumon 4,90€/pce

Terrine de veau girolle 2,90€/la part

Pate en croute de légumes 2,90€/la part

Bar aux petit légumes  5,90€/part

 

Crudité/salade
Cèleri rémoulade

Cervelas rémoulade

Salade pomme de terre dijonnaise

Taboulé orientale ou volaille

Riz niçois

Pomme de terre hareng

Pomme de terre thon

Salade de museau

Penne tomate basilic

Carotte râpée

Salade vosgienne

Trio de choux

Perle océane

Tagliatelle surimi

Piémontaise

Salade 

au choix 

1,20€/la 

part

Plat de charcuterie 3,50€/la 

part 4 sorte au choix



PLAT CHAUD:
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Plat unique :

Couscous

Paella

Choucroute garnie

Morbiflette-tartiflette avec charcuterie

Cuisse de grenouille persillade et crème

Moules à la crème

Cassoulet

 Plat élaboré : 

Coq au vin   6,90€/part

Saumon à l’oseille     8,90€/part

Sandre sauce écrevisse    8,90€/part

Suprême de volaille en sauce forestière   7,90€/part

Filet de veau sauce bordelaise  8,90€/part

Poulet basquaise  6,90€/part

Filet mignon de porc sauce chasseur 7,90€/part

Lapin sauce moutarde 7,90€/part

Pintade aux morilles  8,90€/part

Jambon cuit au four sauce macardan 7,90€/part

Poulet de Bresse à la crème 8,90€/part

Accompagnement :

2,80/part

Mousseline de chou-fleur 

 gratin dauphinois

Pomme de terre Macaire

Poêlé de champignon forestier

Pomme dauphine

Risotto champignon

Jardinière de légumes

Purée de patate douce

9€/part



BUFFET FROID :
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Buffet froid:

-Crudité 3 sorte au choix

-plateau charcuterie : pate de campagne ,rosette ,jambon 

blanc

-viande froide: poulet cuit + rôti de bœuf cuit

-assortiment 3 fromage

-tarte aux fruit maison

13,90€/part

Buffet froid n°2:

-crudité 4 sorte au choix

-charcuterie: terrine, jambon blanc, jambon cru, persillé , 

rosette

-poulet cuit, rôti de bœuf cuit, rôti de porc cuit

-Assortiment 3 fromage

-entremet chocolat ou fruit ou choux duo

15,90€/part

Plateau froid champêtre : 15€/le plateau



BRASERO 

GUEULETON 

• Votre boucher vous

propose de venir chez vous

pour vous préparer un 

brasero conviviale pour vos

apéritifs dinatoires entre 

amis
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Côte de bœuf, tomahawk, ribs de porc, viande marinée
Brochette de poison, volaille à plat marinée, légumes
Désert sucré …….

N’hésiter pas à vous renseigner ou à faire un devis

Nous faisons aussi anniversaire, baptême, chauffe en salle 

Repas complet jusqu’à 250 personnes .
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