
Cocktail  Maison
★ Nigori & Muscadet ̶ 10€ (liqueur japonaise & vin blanc)
・ Umeshu ̶ prune japonaise, riche

・ Yuzushu ̶ yuzu, frais

・ Anzushu ̶ abricot, gourmand

・ Mikanshu ̶ mandarine japonaise, douce

★ Sour Japonais maison （サワー） ̶ 12€  (Shōchū allongé à l’eau pétillante)
・ Yuzu ̶ frais, équilibré

・ Calpis ̶ doux, légèrement acidulé

・ Passion ̶ fruité, exotique

・ Gingembre & Yuzu ̶ frais, légèrement épicé

・ Matcha & Calpis ̶ doux, légèrement amer

★ Highball japonais （ハイボール） ̶ 13€ (Whisky japonais allongé à Tonic)
・ Classique ̶ frais, léger

・ Ume ̶ prune japonaise, légèrement salée

Umeshu
• Taikobai / 12%　(fruité, rond, prune japonaise)   ̶ 10€

• Kimon Akita “Yukyu no Umeshu” / 13.5%   ̶ 13€
(Umeshu élaboré à partir d’un saké vieilli 4 ans. Rond, élégant et complexe)  

• Umesake Nokyo 2018 / 11%   ̶ 12€
(Saké traditionnel + macération de fruit ume 3 ans, fruité et doux)

★ Hyakunen Umeshu Premium / 18% (édition limitée)   ̶ 14€
(vieilli 5 ans, profond, notes de caramel)

Bière
• Asahi 33cl / 5,50€   (suppement yuzu 20ml +2€ / passion 20ml +2€ )
• Asahi 50cl / 9€   (suppement yuzu 30ml +2,50€ / passion 30ml +2,50€ )
• Cidre Brut Bio (Alain milliat) / 33cl / 6€
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