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ACCOMPAGNES DE FRITES OU SALADE Rir 3.00€
ARLAY 14.00€ (Cassis/Péche/Framboise/Mire/Chataigne)
Steak haché, Comté, Crudités, Kir pétillant 6.00€
Sauce burger maison 1&B 5.50€
MANIGOD 15.00€ Vodka Smirnoff 5.50€
Steak haché, Reb}ochon, Crudités, ]éger 550€
SauTce\bur‘ger maison ” Aberlour 9.00C
QUEBEC 15.00€ Gel 27 / 31 o /
Steak haché, Comté, Bacon, Crudités, Martini rouge blanc 3.50€
Sauce burger maison - . . .
) A e 0C Captain morgan 5.50C X
RU BIE[{, i ' Rhum blancbrun 5.50¢€ LES BIERES 15c¢l 25c¢l 50cl
Steak hache, Parmesan JamboniCCIe Ricard 2.80€ Pression 2.00€ 3.50€ 7.00€
Crudités, Sauce burger maison 4 o g . . . N e
TOULOUSTE 19.00C Porto 3.50€C Pression Sirop 2.20€ 3.70€ 7.30€
3 Suze 3.50C Monaco,/Panach¢ 2200 3 70€ - 300
Steak haché, Confit d'oignons, R nicl's 6.00€ e 0 ’ < o. 'L,) ,
Foie gras, Crudités, Sauce burger maison ) A 7 . FGBSIE.H\ umoment 2.60€ 4.80C 9.60C
A 19.00C ba k. Picon bicre 2.20€ 1.00C 8.00C
A380 roire william 6.50€
Double steak hac.he, Double Comté, Crudités, Cognao henessy ~00C Grimbergen blanche 33c¢l) y—
Sauce burger maison ) Li oy Concol /fEhattraes e - o TN 5.50€
LE VF‘GF‘TARIP\I@ 14.00€ Jm_“m(“(’ o0/ Lenepty artreuse 6.50¢€ [.effe brune, hlondc:ﬁ&cl ) 5.50€
T 3 ' Baileys 6.50€ Desperados 33cl) S0
Steglede leeTIpeS JComEe Cridugs < Amaretto 6.50€ Biere sans alcool(25c¢l) 4£.00€C

Sauce burger maison

7 s Peroni33cl) 5.50€
LE FORESTIER ‘&3 18.00€ Wy . L
Steak haché, Crudités, Sauce burger maison, Sauce forestiere

BURGER DE LA SEMAINE 16008 Spritz / Spritz L.emon / Hugo 9.50€ Coca/Coca zero 33cl) 3.90€
Mojito 10.50€ Oasis/Fanta(33cl) 3.90€
pc T Schweppes(33cl) ,
Crudités - Tomate/Oignon Rouge/Salade Gin Tonic 9.00€ e leq%) Lite(a3cl) %QOQ
Double steak haché : 4.00€ Virgin Mojito / Virgin Spritz 8.00€ g PP 2t 8.90€
~ S Orangina(33cl) 3.90€
/ Redbull 25¢l) =0c
*Pour les fans de volaille possibilite k/:ﬁé/ N .x,; . g-00E
; Jus de fruits(25c¢l) 3.90C
de changer le steak hach¢ Lisi - . -} N |
i de 1a volaille pand LES VINS ROUGE Verre 25¢l 50cl  75cl Sirop/Diabolo 3.00€
par ac ia volaill¢ pance A " g ¥Diabol > -
Cotes du Rhone 3.50C 7.00€ 14.00€ 21.00€ petit SESERSaDO'0 < SO
dDarriar 2201 g
Pinot Noir 430€  9.00€ 18.00€ 2500€ lcﬂtlb('j\&sqir 1 2?82
Painde - Nero d’Avola 590C 1L80C 23.00C 30.00€C A, .~
poulanses Saint Emili 6.50€ 13.00€ 26.00€ 36.00€ EViaggRRcor Y i
d“} 774m1‘10n X 7'0 - e ' 5 Evian / Badoit (%41.) 4.00C
LES VINS BLANC Verre 23c¢l 30c¢l  75cl San pellegrino 23cl) 3 00€
1 hachy , : Apremont 3.90€C 7.80C 15.60C 22.00€
stear . . = . Pt o= = /
frods . 5 P Chardonnay 4.50€  9.00C 18.00C 25.00€
“‘;‘;‘Sé,‘r Pt . Cotes de Gascogne  5.00€ 10.00€  20.00€  28.00€ Lale e izgg
i LES VINS ROSE  Verre  23cl 50¢l  75cl ALl T
f 2 F Cal¢ Double 3.50C
Ros¢ du moment 2.80€ 5.60€ 11.20€ s 2.00€
[ ube \OP ) N e : Caflé Creme =
STEAK HACHE FRITES & POULET PANEE  12.00€ SOCIOE A 3.806 @go0e 1ol il 00C Café renversé 3.00€
Accompagné de salade verte Mediterrance a:.(zoér H00C 1ot U Capuccino 3.90€C
ENTRECOTE(env 300gr) FRITES 25.00€ Cotes de Provence  5.50€  1LOOC  22.00€  28.00€ Chocolat chaud 3.50C
Accompagnée de salade verte I’abus d’alcool est dangereux pour la santé, Chocolat viennois 4.00€
«m SUPPLEMENT SAUCE FORESTIERE ; 3€ a consommer avec modération The/Tisane 3.00C

Prix nets service compris Irish coffee 8.00¢€



i &
ASSIETTE DE FRITES
ASSIETTE CHARCUTERIES
Accompagnee de salade verte

ASSIETTE FROMAGES
ASSIETTE SALADE VERTE

Gt

PETITE
COMPOSE 10.00C

Jambon. Champignons. Poivrons.
Oignons, Olives

CHEVRE CHAUD 1LOOC
Toasts de chevre chaud.

Miel, Noix

JURASSIENNE 10.00C
Jambon, Comt¢, Qiuf
MONTAGNE 12.00€

Lardons., Pommes de terre, Oignons.
Champignons. diufl

SUD OUEST 14.00€
Confit d'oignons. Magret de canard,
Foie gras

NORDIQULE 13.00€

Saumon fumée, Crevettes, Olives

i

JAMBON FROMAGE
FORESTIERE

Jambon. Champignons. Fromage
COMPLETE

Jambon. 'romage. Cuf
SUPERCOMPLETE

Jambon. Fromage. Champignons. (Buf
NORMANDE

Lard, Fromage. Zuf, Créme

CABRI

LLard, Chevre, Miel, Creme

SEGUIN 13.00€
Jambon cru fumé, Chevre, Tomate, A uf
4 BORNANDINE 13.00€
RUCS Reblochon, noix, Jambon cru fumé
12.00€ BRESSANNE 12.00€
Emincé de volaille, Fromage, GRuf
g0 NORVEGIENNE L0
4.00€ Saumon fumé, Fromage. Citron
LATLANTIQUE 13.00€
Thon. Oignons. Fromage. Creme
PERIGORD 14.50€
Confit d'oignons. Magret de canard.
IFoie gras
GRANDE
12.00€ Accompagnées de salade verte
13.00C LES PAMPINT B008
GALETTE ENFANT
12.00€ JAMBON FRITES “i’%
STEAK HACHE/POULET FRITES
14.00€
16.00€ Wf;
CAFE GOURMAND 8.90€
15,008 FONDANT AU CHOCOLAT 7.00€
Servis avec boule vanille
CREME BRULEE 7.00€
CITRON TROMPE 11 vxiouemest Lite 8.90€
DESSERT DU MOMENT 7.00€

®
10.00€ WM

10.50€
Rt VANILLE, FRAISE, CHOCOLAT AU LAIT,
CAFLE, CARAMEL, NOIX DE COCO, MANGUE
13.00€ MENTHE CHOCOLA'T, CITRON, FRAMBOISE,
: RITUM RAISIN
11.00€  Boule 3.00€ 2 Boules 5.50€ 3 Boules 7.00€
o6 Supplément chantilly 1.00€

Supp coulis /Caramel B.S/ Chocolat 2.00€

(repe e

MONT BLANC 7.00€
Glace vanille, Creme de marrons. Chantilly
CIHHOCOLAT LIEGEOIS 7.00€
Glace vanille, Glace chocolat, Chocolat chaud.Chantilly
CAFE LIEGEOIS 7.00€
Glace vanille, Glace caf¢, Expresso, Chantilly

LES PROFITEROLES 10.00€

Profiteroles, Glace vanille, Glace café,

Chocolat chaud, Chantilly

BANANA SPLIT 8.00€
Glace chocolat. glace fraise. glace vanille, banane
chocolat chaud. chantilly

LISBONNE 7.00€
Glace caramel, caramel B.S. chantilly
[LA TROPICAL 7.00€

Glace coco. glace mangue. ananas. chantilly, coulis

(e Ao

LIMONCELILO 9.50€
Glace citron, limoncello

GENERAL 9.50€
Glace vanille, whisky

VERGER 9.50€
Glace fraise. glace framboise, creme de Mare
COLONEL 9.50€
Glace citron, vodka

ANTILLAISE 9.50€

Glace vanille, Rhum ambré

(e

CREPE SUCRE 4.50€
CREPE CITRON 5.50€
CREPE MIEL 5.50€
CREPE NUTELLA 5.50€
CREPE CREME DE MARRONS 5.50€
CREPE BANANE CHOCOLAT 6.50C
CREPE CHOCOLAT 5.50€
CREPE PROFITEROLE 7.00€
CREPE CARAMEL BEURRE SALE  5.50¢
CREPE CONFITURES 5.50¢€
IFramboise, abricot, fraise
CREPE GRAND MARNIER 7.50€
Supplément boule de glace 3.00€

Supplement Chantilly 1.00€



