
 

VORSPEISEN 
 

Pfifferling-Bowl       

 Scheiben vom Angus Rumpsteak / Grillgemüse 

Coleslaw / Melone / Fetakäse / Pfifferlinge         21,90  

 

Carpaccio vom argentinischen Black Angus Rind    

Tomaten-Kräuter-Salsa / Parmesan / Wildkräutersalat      17,90 

 

Bunter Salatteller mit Rucola und Wildkräutern  

 Mariniertes Grillgemüse / Bruschetta / Wassermelone      14,90  

 

Hausgemachte Steinpilztortellini     

Parmesansauce / Rucola / Trüffel / Parmesan-Chip       12,90 

 

 Bunter Vorspeisensalat  

Wildkräuter / Rucola / Tomate / Radieschen / Gurke / Granatapfel  

Rettich-Kresse / Süßkartoffelstroh         9,90 

oder als Beilagen Salat           7,90  

gerne auch mit gebratenen Pfifferlingen         15,90 

 

    

 

 

 



 

 

 

Suppen 

 

Cremesuppe von frischen Pfifferlingen 

Serrano-Grissini / Kräuter-Espuma / Kartoffelstroh       10,90 

 

Gazpacho „Andaluz“ 

Spargelspitzen / Wassermelone / Brioche-Croutons       10,90 

 

Vegane / Vegetarische Gerichte / Nudelgerichte 
 

Gebratene Semmelknödel       

 frische Pfifferlingen a la creme / Kräuter Grillgemüse / gebackener Fetakäse    22,90 

 

Hausgemachte Steinpilztortellini     

Parmesansauce / Rucola / Trüffel / Parmesan-Chip       24,90 

  

 Trüffel Tagliatelle mit gebratenem Lachsfilet 

 Pesto-Garnelen / Grillgemüse / Gebackene Aubergine       27,90 

 

 

 



 

 

 

 

Mönchbruchs Klassiker  

Gebratene Spitzen vom Rinderfilet      

 Echalotten-Portwein-Sauce / Bacon / Champignons / Mango / Gorgonzola 

Grillgemüse / Kartoffel-Trüffel-Püree         28,90  

 

Filet vom Thüringer Duroc-Landschwein       

 Im Speckmantel gebraten / Walspilze / Frühlingslauch / Marktgemüse 

 Hausgemachte Spätzle           26,90  

 

   Original Wiener Schnitzel in Butter gebraten      

    Wildpreiselbeeren / Bunter Beilagen Salat / Rösche Kräuter-Bratkartoffeln    29,90 

  gerne auch mit Pfifferlingen          8,90 

 

 

Mönchbruchs Spezialitäten  

 

Frisches Adlerfischfilet vom Grill    

 Riesling-Kräuter-Sauce / Junger Spinat / Pfifferlinge / Tagliatelle      36,90  

 

Duett vom Lachs- und Wolfsbarschfilet  

Mediterrane Kräutersauce / Blattspinat / Pfifferlinge / Kräuter Risotto    37,90 

 

 



 

 

Steaks  
vom argentinischen Black Angus Rind  

 
 Rumpsteak -250g- 

 Echalotten-Portwein-Jus / Grillgemüse mit Champignons / Kräuterbutter  

 Bratkartoffeln mit Frühlingslauch          33,90 

 

 
Rinderfiletsteak -220g- 

Portweinjus / Kräuterbutter / Rotes Zwiebelconfit / Grillgemüse / Bratkartoffeln   38,90 

 

Gerne auch mit Pfifferlingen           8,90 

 

 

 

 

 



 

 

Dessert 

 

Ofenwarmes Schokoküchlein                  

Weicher Kern / Vanilleeis / Beschwipste Himbeeren       11,90 

 

Variation feiner Sorbets           

Erdbeermark / Minz-Pesto / Vanille-Crunch        13,90 

 

Karamellisierter Tiroler Kaiserschmarrn         

Hausgemachtes Apfel-Kompott / Vanilleeis         13,90 

 

 Affogato al Caffé             

Doppelter Espresso / Vanilleeis          7,90 

 

Schoko Kuss               

Schokoladen-, Stracciatella- und Vanilleeis / Schokosauce / Sahne     10,90 

 

Baileys Becher           

Wallnuss-, Salted Caramell- und Vanilleeis / Baileys / Sahne      13,90  

  


