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Benvenuti

Benvenuti in Pizzeria Entrée

Sperando che sia di vostro gradimento, vogliamo
informarvi che il nostro impasto ha un minimo di 60,
e fino a 90 ore di lievitazione. È idratato al 75% per
garantire la leggerezza e una buona digeribilità.

Per Iniziare

Patatine Fritte

Dippers 3,5€

Classiche patatine fritte.

Peppers 3,5€

Patatine leggermente speziate.

Carbopata 6,00€

Patatine, carbocrema, guanciale croccante.

[7]

Americana 5,5€

Patatine, cheddar, bacon croccante.

[1,7]

Dolci 4,5€

Patate dolci fritte.

Bocconcini di pizza

Classici 6,00€

Serviti con pomodoro, origano, Parmigiano +36 mesi.

[1,7]

Genovesi 6,00€

Serviti con pesto di basilico e Parmigiano +36 mesi.

[1,7]

Romani 7,00€

Serviti con carbocrema e guanciale croccante.

[1,7]

Eleganti 7,00€

Serviti con stracciatella, alici e origano.

[1,4,7]

Degustazione di Montanarine (3 pezzi)

Classiche 10,00€

1 montanara con mortadella, stracciatella e
pistacchio, 1 crudo, pomodorini e bufala, 1 pesto
genovese e ricotta.

[1,7,8]

Romane 12,00€

1 montanara con guanciale e carbocrema, 1 sugo
amatriciana, pecorino e guanciale, 1 pecorino, pepe e
cialda di Parmigiano.

[1,7]

Mix di Frittura

Piccolo 6,00€

2 olive all’ascolana, 2 arancini, 2 polpettine fritte
caserecce, 2 pepite jalapeno, 2 crocché di patate.

[1,7,9]

Medio 10,00€

4 olive all’ascolana, 4 arancini, 4 polpettine fritte
caserecce, 4 pepite jalapeno, 4 crocché di patate.

[1,7,9]
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Consigliato per un minimo di due persone

Degustazione di Salumi e Formaggi 18,00€

Degustazione di salumi e formaggi serviti con
bocconcini di pizza fritta. Consigliato per un minimo
di 2 persone.

[1,7]

Varianti

Varianti di Margherita e Marinare

Margherita 7,00€

Pomodoro, fior di latte 100% italiano, Parmigiano 36+
mesi, basilico, olio evo.

[1,7]

Stramargherita 9,00€

Pomodoro stracotto, fior di latte, bocconcini di
bufala, pesto di basilico, pomodorini arrostiti.

[1,7]

Margherita Scomposta 9,00€

Base bianca con fior di latte, pomodorini gialli e rossi,
cialde di Parmigiano 36+ mesi, basilico cristallizzato.

[1,7]

Marinara 6,5€

Pomodoro in abbondanza, aglio, olio e origano.

Marinara Decisa 8,00€

Pomodoro stracotto, aglio, acciughe, emulsione di
origano e basilico.

[4]

Classiche

Caprese 10,50€

Pomodoro, bufala dop, pomodorini arrostiti,
emulsione di origano e basilico.

[1,7]

Napoli 9,00€

Base margherita, capperi, acciughe, olive taggiasche,
origano, basilico.

[1,4,7]

Salsiccia e Friarielli 10,00€

Crema di friarielli, fior di latte, friarielli, salsiccia, olio
piccante.

[1,7]

4 Stagioni 9,00€

Base margherita, 1/4 olive nere, 1/4 salsiccia, 1/4 cotto,
1/4 funghi.

[1,7]

Capricciosa 10,00€

Base margherita, funghi, olive, salsiccia, carciofi, cotto
‘Gran Biscotto’ in uscita.

[1,7]

4 Formaggi 10,00€

Fior di latte, taleggio, gorgonzola dop, cialde di
Parmigiano (a scelta miele al tartufo).

[1,7]

Diavola 10,00€

Base margherita, spianata calabra, provola
affumicata, pepe nero.

[1,7]

Vegetariana 9,00€

Base margherita, zucchine, melanzane e peperoni al
forno, basilico.

[1]

Trevigiana 11,00€

Crema di radicchio, fior di latte, speck, brie, noci.

[1,7,8]
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Rivisitazioni

Carbonara 13,00€

Fior di latte, carbocrema, guanciale croccante,
pecorino romano, pepe macinato fresco.

[1,7]

Ragù 13,00€

Ragù di salsiccia, fior di latte, Parmigiano, fiocchi di
ricotta, basilico.

[1,7]

La Genovese 13,00€

Pesto di basilico, speck croccante, datteri arrostiti,
Parmigiano.

[1,7,8]

Boscaiola 12,00€

Ragù bianco di panna, funghi e salsiccia, fior di latte,
Parmigiano, crema al tartufo.

[1,7]

Cacio e Pepe 12,00€

Fior di latte, pepe fresco, pecorino e cialde di
Parmigiano.

[1,7]

Nerano 12,00€

Crema di zucchine, fior di latte, chips di zucchine
croccanti, cacio cavallo, Parmigiano 36+ mesi.

[1,7]

Puttanesca 11,00€

Base sugo puttanesca, capperi, acciughe e olive,
pomodorini rossi e gialli, basilico, origano.

[1,4,7]

Cenere 11,00€

Trito di olive nere, gorgonzola, fior di latte, pepe nero,
bocconcini di bufala campana, basilico.

[1,7]

Amatriciana 12,00€

Base sugo amatriciana, guanciale, pecorino,
macinata di pepe nero, basilico.

[1,7]

Alla Norma 12,00€

Pomodoro stracotto, melanzane a funghetto,
ricottina affumicata, basilico.

[1,7]

Della Casa

Polpettina 14,00€

Base margherita, polpettine fritte casarecce,
stracciatella di bufala, spolverata di Parmigiano e
basilico. .

[1,7]

Caramello 14,00€

Fior di latte, stracciata di bufala, cipolle caramellate,
bacon croccante, peperone crusco e basilico fritto. .

[1,7]

Crudo e Non Solo 14,00€

Base margherita, prosciutto crudo di Parma +24
mesi, datterini arrostiti gialli e rossi, burrata e basilico
fresco. .

[1,7]

Tartufata 15,00€

Fior di latte, pancetta arrotolata, petali di tartufo,
cialde di Parmigiano, macinata di pepe fresco.

[1,7]

Acqua e Sale 14,00€

Fior di latte, patate al forno, carpaccio di polpo,
prezzemolo fritto, zeste di lime.

[1,4,7]

Porchetta 14,00€

Crema di patate arrosto, fior di latte, porchetta di
Ariccia, provola affumicata, maionese alla senape e
rosmarino.

[1,7]

Mortacchio 14,00€

Base crema di pistacchio, fior di latte, mortadella di
Bologna, burrata, granella di pistacchio, pecorino
romano, basilico e olio evo.

[1,7,8]
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Acquario 14,00€

Fior di latte, songino, salmone affumicato,
Philadelphia, zeste di limone, salsa di soia servita a
parte.

[1,4,7]

Caprese 2.0 11,50€

Crema di datterini gialli, datterini rossi arrostiti,
stracciata di bufala, emulsione di basilico e
Parmigiano reggiano oltre 36 mesi.

[1,7]

Lardiata 13,00€

Crema di lardo e datterino giallo, fior di latte, n’duja di
Spilinga, pecorino e lardo di Colonnata in uscita,
basilico.

[1,7]

Calabra 13,00€

Base crema di patate arrosto, fior di latte, gorgonzola
dolce, cialde di Parmigiano, n’duja di Spilinga, basilico.

[1,7]

Bevande

Acqua naturale/frizzante 0.7l 2,5€

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta,
Sprite in lattina

3,00€

Estathè limone/pesca brick 1,5€

Birra alla spina artigianale
bionda/rossa piccola

4,00€

Birra alla spina artigianale
bionda/rossa grande

6,00€

Birra Norbertus 0,5l 6,00€

Amari

Fernet Branca/Branca Menta 4,00€

Amaro Lucano 4,00€

Grappa secca/barricata 4,00€

Disaronno 4,00€

Averna 4,00€

Limoncello 4,00€

Sambuca 4,00€

Bargnolino 4,00€

Jagermeister 4,00€

Montenegro 4,00€

Amaro del Capo/Amaro del Capo al
Peperoncino

4,00€

Baileys 4,00€
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Numero Allergene Descrizione

1 Glutine
Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut,

inclusi ibridati e derivati.

2 Crostacei e derivati
Sia quelli marini che d'acqua dolce: gamberi,

scampi, aragoste, granchi, paguri e simili.

3 Uova e derivati

Tutti i prodotti composti con uova, anche in parte

minima. Tra le più comuni: maionese, frittata,

emulsionanti, pasta all'uovo, biscotti e torte

anche salate, gelati e creme ecc.

4 Pesce e derivati

Inclusi i derivati, cioè tutti quei prodotti alimentari

che si compongono di pesce, anche se in piccole

percentuali.

5 Arachidi e derivati
Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi

sia anche in piccole dosi.

6 Soia e derivati Latte, tofu, spaghetti, etc.

7 Latte e derivati
Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme varie. Ogni

prodotto in cui viene usato il latte.

8 Frutta a guscio e derivati

Tutti i prodotti che includono: mandorle, nocciole,

noci comuni, noci di acagiù, noci pecan e del

Brasile e Queensland, pistacchi.

9 Sedano e derivati
Presente in pezzi ma pure all'interno di preparati

per zuppe, salse e concentrati vegetali.

10 Senape e derivati
Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie

nella mostarda

11 Semi di sesamo e derivati
Oltre ai semi interi usati per il pane, possiamo

trovare tracce in alcuni tipi di farine.

12

Anidride solforosa e solfiti in

concentrazioni superiori a 10

mg/kg o 10 mg/l espressi

come SO2

Usati come conservanti, possiamo trovarli in:

conserve di prodotti ittici, in cibi sott'aceto,

sott'olio e in salamoia, nelle marmellate,

nell'aceto, nei funghi secchi e nelle bibite

analcoliche e succhi di frutta.

13 Lupini e derivati

Presente ormai in molti cibi vegan, sotto forma di

arrosti, salamini, farine e similari che hanno come

base questo legume, ricco di proteine.

14 Molluschi e derivati

Canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore,

dattero di mare, fasolaro, garagolo, lumachino,

cozza, murice, ostrica, patella, tartufo di mare,

tellina e vongola etc.


