


Entradas

L‘.uuuert 2€
cenouwninhas basido com moalho de atho

Sopa Mlﬁ:a 3€

S0Pa [EROnesa kirmuchi, salmdoscamardo alho francés, cebalinho

Gyosas - 4pqs 6E

Raviolis japonés, frango legumes

Tempura Ehl - ﬁpr;s 11€

Camari e NE TnpUra
Hnt Fhlladelﬂa chs 10€
oo ¢ LT |ﬂ='!_::_,.1“|,-'='|)|"' ."‘ L3 SO MOoino: fen f'l.itl
Hnt Spring Holl - 1 ﬂpqs 11€
rodo quente com massa spring holl crocante termakn @ molha

especial do chef

Hnt qu Espeual - Epr;s 12€
roko que + ervolvicha &m Saimdo na lemplra j;{:""t'i.i_ com molha
Lermdaks

Temaki

: one de alga com amoz e recheios diversos
.
. Atum 6€

Salmao BE
Primavera 6E

manga, salmao, ovas tobiko
Califarnia (i1
abacate, salmda, camardo, SE5ama

Especial 13

salmao feitoem tempura

Kimuchi

PeTXE BT CUDOS, CONTY IMaing .'.'j;':::."-!.':i kmnuchi

Maguro - Atum B€
Sake - Salmao TE
Mix - Salmao e Atum 8¢

Carpaccm

sixe laminado, fino corn matho especial do chef

w Carpaccio Atum 14€

Carpaccio Salmao 12€
Carpaccio Peixe Branco 12¢

Sashimi

pepxe faliado

Atum 6€
Salmao 5¢
Peixe Branco BE
Combo Moriwase - 15 pgs 12€

rmix sashumi




Uramakl - _qus

HGS COM Mecheins 15/ ATOZ par foda

Skin 5€

salmdo grelhado, pepino

Primavera 5€

marnga, saimo. ovas tobdko

California T€
abacate salmio, camar G0, SESIM0o

Supremo 8¢

SHME0, [AMPUra de camarao

Especial TE

salmdo grelhado, alface, maionese e salmaa a supreficie

Ura Veggie 5¢€

."\.-F.-_'I:':-;'.!._'I Moranga! Abacate/ Peping

Futomaki 13

alga por fora, recheios diversos

Gunkan - 4pcs

pecas envolvidas com recheios picados hd SLDeT ficie

Atum 6€
Salmao MNatural 5€
Salmao Braseado 5€
Especial 6€

W0, saimdo grevhado @ molha especial

Niguiri - 4pcs

INTOZ COM netas & superficie

>

Atum GE
Salmao 5€
Peixe Branco 5€
Camarao GE
Skin 4€

’ Hosomaki - 8pgs
- Iga por fora, armoz e recheio por dentro

Atum GE
Salmao 5€
Camarao GE
Veggie 4€




e Combinados Sushi /Sashimi

- = Executivo 1 pax - 12pl;s + ‘I Temakl _ 13€
Fl.;lsilau Sulrp;'emo 1 pax 25 pl;s .m_h gy 24€
Fl.t-saul:r}.{.l.l.Flllremu 2 Pax 's - Eﬂ FQS. _.I- r 48€
Tradlcmna;l 1paxq 20 pc;s . “ 19€
Tradmm'nalzlp:axs Mpaie 38€
l;ﬁﬁwnslelm;;t sash.llml:-}ff:li;.l;; S 12€

Combinado Love - 50€
sashami's, uramake's, hosomakn's, nlgum"s, gunran's, ot holl's
Entrada Cenourinhas bastao

44 pcs A escolha do Chef

Bebida Refrigerantes, sangria
ou vinho da casa a escolha
Café

Combinado Premium - 70€

Combinagao perfeita para um jantar romantico
En

ada Gyosas (ravioli japonés)

..’I|.x_,.: A escolha do Chef h—"‘
Bebida A escolha dacarta

Café e Sobremesa




L
L1

» Sobremesas Gelados (1 bola)
@ TartedeLima 4€ ‘ Baunilha 2€

BRI

2 Lima 3¢
] mcalely T
FRUTOS 0O BOSQUE OU GOIABADA Cha verde 3€
ﬁl © Petit Gateau 4€ Sésamo 3¢
Agua Sumos (copo)
Agua0.5L 1€ Laranja 4¢
Agua 1.5L 2€ Abacaxi 4€
- Agua c/ gas (Pedras) 2€ Limao / Lima 4€
Agua Tonica 2€ Manga 4€
Maracuja 4€
Sangria Tropical s/ dlcool  5¢€
-7 Refrigerantes T Bebidas Energeticas
| g 4 coca-Cola 2¢ B§ _ Redsul 5¢
Coca-Cola Zero 2€ Bum 4¢
Tup 2€
lce Tea 2€
4 ) Sangria Th-21t
Sangria tropical - brancaftinta 11€ - 17€
rarana, .":‘E.'.'(,'."." lima, canela, horteld
Sangria frutos do bosque/espumante 12€ - 18€
l Bebidas c/alcool c Cafetaria
Gin ténico T€ Café 1€
Majito TE Descafeinado 1€
Caipiroska 5€ Meia de leite 2€
Caipirinha 5€ Cappuccino 3€
Vodka 5€ Chocolate quente 3€
Rum 5€ Chas diversos 2€
Licor beirao 3¢ Cha japonés 2
Whisky 12 anos TE
Whisky novo 5¢
Sake 6
Porto branco / tinto 3¢
Cerveja Corona 3€

Somersby 3€




CARTA DE VINHOS

Branco 12€
Rosé 12€
Tinto 12€
Sauvignon Blanc 16€
Reserva Tinto 16€
Tinto Reserva 18€
Rosé 16€
i / Tinto 10€
Branco 10€
Reserva Tinto 14€
Muralhas 12€
Lagosta 10€

Vinho da Casa'(copo) \3€
[
ESPUMANTES (SOB cowsuﬁn)
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