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GASTHAUS I 2UR LINDE

BiNswANGEN

Die Wochenkarte vom 30.07 bis 6.08.2026
Ungere leichte Sommerkiiche

Suppe:
Fladlesuppe
Kraftige Rinderbrihe mit den feinen Ofannkuchenstreifen und frischen Schnittlauch 5,50

Fleigchlog Glucklich: o)

Pagta mit hausgemachtem Krauterpesto
vorweg einen kleinen gemigchten Salat 15,-

Feines vom Fisch:
Gebratene Forellenfilets auf frigch gezupftem Blattgalat
verfeinert mit Chimichurri (pikantes Krauterdregging) dazu hauggemachte Krauterbutter

und Kartoffelrogti [7-
Ale Hauptgericht:

Ofenfrische Kalbsfleischpflanzerl

auf Champignonrahmeo3e dazu Spatzle 7,
Zur Brotzeit:

Hausgemachte Bratensulz mit Bratkartoffeln [4,-

Sonm‘ag frigch aug dem Ofen:
Schweinebraten mit rescher Kruste

dazu Kartoffelknodel und Blaukraut 7,-

*Fiir unsere Senioren auch als kleine Portion erhiltlich 2,-€ Preisnachlass.

Tagesgerichte nur g0 lange der Vorrat reicht! Alle Gerichte auch zum Mitnehmen .

Diengtag und Mittwoch Ruhetag



