
Lou
Cabana

• NOS COCKTAILS SANS ALCOOL 12 CL •

L E  C A B A N A  :  ORANGE, ANANAS, CITRON, SIROP HIBISCUS  9 , 5 0  €

L E  A P P L E  P I L L A R  :  JUS DE POMME, GINGER ALE, JUS DE CITRON  9 , 5 0  €

• NOS COCKTAILS 12 CL •

L E  S P R I T Z  :  APEROL, PROSECCO, EAU PETILLANTE 1 3  €

L E  L I M O N C E L L O  S P R I T Z  :  LIMONCELLO, PROSECCO, EAU PETILLANTE  1 3  €

L E  N E G R O N I  :  CAMPARI, MARTINI ROUGE, GIN  1 3  €

L E  C A I P I R I N H A  :  CACHAÇA, CITRON VERT, SUCRE   1 3  € 

L’A M E R I C A N O  :  CAMPARI, MARTINI ROUGE, EAU PÉTILLANTE  1 3  €

L E  M O J I T O  :  RHUM, SUCRE DE CANNE, CITRON, MENTHE, EAU PETILLANTE  1 3  €

L E  G I N  T O N I C  L I M O N E  :  GIN MALFY LIMONE, TONIC  1 3  €

L E  H U G O  S P R I T Z  :  PROSECCO, LIQUEUR ST GERMAIN, MENTHE FRAÎCHE  1 3  €

L’ E XP R E S S O  M A R T I N I  :  
VODKA VANILLE, LIQUEUR DE CAFÉ, SUCRE DE CANNE, CAFÉ  1 3  €

L E  PA L O M A  :  TEQUILA, JUS DE PAMPLEMOUSE, CITRON,  
SIROP D’AGAVE, EAU PÉTILLANTE  1 3  €

• A PARTAGER •

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E 
JAMBON BLANC, JAMBON SEC, CHORIZO, SAUCISSON BEURRE 1 9  €

P L A N C H E  D E  F R O M A G E S  N O R M A N D S  1 5  €

L A  B O Î T E  D E  S A R D I N E S  A R T I S A L N A L E  K E R B R I A N T  B I O 
D O U A R N E N E Z  À  L’ H U I L E  D ’ O L I V E ,  
BEURRE SALÉ, PAIN 1 2  €

A S S I E T T E  D E  3  F R O M A G E S  N O R M A N D S ,  salade 
Camembert, Livarot, Pont l’Evêque  1 0  €

• NOS GLACES ARTISANALES•

 1  B O U L E  4  €  2  B O U L E S  8  €  3  B O U L E S  1 2  €

Vanille, chocolat, café, caramel, smarties, citron, pêche,  
pomme, f raise, mangue, poire

L A  B A N A N A ,  chocolat, vanille, f raise, banane, chantilly 9 , 9 0  €

L E  C A F É  L I É G E O I S ,  café, vanille, coulis café, chantilly 9 , 9 0  €

L E  C H O C O L AT  L I É G E O I S ,  glace chocolat, vanille, chocolat chaud, chantilly 9 , 9 0  €

L E  C A R A M E L  L I É G E O I S ,  caramel, vanille, coulis caramel, chantilly 9 , 9 0  €

L A  D A M E  B L A N C H E ,  glace chocolat, vanille, chantilly, chocolat chaud 9 , 9 0  €

L A  C A R A Ï B E ,  sorbet f raise, mangue, citron, coulis f ramboise, chantilly 9 , 9 0  €

L A  F E R R E R O,  glace chocolat et vanille, Nutella, noisette, chantilly 9 , 9 0  €

Supplément chantilly 2  €

• NOS DESSERTS•

L E  B A B A  A U  C A LVA D O S  E T  C I T R O N ,  chantilly  1 2  €

L E  M O E L L E U X  C H O C O L AT,  chocolat chaud, glace vanille, chantilly 9 , 9 0  €

L A  TA R T E L E T T E  TAT I N ,  caramel beurre salé, glace vanille 1 2  €

L E  C A F É  G O U R M A N D 
Tarte tatin, mini crêpe chocolat, glace caramel beurre salé, chantilly 1 3  €

L E  T R O U  N O R M A N D,  4 cl Calvados, glace pomme 1 3  €

L A  C O U P E  W I L L I A M ,  4 cl Poire, glace poire 1 3  €

L E  C O L O N E L ,  4 cl Vodka, glace citron 1 3  €

Prix nets et service compris. Nous n’acceptons pas les réglements par chèque.



Côté Brasserie Côté Crêperie
• NOS ENTREÉS •

OE U F S ,  mayonnaise, herbes f raîches 8  €

S O U P E  D E  P O I S S O N ,  rouille, croûtons, emmental  1 2  €

L’AVO C AT  T O A S T,  avocat, pain toasté, saumé fumé, tomates 1 3  €

L A  B U R R ATA  T O M AT E S  M U LT I C O L O R E ,  pignons de pin, persillade 1 4 , 9 0  €

S A L A D E  PA U L E T T E ,  poulet, croûtons, tomates,  
oeufs, herbes f raîches, noix, graines de sésame 1 8 , 5 0  €

S A L A D E  H E N R I E T T E ,  chèvre rôti, croûtons, tomates,  
pommes fruit, oeufs, herbes f raîches, pignons de pin, melon 1 8 , 5 0  €

H U Î T R E S  P L E I N E S  M E R  N O R M A N D E  
N°3 Blainville  
6  P I È C E S  :  1 4 , 1 0  €  1 2  P I È C E S  :  2 8 , 2 0  €

• NOS SPÉCIALITÉS •
M O U L E S  F R I T E S  -  M A R I N I È R E  1 8  € 
  -  C R È M E  1 9 , 8 0  € 
  -  C A M E M B E R T  1 9 , 8 0  €

L A  D O R A D E  E N T I È R E  C U I T E S  À  L A  P L A N C H E 
Sauce vierge aux herbes f raîches, risotto  2 7  €

L’ E S C A L O P E  D E  S A U M O N  P L A N C H A 
Risotto, crème de ciboulette  2 4  €

L E  S U P R Ê M E  D E  P O U L E T  R Ô T I 
Crème de Camembert, f rites  2 1  €

L E  B U R G E R  G A S T O N  B U N ,  steak haché bouchère charolais,  
lard grillé, emmental, oignons, champignons Paname, f rites  2 1  €

L E S  TA G L I AT E L L E S  VA N G O L E S 
Palourdes, coques, persillade  2 8  €

PAV É  D E  C OE U R  D E  R U M S T E A C K  N O R M A N D 
sauce poivre, f rites 2 9  € 

L E  P O U L P E 
Poulpe cuit à la plancha, crème de chorizo, tagliatelles, persillade 2 9  €

L E S  TA G L I AT E L L E S  H O M A R D 
Homard, persillade, bisque de homard crémée 3 5  €

• VÉGÉTARIEN •
L E  B U R G E R  L U C I E N 
Steak de soja, emmental, tomates, oignons, champignons Paname, frites  2 1 , 9 0  €

L E  R I S O T T O  D E  L É G U M E S  G R I L L É S  M A R I N É S 
Courgettes, aubergines, poivrons, champignons Paname  1 6 , 9 0  €

Supplément frites, risotto, salade, haricots verts  5  €

Supplément truffe, burrata  5  €

OEUF ET FARINE BIO, LAIT, CRÈME FERME CROIX L’ABBÉ

 • NOS GALETTES DE SARRASIN BIO •

L’ E N FA N T  :  f romage, jambon  8  €

L A  C O M P L È T E  :  f romage, jambon, oeuf 1 2 , 8 0  €

L A  S E G U I N  :  pommes de terre, buchette de chèvre, miel, oignons 1 4 , 0 0  €

L A  V É G É  :  légumes marinés grillés, courgettes,  
poivrons, aubergines, champignons Paname, avocat 1 4 , 0 0  €

L A  G U E M É N É  :  andouille, pommes de terre, crème fermière, oignons 1 6 , 0 0  €

L A  N O R M A N D E  :  Camembert, pommes de terre, oignons, lard, crème fermière 1 6 , 0 0  €

L’ I TA L I E N N E  :  mozzarella di latté, poivrons, tomates,  
jambon sec italien, burrata, parmesan 1 7, 0 0  €

L A  S A U M O N  :  escalope de saumon, petits légumes, crème ciboulette 1 8 , 0 0  €

L A  S O U F F R I È R E  :  steack haché charolais, oignons,  
champignons Paname, sauce poivre vert 1 9 , 0 0  €

L A  S A I N T -J A C Q U E S  :  Saint-Jacques, petits légumes,  
champignons Paname, crème fermière 2 2 , 0 0  €

L A  T R U F F É  É T É  :  crème tartuffo, poulet émincé,  
crème fermière, carpaccio truffe, parmesan 2 5 , 0 0  €

 • NOS CRÊPES BIO •

L E S  T R A D I T I O N S

Sucre  4 , 5 0  €

Beurre sucre  5 , 0 0  €

Citron sucre  5 , 0 0  €

Miel  5 , 0 0  €

Caramel beurre salé maison  6 , 0 0  €

Chocolat maison  6 , 0 0  €

Nutella  6 , 5 0  €

L E S  C R É AT I O N S

L’ H O N F L E U R A I S E  :  pomme conf ite, caramel beurre salé, chantilly 8 , 9 0  €

L A  M A M I  N I N I  :  banane, chocolat, glace vanille, chantilly 8 , 9 0  €

L A  S M A R T I E S  :  Nutella, glace vanille, smarties, chantilly 9 , 8 0  €

L A  P O M M E  C A LVA D O S  :  pomme caramélisée, glace pomme, Calvados 1 0 , 5 0  €

L A  M E R I N G U E  M A N G U E  :  meringue, sorbet mange, coulit f ramboise, chantilly 1 0 , 5 0  €


