MENU BRIERE 48 EUROS

Du Mercredi au Dimanche midi

ENTREES

Foie Gras “du Chef” Mi-Cuit Aux Epices,
Chutney aux Oignons Rouges

Allergenes; Gluten
*kkhk

Persillade de Cuisse de Grenouille et Escargot a la Plancha,
Légumes Croquants

PLATS

Anguille et Langouille Grillées, Jus de Viande au Piment d’Espelette
Crémeux d’Epinards,

Allergénes; Lait
*kkkx

Magret de Canard Grillé a la Plancha,
Légumes de Saison

DESSERTS

Mousse Chocolat Blanc et Coco,
Insert o la Rhubarbe et Coulis de Fraise
Allergénes, Euf, Lait, Coco et Fraise
*kk*k*k
Créme Brdlée au Miel de Briére,
Allergenes; Euf, Lait, Gluten
*kk*k*%k
Crémeux Chocolat, Glace Noisette et Gavotte au Café
Allergénes; Euf, Lait, Noisette, Gluten
*kk*k*%k

Assiette de Fromage
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