
BRASSERIE DU PARC
Brasserie moderne, cuisine sincère

A partager ou pas..
Normalement pour la table. Officieusement, chacun pour soi.

Os à moelle et ses tartines à l’ail..................................................................................................................................................................... 12 €
Croustillant de poulet, mayonnaise au paprika fumé................................................................................................................................. 11 €
Houmous fait maison et ses toasts....................................................................................................................................................................8 €

Nos entrées
Histoire de commencer doucement... ou pas.

Escargots de Bourgogne par 6, beurre persillé............................................................................................................................................ 9.5 €
Salade de tomates d’antan, Burrata, échalotes et herbes fraîches......................................................................................................... 9.5 €
Asperges à la flamande, œuf mimosa, mayonnaise ................................................................................................................................... 8.5 €
Crémeux de petit-pois, œuf parfait, lards croustillants, jus corsé ............................................................................................................. 8 €
Le Vitello Tonato, veau, anchois, câpres, roquette, Parmesan ...................................................................................................................10€
Terrine de campagne maison, cornichons et pickles..................................................................................................................................... 7 €

Nos plats
Ceux qu’on regrette toujours de ne pas avoir commandés.

Salade Caesar, poulet croustillant, sucrine, œuf dur, parmesan, tomate, croutons............................................................................. 17 €
Steak tartare de bœuf au couteau préparé, env. 180g, accompagnement au choix..............................................................................19 €
Steak de thon à la plancha, sauce vierge agrumes-passion, asperges blanches............................................................................... 20.5 €
Le Vitello Tonato, veau, anchois, câpres, roquette, Parmesan................................................................................................................. 20 €
Gnocchis aux petit-pois, jeunes pousses d’épinards, pesto, tomates confites et Parmesan..............................................................17 €
Poitrine de cochon confite, jus réduit, accompagnement au choix........................................................................................................ 18.5 €
Welsh complet, pain de campagne, bière blonde, moutarde, jambon fumé, Cheddar maturé, oeuf............................................ 19.5 €
accompagnement au choix
Pièce du boucher, accompagnement au choix............................................................................................................................................... 21 € 
Andouillette à la ficelle, sauce moutarde à l’ancienne, accompagnement au choix............................................................................... 19 €

Accompagnements au choix : Frites fraîches à la graisse de Boeuf, Ratatouille, Pommes de terre en persillade ou Salade verte.
Les sauces au choix : Sauce mayonnaise, Sauce Maroilles, Sauce Moutarde à l’ancienne, Sauce aux Poivres.

Nos desserts
A prendre même si on avait dit “non merci”.

Café ou Thé gourmand......................................................................................................................................................................................... 8 €
Crêpe Suzette, flambée sous vos yeux........................................................................................................................................................... 10 €
Tartelette aux fraises, basilic & chocolat blanc............................................................................................................................................... 8 €
Brownie au chocolat, boule de glace vanille “Promis-Juré”...................................................................................................................... 7.5 €
Crème brûlée à la vergeoise............................................................................................................................................................................. 7.5 €
Profiteroles, glace vanille Promis Juré, sauce chocolat & chantilly......................................................................................................... 9.5 €
Irish Coffee.............................................................................................................................................................................................................. 9 €
Irish Coffee Gourmand....................................................................................................................................................................................... 12 €

Menu enfant ( jusqu’à 12 ans)
Tenders de poulet et frites ou Fish Balls et frites / Glace à l’eau / Sirop du moment...................................................................... 12 €

Les incontournables de la Brasserie du Parc
Le meilleur du meilleur, concocté avec du coeur.

Burger du Parc, bœuf, Cheddar, lard grillé, sucrine, oignons confits, accompagnement au choix......................................................19.5 €
Côte à l’os pour deux, accompagnement au choix.................................................................................................................................... 65 €
Rognons de veau mijotés, sauce à la moutarde ancienne, accompagnement au choix....................................................................... 17 €

Notre plateau de fromages 
Assiette de fromages locaux du moment....................................................................................................................................................... 8 €
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