NCnu du weekend
49€

Slssortiment japonais du chet (7 bouckees) ¥ £

e Soba froid au thé vert, purée d’igname

e Topinambour & betterave, miso blanc et yuzu,
¢ Foie de volaille, sauce sucrée-salée au gingembre rouge & shichimi,
* Tataki de bavette, marinade soja, gingembre & ail

Plat intermédiaire

Sl choix

* Ganmo maison fondant, nappé d'un dashi au kombu Y&
BREDAE~EEL5RMhA~

* Crevettes croustillantes fagon japonaise
HBRIADBEISA~EARREIINIIY—A~

Plat pri/zci;m/
Slu choix

(Tous les plats sont servis avec un riz maison, surprise du chef)

* Mille-feuille de Saumon pané, duxelles de shiitaké et poireau, @:}a
fromage frais, sauce miso blanc au yuzu kosho
Y—E2OINT4—IHYLY WEERAIODOT 10T, HU—LF—ZXEZHDESR AKREM T —Z

* Bochi Bochi Hambagu, sauce demi-glace spéciale @

HRRN\ N~ ~ HRTFITTAY— A~

* Rago(t de joue de boeuf au miso blanc — spécialité BOCHI (+5€)
BOCHIE 4ROE—T73F 1— ~EKIEOEFY~

@esse/ﬂl‘

* Parfait Haricots rouges & Marron (Coupe glacée japonaise)
INGTAAEEDFI/NT

Ingrédients sélectionnés auprés de producteurs de confiance :
la Ferme de Clavisy (boeuf & porc), Maison Landier Le Pére Blanc (volaille),
et ETS Reynaud (poissons).

Slccords mels et Sakés

3 verres 30 €




